
DINERKAART



VOORGERECHTEN

CARPACCIO
flinterdun gesneden ossehaas met Grana Padano, rucola, geroosterde pijnboompitten en basilicumdressing.

VITELLO TONATO
dungesneden kalfsmuis met tonijnmayonaise.

GEROOKTE ZALM
met een salade van rucola. geserveerd met een garnalenkroketje en dillemayonaise. 

SALADE MET AMELANDER KAAS
diverse kaassoorten van de Amelander kaasboerderij op een salade van mesclun
met walnoten en Amelander mosterd-honingdressing.

GARNALENCOCKTAIL
van Hollandse garnalen. geserveerd met een groene kruidendip.

POMODORI
huisgemaakte Italiaanse tomatensoep, met kruiden crème fraîche. geserveerd met Amelander knoflookbrood.

AMELANDER MOSTERDSOEP
met gerookte rauwe ham, lente-ui en brood met zongedroogde tomaten.

NACHOS
tortillachips uit de oven, gegratineerd met kaas. geserveerd met chilisaus en aïoli.

AMUSEPARADE
combinatie van drie verschillende kleine voorgerechtjes.

GAMBA BAMBA
reuzengarnalen gewokt met knoflook, ui, prei, paprika en taugé. geserveerd met chilidip en brood.

GEITENKAASJE
gegratineerd. geserveerd met rucola, cashewnoten en sinaasappelsaus.

LUXE BROODASSORTIMENT          4,50
broodassortiment met kruidenboter en tapenade van zongedroogde tomaten.
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HOOFDGERECHTEN

VEGETARISCH

TOURNEDOS (+ 4.50)
geserveerd met rode wijnsaus, dikke frieten en een frisse salade.

SPARERIBS
huisgemarineerd en ingesmeerd met sinaasappel-honing.
geserveerd met dikke frieten, een frisse salade, chilisaus en veel knoflooksaus.

VARKENSHAAS MEDAILLONS
met roomsaus van kastanjechampignons. geserveerd met dikke frieten en dagverse groenten.

SATÉ VAN DE VARKENSHAAS
met pinda-ketjapsaus, gebrande uitjes, kroepoek, huisgemaakte sambal en oosterse taugé-salade.
geserveerd met dikke frieten.

AMERICAN BURGER
100% rundvlees met sla, gegrilde bacon, gebakken ui, cheddar kaas, gebakken ei,
tomaat, augurk en Heinz ‘57. geserveerd met dikke frieten en een frisse salade.

OSSEHAASPUNTJES
in sojasaus gemarineerde ossehaaspuntjes, gewokt met taugé, sugar snaps, paprika, ui,
en sesamzaadjes. geserveerd met basmatirijst, kroepoek en huisgemaakte sambal.

SCHNITZEL (300 gram!)
met huisgemaakte Stroganoffsaus. geserveerd met dikke frieten en een frisse salade.

RIXT SPECIAL: MIXED GRILL (+ 4.50)
tournedos, varkenshaas, scharrelkipfilet en spareribs.
geserveerd met een frisse salade, dikke frieten, warme knoflooksaus en een huisgemaakte BBQ-saus.

VISTRIO
kabeljauw, zalm en sliptong met een coulis van tomaat en paprika.
geserveerd met dikke frieten en dagverse groenten.

KABELJAUWFILET
met een witte wijnsaus. geserveerd met dikke frieten en dagverse groenten.

GAMBA’S
in knoflookolie gebakken. geserveerd met Amelander molenbrood, dikke frieten, een frisse salade en chilisaus.

ZALM IN BLADERDEEG
met mozzarella, tomaat en basilicum. geserveerd met een saus van garnalen, dikke frieten en een frisse salade.

SLIPTONGEN
in roomboter gebakken. geserveerd met dikke frieten en dagverse groenten.

RIXT SALAD (ook vegetarisch te bestellen)
gemengde slasoorten met rode ui, komkommer, sugarsnaps, diverse noten, gebakken bacon
en balsamicodressing. geserveerd met molenbrood en Grana Padano.

QUICHE (vegetarisch)
gevuld met ui, paprika, paddestoelen, spinazie, gruyere en peterselie. gegratineerd met ricotta en geserveerd
met een frisse salade.

VEGA WRAP (vegetarisch)
warme bloemtortilla gevuld met thaise groenten en curry. geserveerd met basmatirijst, kroepoek,
een frisse salade en salsa.



NAGERECHTEN

OPA EN OMA IJSJE
twee bolletjes vanille-ijs met kletskoppen en slagroom.

CHEESECAKE
met een coulis van rood fruit en chocoladerasp.

BROWNIE
met vanille-ijs en caramelsaus.

BAVAROIS
met een huisgemaakte coulis van rood fruit.

FRAMBOZEN SORBETIJS
met stukjes stroopwafel en een coulis van sinaasappel.

CRÈME BRÛLÉE
huisgemaakt en geserveerd met een quenelletje slagroom.

DAME BLANCHE
vanille-ijs met warme chocoladesaus en slagroom.

NOBEL EXPERIENCE
koffie, thee of cappuccino met het befaamde Amelander Nobeltje,
een Nobel bonbon en een Nobel cadeaubon.

CHOCOLATE EXPLOSION
koffie, thee of cappuccino met Mozart Chocolate Cream en stukken chocolade
van het chocolade atelier in Nes

SPECIALE KOFFIES
AMELANDER KOFFIE       5,75
koffie, Amelander kruidenbitter en slagroom.

BALLUMER KOFFIE       6,25
koffie, het befaamde Nobeltje en slagroom.

IRISH COFFEE        6,95
koffie, whisky en slagroom.

FRENCH COFFEE        7,25
koffie, Grand Marnier en slagroom.

KISS OF FIRE        7,25
koffie, Kahlua, Cointreau en slagroom.

Liever een andere koffievariant? Vraag uw bediening naar de mogelijkheden.
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