Grill menu 
Starters

-warm knoflookbrood

-warm tomatenbrood overbakken met kaas

-kip in tempura  met huisgemaakte tomatenchiliesalsa

-in sesam gepaneerde tonijn met aioli van balsilicum

-tortillachips overbakken met kaas  met qucamole en tomatensalsa
Voorgerechten  
-carpaccio van runderhaas

-plankje met gerookte hamsoorten en salami en chorizo

-gegrilde scampi spiesjes met een frisse salade

-gegrilde varkenshaasspiesje met een pepadewmayo
-salade incapresa  met buffelmozzarella

-salade gegrilde kip met een kerrymayo

-salade geitenkaas

Soepen

-tomatensoep

-knoflooksoep 

-vissoep

Hoofgerechten

-gegrilde entrecote met aarappelrisole en een marsalasaus
-gegrilde lamscotteletjes met chorizo en een knoflookjus

-gegrilde ossenhaasspiesjes met portsaus
-gegrilde scampie spies op een bedje van tagiatelle aioli

-gegrilde oosterse kipspies met noedels en casyewnoten en een zoete ketjapsaus

-spare ribs met verschillende dipsausjes

-varkenshaasspies met seizoensgroenten  en een champignonroomsaus

-gegrilde visspies met een aardappelmousseline en een garnalensaus

-gegrilde zalmmootje  met inktpasta en een citroensaus

-kipcayun spies op een bedje van basmatirijst 
-argentijnse gegrilde steak met cassavaschips 
-groentenspies van de grill met een kaassaus

-Pofaardappel uit de oven   met verse groenten tomatensaus en overbakken met kaas

Bijgerechten

-pofaardappel  met kruideboter

-gegride maïskolfjes

-gegride tomaatjes

-in knoflook gemarineerde kriel in schil

-aardappelwedges

-rist
Salade,brood met kruidenboter,krulfriet staat standaard op tafel
