Appetizers:

Een schaaltje olijven
€
3,50

Een glas Prosecco
€
4,50
Ambachtelijk brood, Warmondse boerenboter en olijfolie
€
3,95
Voorgerechten:
Gerookte zalm met sjalotjes, kappertjes en 

mierikswortelcrème
€
10,50 

Carpaccio van biologisch rundvlees met rucola, 
pestomayonaise en kletskop van Old Amsterdam kaas
€
12,00
Met Warmondse boerenkaas gegratineerde Zeeuwse mosselen
€
9,00


Vitello tonato: dunne tranches kalfsvlees met tonijn-

mayonaise en kappertjes
€
11,50


Salade Nicoise: tonijn, paprika en haricots verts
€
9,50

Salade met zachte geitenkaas met Granny Smith 
appel en honingdressing
€
9,50

Salade LiZz: geroosterde kip, bacon, taugé en 
soja-sesamdressing
€
9,50

Bovenstaande salades zijn ook als maaltijdsalade 
verkrijgbaar. De prijs is dan
€
13,50
Soepen: 

Groentebouillon met reepjes kruidenflensje en

gesneden groenten
€
6,00


Pomodorisoep met broodcrostini en basilicumroom
€
6,75 
Hoofdgerechten:
“Catch of the Day”: dagelijks wisselende vis
dagprijs

Zeewolffilet met kruidenkorst en Beurre Blanc saus
€
21,00
Kogelbiefstuk van het Maas Rijn IJssel rund met een

saus van rode port en tijm 
€
22,00
Gegrilde filet van het kloostervarken met een 

champignonroomsaus
€
18,50
Piccata van boerderijkip met ratatouille en 
gepofte knoflooksaus
€
17,00

Vegetarische wraps gevuld met seizoensgroenten

en Camembert 
€
14,00
Extra: huisgemaakte verse frites met mayonaise
€
3,00

Laat uw gerecht door een mooi glas wijn begeleiden. Onze vinologen geven u graag advies of neem een kijkje in onze wijnkaart.

Plates:
Schnitzel van bovenbil met Stroganoffsaus en verse frites
€
16,00

Ambachtelijk gemarineerde satéspies (220 gram) van

kippendij geserveerd met verse frites
€
14,50

Spaghetti Bolognese met rucolasalade en geschaafde

Parmezaanse kaas
€
10,50

Voor de kinderen:
Etagère met frites, frikandel, kipnuggets en speeltje
€
9,75
Spaghetti Bolognese
€
6,75

Vissticks met frietjes en salade
€
7,50

Kindercoupe van blauw en roze gemarmerd roomijs

met kauwgomsmaak
€
3,75

Nagerechten:
Kaasplateau: een keur aan boerenkazen uit de streek 
met notenbrood en appelstroop 
€
9,50
Dame Blanche, vanilleroomijs met warme chocoladesaus
€ 
6,75
Sorbet: diverse soorten sorbetijs en fruitsalade
€
7,00
Crème brûlée met kardamon, mango en vanilleijs
€
7,50
Tarte Tatin bereid met Licor 43 en kaneelroomijs
€
7,50

Irish, French of Spaanse koffie (met Licor 43)
€
6,75
