Menu Ontmoet, beleef en geniet in twaalf gerechten
Zalm

Geschroeide zalm met groene appel, radijs, venkel en hopscheuten (extra kaviaar, blikje 10 gram € 30,00)
Langoustines
Rauwe langoustine met  gin-tonic, rozenblaadjes en komkommer en borage
Ganzenlever

Biologische ganzenlever met broodcrouton, oester, bieslook, sjalot, en geconfijte citroenschil
Kabeljauw
Gebakken kabeljauw met zeekraal, artisjok, botersaus met, azijn, basilicum en olijf

Kreeft
Geroosterde Oosterschelde kreeft met asperges, boerenham, saus Hollandaise en lamsoren

Tarbot
Hard gebakken tarbot met morieljes, oude kaas, jonge knolselderij en prei

Kalfswang

Spitskool, tuinboontjes, bosui, meiknol en jus met augurk, tong en peterselie

Lam

Gebraden Hierdens lamsfilet met knoflook, witte asperges, prakaardappel en raapstelen 

Anjou duif
Op karkas gegaarde duif met jonge amandel, kers, rode biet, chocolade en balsamicoazijn
Kaas

Kazen uit onze kaascorner met peer, studentenhaver, krentenbol en appelstroop
Rabarber

Verschillende bereidingen van rabarber, Campari, karnemelk en vanille
Chocolade 
Pure chocolade met ananas, bruine rum en kokosnoot
Desgewenst houden wij rekening met allergieën en dieetwensen. 
De mogelijkheden
Als a la carte kunt u bestellen:
Een gerecht uit ons menu








€   45,00
Twee gerechten uit ons menu








€   59,00
Drie gerechten uit ons menu








€   70,00
Lunch

Verrassingsmenu ontmoet JRE drie gangen






€  37,50
Verrassingsmenu ontmoet JRE vier gangen






€  47,50
Lunch en diner

Menu ontmoet JRE drie gangen








€   37,50

Menu ontmoet JRE vijf gangen 








€   55,00
Menu ontmoet JRE acht gangen 







€   75,00


Menu ontmoet JRE twaalf gangen 







€   90,00

Inhoud van de menu’s:     
Drie gangen:
Zalm, lam en rabarber
Vijf gangen: 
Zalm, kabeljauw, tarbot, lam en rabarber
Acht gangen: 
Zalm, ganzenlever, kabeljauw, kreeft, tarbot, lam en rabarber en chocolade
Twaalf gangen:
het volledige menu
Het is mogelijk te wijzigen in de samenstelling van onze menu’s (supplement € 5,00 per gerecht).
Bij gezelschappen vanaf zes personen serveren wij enkel een van onze menu’s.

Om de menu’s de nodige aandacht te kunnen geven, worden deze alleen per tafel geserveerd.
Vegetarisch menu “Lente” in acht gangen

Doperwt
Gemarineerde doperwten met appel, mierikswortel en kruiderij
Tomaat
Tomaat sofrito met avocado, gegratineerde artisjok, olijfolie en Parmezaanse kaas
Picallilly
Gebakken bloemkool, gepofte zilverui, bouillon van geel wortel en komkommer
Asperges
Lauwwarme asperges met zuurdesembrood, Hollandaise saus, grapefruit en krokante aardappel
Babi Pangang
Onze vegetarische variant van de Babi Pangang met paksoi 
Ravioli
Gemarineerde morieljes, met ui, groen asperges en oude kaas met poeder van knolselderij
Rabarber

Verschillende bereidingen van rabarber, Campari, karnemelk en vanille
Chocolade 
Pure chocolade met ananas, bruine rum en kokosnoot
De mogelijkheden

Lunch en diner
Menu vegetarisch drie gangen








€ 37,50

Menu vegetarisch vijf gangen








€ 55,00

Menu vegetarisch acht gangen








€ 62,50

Inhoud van de menu’s:
Drie gangen: 
Tomaat, Ravioli en rabarber
Vijf gangen: 
Tomaat, asperges, Babi Pangang, Ravioli en rabarber
Acht gangen: 
het volledige menu
