spaans restaurant

de dirigent

Sopas — Soepen

Sopa de ajos — Romige Spaanse knoflooksoep met een scheutje sherry 5
Sopa de tomate — Spaanse tomatensoep met een vleugje basilicum o

Sopa de paella — Rijk gevulde soep met verschillende vissoorten en chorizo

Tapas frias — Koude tapas

Pata Negra — Voor de fijnproever; ham van het zwarthoefvarken

Jamon Serrano —Serranoham

Pan con alioli — Olijfbrood met alioli g

Aceitunas y tomates demisechos — Olijven met zongedroogde tomaten ¢4
Banderillas — Spiesjes met pittige olijven, augurkjes en uitjes ¢

Tomate mozzarela — Tomatensalade met mozzarella g4,

Ensaladilla Rusa — Spaanse tonijnsalade

Boquerones — Gemarineerde ansjovisfilets

Rollitos con salmon — Flensjes met gerookte zalm en komkommersaus

Panecillos con caballa — Knoflooktoast met huisgemaakte mousse van gerookte makreel

Tapas calientes — Warme tapas

Carne - Vlees tapas

Albéndigas caseras — Pittige gehaktballetjes

Chorizo a la plancha — Gegrilde chorizo

Mini pinchos de cordero — Mini lamspiesjes met een honing- en tijmsaus

Chuletas de cordero — Lamskoteletjes met een honing-, tijm, kerriedressing

Lomito — Ossenhaaspuntjes gemarineerd in rozemarijn en olijfolie

Montaditos de lomo — Lapje tournedosfilet op brood met mojosaus

Pinchos de pato — Spiesjes van eendenborst met sinaasappel compote

Presa Ibérica — Ibérico lende met Extra Virgen Olijfolie en een vleugje zeezout

Mini hamburguesa — Mini hamburger met serranoham en manchego kaas

Filetes de cerdo marinados — Dunne plakjes gemarineerde varkenshaas

Costillas de cerdo — Heerlijke spareribbetjes

Pimientos rellenos con carne picada — Puntpaprikaatjes gevuld met pittig gekruid gehakt
Diablitos de pollo — Pikant gemarineerde kipreepjes

Alitas de pollo — Kippenvleugeltjes uit de oven

Croquetas de pollo — Huisgemaakte kipkroketjes

Champindnes rellenos — Gevulde champignons met basilicumroomkaas en serranoham
Empanadas de carne — Bladerdeegtaartje gevuld met gekruid gehakt

Pescado - Vis tapas
Calamares fritos — Gefrituurde inktvisringen

Calamares a la plancha - Inktvisringen van de bakplaat
Cigalas al horno — Scampi’s uit de oven
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Gambas al ajillo — Garnalen gebakken met knoflook en Spaanse peper

Croquetas de gambas — Huisgemaakte garnalenkroketjes

Cazuela de marisco — Vispannetje van mosselen en gamba’s in een witte wijn- tomatensaus
Pincho de pescado - Visspiesjes van witvis en zalm

Mejillones con crema de ajo — Tijgermosselen met knoflookboter uit de oven

Vegetarische tapas ¢

Pan con mozzarella y pesto — Tomaatbroodje gegratineerd met mozzarella en pesto
Tostadas con cebollas - Toastjes met heerlijke zoete uien

Aceitunas y tomates demisechos — Olijven met zongedroogde tomaten

Banderillas — Spiesjes met pittige olijven, augurkjes en uitjes

Tomate mozzarela — Tomatensalade met mozzarella

Champinénes al ajillo — Knoflookchampignons van de bakplaat

Endivias con salsa de queso y nueces — Gegrilde witlof met een romig kaassausje en walnoten
Pimientos de Padrén — In olijfolie gebakken kleine paprika’s met zeezout

Papas bravas — Pikante aardappeltjes

Empanadas de verduras — Bladerdeegtaartje gevuld met een ragout van verse groenten
Bocado salado con queso manchego — Hartig taartie met manchego kaas, ui en tomaat
Camembert frito — Gefrituurde camembert met jam

Queso de cabra con miel y nueces — Geitenkaas met honing en walnootjes

Tapasmenu
Vanaf 4 personen kunnen wij u een tapasmenu aanbieden voor € 19,50 p.p.
Voor meer informatie staan wij u graag te woord

Platos principales - Hoofdgerechten

Especialidades platos de la casa — Onze huisspecialiteiten

Ensalada del Dirigent — Salade De Dirigent

Salade van verschillende soorten sla, groenten en pikante kipreepjes met een kerriesaus en geraspte kaas
Ensalada con queso de cabra — Salade met geitenkaas oS

Salade met warme geitenkaas, een honing-, tijm-, kerriedressing en gekaramtaliseerde walnoten

Pasta fresca con pesto — Verse pasta met pesto en verse groentéh

Pasta fresca con pollo — Verse pasta met pesto, kip en verse groenten

Pasta fresca con salmon — Verse pasta met zalm in een roomsaus

Plato vegetariano — Vegetarische schotel o

Verschillende soorten gebakken groenten in een kruidige tomatensaus gegratineerd met kaas

Paella mixta — Vis- en vleespaella (Bereidingstijd circa 30 min.)

Medio pollo — Halve gegrilde Spaanse kip met mojo (Bereidingstijd circa 30 min.)
Hamburguesa del Dirigent — Dirigent Hamburger

Broodje Hamburger met serranoham, manchego kaas, rucola en huisgemaakte paprika mayonaise
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Carnes — Viees

Biefstuk =250 gram
Ossenhaaspuntjes =200 gram

Bij bovenstaande gerechten kunt u kiezen uit;
Pepersaus, Champignonroomsaus, Honing-tijmsaus of Kruidenboter

Saté - Varkenssaté met een heerlijke satésaus

Costillas de cerdo — Spareribs

Presa Ibérica — Ibérico Lende = 225 gram met Extra Virgen Olijfolie en een vleugje zeezout
Parrillada de carne — Mixed Girill

Plato variado de carne — Spaans vileespannetje

...0ssenhaaspuntjes, varkenshaas en kipfilet in een kruidige tomatensaus gegratineerd met kaas
Chuletas de cordero — Lamskoteletjes met honing-, tijm-, kerriedressing

Pescados y mariscos — Vis en schaaldieren

Langostinos — Grote garnalen met zeezout en knoflook

Sardinas asadas — Sardines uit de oven

Salmon del horno — Zalm met een witte wijn roomsaus uit de oven
Calamar al grill — Hele inktvis van de grill

Parrillada de pescado — Mixed Girill van vis

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met salade en frites
(m.u.v. de maaltijdsalades, pastas en paella)

ONBEPERKT TAPAS

ZONDAG T/M DONDERDAG (m.u.v. feestdagen)
VOOR SLECHTS € 19,50 r.p.

Kleine regeltjes:

= Bestel per ronde. U mag 2 gerechten per persoon per ronde bestellen.

= Tijdens het diner mag u maximaal 2 uur onbeperkt tapas bestellen tot 21.00u.
= Dit is alleen mogelijk tot maximaal 8 personen.

= Verspilling zou jammer zijn. Bestel met mate.

= Voor elk ongeconsumeerde tapas wordt € 2,- in rekening gebracht.

= Kinderen tot 12 jaar € 12,50 p.p.

= De volgende gerechten hebben een meerprijs:
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@Q Vegetarische gerechten

Pata Negra € 5,- en Ossenhaaspuntjes, Lamsspiesjes, Spiesjes van eendenborst, Lapje tournedosfilet, Ibérico lende,

Scampi’s, Garnalenkroketjes € 1,50 (per gerecht)

Alle gerechten worden dagvers bereid door onze ervaren koks.
U heeft keuze uit meer dan 40 tapas.



