
Voorgerechten
Rosbief 
met makreelmayonaise en Griekse kappertjes. € 8.50
 
bospaddenstoelen 
in olijfolie en knoflook gebakken met bacon en bosuitjes. * € 6.50

sashimi van tonijn en zalm
Met wasabi en oosterse sesamsaus. € 9.50

CaRpaCCio
dungesneden runderlende met “Aauwe Derper” kaas, pijnboompitjes en appel-duindoornstroop. € 10.50

Gamba’s 
in hete olie met knoflook en pepers. € 9.50

feta
gebakken. Met kalamon-olijven, kapperappeltjes, tomaat en gefrituurde basilicum. € 8.50

*Ook vegetarisch te bestellen.

Soepen
  
Uiensoep 
gegratineerd met kaas. € 4.75

KippenboUillon 
met knapperig garnituur van lente-ui en taugé. € 5.00

vissoep
Goed gevuld! € 6.50
  
bRood in de mand
Robuust landbrood met olijfolie en gezouten roomboter. € 3.75
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Vis
sliptonG 
lekker in de roomboter gebakken. € 19.75

zeebaaRsfilet 
in een krokant korstje van brood, kruiden en Grana Padano. Met pure olijfolie. € 20.75

KabeljaUw 
haasje op romige lintpasta en saus van Kaapse mosterd. € 21.50

Gamba’s 
uit de wok! Met knapperige groenten, sesamsaus en noedels. € 18.75

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met eigen garnituur 
van verse seizoensgroenten en huisgemaakte dikke frieten.
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Vlees
toURnedos
met jus van gepofte knoflook. € 24.00

Rib-eye 
350 gram, met beurre Café de Paris. € 25.50

hambURGeR natUURlijK 
Heerlijke hamburger van eerlijk rundvlees.  
Op een reuzenbol met sla, augurk, tomaat en knoflook-cocktailsaus.  € 11.75

lamsfilet
met saus van rozemarijn en Limmer bijenhoning, roseval aardappelen en voorjaarsgroenten. € 22.50

saté van vaRKenshaas
met satésaus, gebakken uitjes en Langedijker koolsalade. € 13.50

spies van KempeR Kippendijen
met cashewnoten en saus van soja, chili en limoen. € 18.50

ossenhaaspUntjes 
uit de wok! Met knapperige groenten, sesamsaus en noedels. € 18.75

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met eigen garnituur 
van verse seizoensgroenten en huisgemaakte dikke frieten.
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Koffiekaart
(Alcoholvrij)

speCiale Koffie; Heerlijk glas met koffie, melkschuim en slagroom, 
op smaak gebracht met 1 van de onderstaande ingrediënten!
Karamel, Hazelnoot of Kaneel € 4.75

ChoCodRoom; Geurende warme chocolademelk met butterscotch en een toef slagroom € 4.75

(Met alcohol)
teRUG naaR de KUst;Grote cappuccino met biologische amaretto en slagroom € 5.25

windKRaCht 10; Stevige espressokoffie met calvados en wat melkschuim € 5.25

dUo natUURlijK; Combinatie van chocolade en koffie met sinaasappellikeur en slagroom € 5.25

iRish Coffee; Koffie met opgestoomde whisky, basterdsuiker en slagroom € 5.25

Heeft u een ander drankje in gedachten voor door de koffie; wij maken het graag!

leKKeR vooR eRbij; Schaaltje lekkernijen p.p. € 4.00       

Koffie € 1.90
CappUCCino € 2.00
espResso € 1.90 
dUbbele espResso € 3.20
Koffie veRKeeRd € 2.00 
latte maChiato € 2.00
deCafé € 1.90 
thee, diverse smaken  € 1.80
waRme ChoColademelK € 2.10 
ChoCoRUm  € 4.60
toef slaGRoom  € 0.50 
Glühwein € 3.60
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