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(   Les entrees - Voorgerechten - Starters   (
Carpaccio de boeuf, parmesan, salade verte et vinaigrette balsamique € 12,50
Rundercarpaccio met parmezaan, sla en balsamico vinaigrette
Beef carpaccio with parmesan, lettuce and basil vinaigrette


Millefeuille de tuilles au thym et magret de canard € 12,50 
 Stapelaar van hartige tuilles, kleine salade en gemarineerde eendenborst met balsamico
Stacker savory tuille, small salad and marinated duck breast with balsamic
6 huîtres “fines claires” naturelles ou gratinées € 18,50
6 oesters “fines claires” naturel of gegratineerd
6 oysters “fines claires” natural or au gratin
Terrine de foie de volailles € 11,00
Terrine van kippenlevertjes met gelei en brioche brood
Terrine of chicken liver with jelly and brioche bread
Saumon fumé accompagné de blini et crème acidulée a la ciboulette €16,00
Gerookte zalm met blini, crème fraiche en bieslook
Smoked fillet of salmon with battercake, crème fraiche and chives

Ficelle Picarde €9,50
Gevulde en gegratineerde flensjes met paddenstoelen
Filled and topped flapjack with mushrooms
 (  Les soupes - Soepen - Soups  (
Crème Carmen € 7,00
Traditionele tomatensoep
Traditional tomato soup


Potage Parmentier € 7,00
Soep van aardappel en prei
Leek and potato soup

Crème Dubarry € 7,00
Soep van bloemkool

Cauliflower soup


Potage Tourain € 7,00
Romige soep van ui

Creamy union soup
· Le chef vous propose à choisir:  (
Un menu 2 plats / 2-gangen / 2 course  26 euro

Un menu 3 plats / 3-gangen / 3 course  30 euro

Entrees
Carpaccio de boeuf, parmesan, salade verte et vinaigrette balsamique
Rundercarpaccio met parmezaan, sla en balsamico vinaigrette
Beef carpaccio with parmesan, lettuce and a basil vinaigrette
Ficelle Picarde
Gevulde en gegratineerde flensjes met paddenstoelen

Filled and topped flapjack with mushrooms
Quiche Lorraine

Quiche met ham en spek

Quiche with ham and bacon
Plats

Foie de veau à la lyonnaise, sauce au madère

Kalfslever lyonnaise, madeira saus
Veal liver lyonnaise, madeira sauce
Saumon au four, risotto et beurre blanc 

Zalm uit de oven met risotto en witte wijnsaus

Salmon from the oven with risotto and white wine sauce
Onglet sauté, sauce Périgueux
Diamanthaas geserveerd met een truffelsaus
Hanger steak major with a truffle sauce
Desserts
Crème renversée au caramel 

Karamel crème

Caramel cream
Tarte fine aux pommes, glace calvados

Dun taartje van appel met ijs van calvados

Thin apple pie with calvados ice cream
Notre chariot de desserts 

Ons dagelijks huisgemaakte dessert trolley

Daily homemade dessert trolley 

(   Quiches   (
Quiche Lorraine € 9,00
Quiche met ham en spek

Quiche with ham and bacon


Flamiche € 9,00
Quiche met prei

Quiche with leek


Quiche du pêcheur € 9,00
Quiche met vis soorten

Quiche with fish species


Tourte de pommes de terre et lard € 11,50
Taart van gekonfijte aardappel en spek
Tart with comfit potato and bacon
(   Salade - salad   (
Salade niçoise € 15,00
Salad niçoise
Ceasar salade € 12,50
Ceasar salad


(   Les œufs - eieren - eggs   (
Omelette aux fines herbes € 7,50
Omelet met kruiden
Omelette with herbs

Oeuf poché “Bragance” € 8,50
Gepocheerde eieren “Bragance”
Poached eggs “Bragance”
Oeuf brouillé au saumon fumé et toast € 14,50
Roerei met gerookte zalm en toast
Scrambled eggs with smoked salmon and toast

Oeuf mollet florentine € 8,50
Ei “mollets” Florentine (spinazie)
Egg “mollets” Florentine
(  Les garnitures - extra garnituur - accoutrements   (
Frites / Portie friet / French fries € 3,00

Les légumes de saison / Portie groenten / Vegetables € 4,50

Mesclun de salade / Mesclun van sla / Small salad mesclun € 3,50
(  Les poissons - hoofdgerechten vis - main course fish  (
Saumon au four, risotto et beurre blanc € 23,50
Zalm uit de oven met risotto en witte wijnsaus

Salmon from the oven with risotto and white wine sauce

Pave d’espadon, sauce mouclade € 25,00
Steak van zwaardvis met kerrie saus
Swordfish steak with curry sauce
Thon grillé, sauce vierge € 25,00
Gegrilde tonijn met saus vierge
Grilled tuna with sauce vierge
Filet de cabillaud, sauce Nantua € 24,00
Gebakken skrei (kabeljauw) met saus nantua
Fried skrei (cod) with sauce nantua

Panaché de poisson accompagné de bulgur € 25,50
Panaché van vis met bulgur
Panache of fish with bulgur
(  Les viandes - hoofdgerechten vlees – main course meat   (
Entrecôte de boeuf, sauce au poivre, servi avec frites et salade € 27,00
Gegrilde entrecote met pepersaus, geserveerd met friet en salade
Grilled sirloin steak with pepper sauce, served with French fries and salad
Magret de canard, sauce framboise € 25,00
Eendenborst, saus van framboos azijn
Duck breast, raspberry vinegar sauce
Foie de veau à la lyonnaise, sauce au madère € 24,00
Kalfslever lyonnaise, madeira saus
Veal liver lyonnaise, Madeira sauce
Poulet fermier aux pommes et sauce “Vallée d’Auge“  € 24,00
Boerderijkip met appels en cider saus
Farm chicken with apples and cider sauce

Rognon de porc fricassé, sauce vin de Porto € 18,50
Gebakken varkensnier geserveerd met port saus

Baked pork kidney served with port sauce

Onglet sauté, sauce Périgueux € 23,00
Diamanthaas geserveerd met een truffelsaus
Terrace major with a truffle sauce
(  Les Fromages / kazen / cheese   (
La chèvre chaude sur salade verte € 9,50
Gegratineerde geitenkaas met groene sla  
Gratin goat cheese with green lettuce

Le plateau de fromage, pain toast € 12,50
Kaas plateau  / Cheese platter
(  Les desserts / nagerechten / desserts   (
Notre chariot de desserts € 9,00
Ons dagelijks huisgemaakte dessert trolley 

Daily homemade dessert trolley

Crème renversée au caramel € 7,50
Karamel crème  / Caramel cream
Crêpe “Suzette” € 8,50
Tarte fine aux pommes, glace calvados € 8,50
Dun taartje van appel met ijs van calvados

Thin apple pie with calvados ice cream
Pain perdu à la compote d’ananas € 8,50
Wentelteefje geserveerd met ananas compote

French toast with pineapple compote

Assiette de sorbet et son couli € 8,50
Sorbet van verse vruchten en couli
Sorbet of fresh fruit and couli

Les friandises € 6,50
Een assortiment van huisgemaakte friandises

An assortment of homemade sweets

(  Spécialités de café - Koffie specialiteiten - Coffee specials   (
Irish Coffee € 6,50

French Coffee € 6,50

Italian Coffee € 6,50

Spanish Coffee € 6,50

