
Welkom in Restaurant 
Goed Geluk!

Goed Geluk vinden wij het 
dat we hier dit restaurant 
voor u hebben mogen 
cre�ren. Wij wensen u een 
gezellige en smakelijke 
avond toe.

Peter, Marie-Louise &     
medewerkers

Hier kunt u kiezen uit diverse keuzemenu’s

Menu 3 gangen €24,50
(voorgerecht of soep of tussengerecht + hoofdgerecht + dessert)

Menu 4 gangen €29,95
(voorgerecht of soep + tussengerecht + hoofdgerecht + dessert)

Menu Goed Geluk €34,50
(voorgerecht + soep + tussengerecht + hoofdgerecht + dessert)

Uiteraard hoeft u geen menu te kiezen
Voorgerecht €7,50 - Soep €5,50 - Tussengerecht €7,50 -

Hoofdgerecht €17,50 - Dessert €7,50

Op onze wijnkaart vindt u een uigebreide keuze kwali-
teitswijnen welke zowel per fles als per glas geserveerd 
worden. Het pod-bar systeem maakt dit mogelijk.

Wijnarrangement 3 gangen €12,75
Wijnarrangement 4 gangen €16,75
Wijnarrangement 5 gangen €20,50

Voor de kleine gasten is een apart menu beschikbaar.



Voorgerechten

Rundercarpaccio geserveerd met pijnboompitten, een frisse 
salade met mosterdcr�me en krullen Reypenaer kaas

Kalfspastrami met een compote van zongedroogde tomaten

Huisgemarineerde gravad lax met wasabi cr�me en een wakam� 
salade

Val-Dieu kaasje met honing en thijm en een 
notenmelange op een salade 

Lauw warme salade met Livar spekjes, ui en champignons

Proeverij “Goed Geluk”; combinatie van voorgerechten door onze 
chef samengesteld

Supl. €2,50

Soepen

Heldere ossenstaartsoep met een garnituur van fijne groenten

Gebonden Limburgse mosterdsoep met uitgebakken spekjes

Soep van pomodorie tomaten met een basilicum room

Tussen gerechten

Portobello paddenstoel gevuld met mengsel van ui en 
champignons, gegratineerd met oude Reypenaer

Quiche Lorraine, warm hartig taartje

Ori�ntaalse runderhaas puntjes met teryaki saus en mihoen



Hoofdgerechten

Varkenshaas met een balsamico jus op een bedje van seizoens 
groenten

Ma�skip filet met een zachte kerriesaus op seizoens groenten

Gebakken tournedos met een jus van gepofte knoflook 
op seizoens groenten 

Supl. €3,00

Doradefilet met een taartje van polenta en antiboise van tomaat

Op de huid gebakken zalm met een saus van schaaldieren op een 
bedje van seizoens groenten

Desserts

Parfait van witte chocolade met spaghetti van chocolade

Kokos dessert “Bounty” met melkchocolade en 
gemarineerde ananas

Koud soepje van meloen met limoensorbet en een 
amandel koekje

Kaasplateau met appelstroop, walnoten en roggebrood

Dessert “Goed Geluk”, proeverij van desserts door onze chef 
samengesteld 
Supl. €2,50



Wijnen

Huiswijnen Wit, Ros�, Rood, Zoet
glas € fles €

 FRANKRIJK, SUD OUEST 2,75 15,00
Folenvie Colombard & Chardonnay Cts. de Gascogne
 SPANJE, LA MANCHA 2,75 15,00
Allure, Rosado Bobal
FRANKRIJK, LANGUEDOC 2,75 15,00
R�serve St. Martin, Vins de C�pages Merlot
DUITSLAND, MOEZEL 2,75 15,00
Qualit�tswein

Mousserende wijnen
      glas € fles €
 ITALI�, VENETO
Bellussi, Prosecco Frizzante 4,90 22,00
SPANJE, SAN SANDOURNI
Cava Codorniu, 
Anna de Codorniu Brut Nature 25,50

Witte wijnen
glas €    fles €

FRANKRIJK, LOIRE
Domaine de la Renaudie, Touraine Sauvignon      4,60 22,00
FRANKRIJK, ALSACE
Domaine Joseph Riefl� & Fils, Pinot Blanc             4,80       21,50
ITALI�, VENETO
Sartori, Soave Classico Vignetti Sella                    4,60       20,50
ZUID AFRIKA, FRANSCHHOEK
Bellingham, Chenin Blanc & Viognier                   4,40       19,50
ARGENTINI�, SAN JUAN
Bodegas Callia, Chardonnay Alta                         4,20       18,90
CHILI, MAULE VALLEY
Cremaschi Furlotti, Sauvignon Blanc                    4,40       19,50

Rode wijnen
glas €      fles €

FRANKRIJK, MINERVOIS
Vinhom, Ch�teau Floris                                          4,20       18,90
ARGENTINI�, SAN JUAN 
Bodegas Callia, Shiraz Bonarda Alta                        4,70       21,00
FRANKRIJK, BORDEAUX
Rothschild, Saga de R                                             5,05       22,70
SPANJE, LA RIOJA
Bodegas Federico Paternina, Clisos Rioja Tinto       4,40       19,50
ITALI�, PIEMONTE
Batasiolo, Barbera d�Alba                                       4,90      21,95
AUSTRALI�, SOUTH AUSTRALIA
Angove, Shiraz, Long Row                                      4,70       21,00
CHILI, MAULE VALLEY
Cremaschi Furlotti, Cabernet Sauvignon `Reserva� 4,65     20,80

Ros� wijnen
glas €     fles €

FRANKRIJK, PROVENCE
Ch�teau de l'Aumerade - Cru Class�   4,80      21,50
Cuv�e Marie-Christine C�tes de Provence Cru Class� 
ARGENTINI�, SAN JUAN
Bodegas Callia, Shiraz Ros� Alta         4,20     18,90

Dessert wijnen
glas €  fles €

FRANKRIJK, RH�NE
Domaine de Beaumalric,
Muscat de Beaumes de Venise 6,30 28,20
USA, CALIFORNI�
Quady Winery
Elysium Black Muscat 6,65 29,90

We hebben voor 
uw menu een 
aantrekkelijk 

wijnarrangement 
Samengesteld

3 gangen €12,75
4 gangen €16,75
5 gangen €20,50


