
Surprisemenu
3 gangen € 29,50
4 gangen € 35,00

3 gangen keuzemenu
wisselend drie gangen 

keuzemenu
€ 25,00

Wij serveren dagelijks voor- hoofd- en 
nagerechten buiten de kaart. Vraag ons 

gerust naar deze gerechten!

 Vooraf 
Plankje brood met kruidenboter en 
olijventapenade, olijven en dungesneden 
serranoham
vanaf 4,50

Koude voorgerechten 
Salade van pikant gebakken, gegrilde en gerookte kipfilet
diverse slasoorten, komkommer en 
walnoten  
9,50

Salade van diverse zeevruchten en dungesneden zalmfilet
diverse slasoorten, gedroogde tomaat
9,50

Oosterse salade van dungesneden ossenhaas uit de wok
diverse slasoorten, tomaatjes, 
pijnboompitten, komkommer
11,50

Salade vegetarisch
diverse slasoorten, mozzarella, feta en 
tomaat
 9,50

Carpaccio “Le Bateau”
carpaccio van dungesneden runderlende 
met sla, pestodressing, parmezaanse kaas 
en pijnboompitten
10,50 | extra groot 12,50



Warme voorgerechten 
Mexicaanse tomatensoep ‘pittig’ 
6,50

Onze overheerlijke vissoep
6,50

Wijngaard slakken
in de kruidenboter en gorgonzola 
12,50

Kikkerbilletjes uit de wok
op Oosterse wijze
13,00

Duo van gegratineerde mosselen en gamba’s
13,50

Oosterse garnalen uit de wok
verschillende zeevruchten en garnalen 
uit de wok
12,00

Combinatie van drie vlees voorgerechten
kopje tomatensoep, carpaccio en salade 
pikante kipfilet
13,50

Combinatie van drie vis voorgerechten
kopje vissoep, zeevruchten salade en een 
spiesje gamba’s van de grill
13,50

 Vlees hoofdgerechten 
Varkenshaas 
gevuld met gerookte zalm
18,00

Entrecôte
lendebiefstuk (275 gr.) met peper-, rode 
wijn of bospaddestoelensaus
18,00

Ribeye
iets vettig mals ribstuk (275 gr.) met peper-, 
rode wijn of bospaddestoelensaus
19,00

Tournedos
biestuk van de haas met peper-, rode wijn 
of bospaddestoelensaus
21,00

Lamstrio
Lamsfilet, -haasje en -koteletje
20,00

Kalfshaas
gevuld met tapenade en gorgonzola
20,00

Mixed Grill
tournedos, entrocôte, kipfilet en 
varkenshaas 275 gram
18,50 | inclusief spareribs 22,50

Gemarineerde spare ribs
met chilli- en knoflooksaus
18,00

Trio van biefstuk op Japanse wijze
tournedos, entrecôte en varkenshaas in 
Japanse saus
18,00

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met 

salade, frietjes en aardappel/groenten gratin

 Vis hoofdgerechten 
Kabeljauw  
in bananenblad gestoomd
19,00

Zalmfilet  
met gesmolten gorgonzola
18,00

Zonnevisfilet  
gegratineerd in een lekkere vissaus, met 
olijven, zeevruchten en knoflook
18,00

Grote wilde gamba’s uit de wok  
eventueel voor u gepeld
20,00

Matelot  
drie verschillende gebakken visfilets, 
roodbaars, zalm en zeewolf
19,00
 

Tongrolletjes  
gevuld met zalm
18,00

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met 

salade, frietjes en aardappel/groenten gratin

Vegetarisch? Geen probleem, 

overleg het eventjes met ons! 

we houden daarnaast graag rekening met 

speciale dieetwensen, allergieën en eventuele 

ingrediënten waar u niet van houdt.
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 Nagerechten 
Mini Grand Dessert  
met o.a. tiramisù, soesjes, spekkoek, ijs en 
slagroom
7,50

IJs Surprise
ijsverrassing met slagroom en 
dessertsaus
5,75

Tartuffo Classico
chocolade truffelijs met amarettosaus
5,75

Dame Blanche
vanille ijs met warme chocoladesaus en 
slagroom
5,00

Le Bateau Sorbettrio
aardbei, mango en/of yoghurt 
bosvruchtenijs en slagroom
5,50

Kaasplankje
rochebaron | zachte blauwschimmel
camembert | franse witschimmel,
munster | roodschimmel 
port salut | trappistenkaas
reypenaer xo | gerijpte oude harde kaas  
7,50

eventueel met een lekker glas 
Kopke port uit 1978   
9,00

Koffie, cappuccino, espresso of thee
2,20

Coffee de Brazil
koffie met Kahlua, roomijs en slagroom
7,50

Irish Coffee
koffie met whisky, basterdsuiker en 
slagroom
7,50

..we hebben ook een ruime keuze heerlijke 
likeuren in huis
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