
MENU

BDB
B I J D E B U R E N

Voorgerechten:

Klassieke garnalen cocktail van Noorse garnalen met cocktailsaus
Aardappel-preisoep met een knoflooktoastje
Carpaccio met zongedroogde tomaat dressing
Salade met pompoen, komkommer en een hazelnootdressing
Gegrilde courgette gegratineerd met geitenkaas en honingdressing
Kaas-uientaartje met een grove mosterdmayonaise

Hoofdgerechten:

Biefstuk met een stroop van soja en koriander
Kipsaté met een pittige satésaus, kroepoek en atjar
Goulash van hert geserveerd met kastanjepuree en stoofpeer
Zeewolffilet met een sesamkorst geserveerd met een sojasaus
Gebakken schelvisfilet met een kerrie-basilicumsaus
Risotto met geroosterde pompoen, paddenstoelen en kaassaus

WIJN EN WATER ARRANGEMENT:

BIJ ELKE FLES OF KARAF WIJN EEN FLES WATER VOOR € 2,50

 

€ 21,50


