
Entrata- Voorgerechten 

 

Carpaccio della Casa € 11,50 

Carpaccio van rauwe ossenhaas met gedroogde tomaten, grana padano en huisgemaakte pesto 

 

Bresaola con Funghi Porcini € 12,50 

Dun gesneden gedroogd rundvlees met bospaddenstoelen, ricotta en grana padano 

 

Carpaccio di Salmone € 11,50 

Dun gesneden gerookte zalm met kappertjes, rode uien en truffelhoningdressing 

 

Zucchine con Gorgonzola €  9,75 

Courgetterolletjes gevuld met gorgonzola en stukjes tomaat uit de oven 

 

Carciofini Gratinati €  8,75 

Gegratineerde artisjokken uit de oven 

 

Capesante alla Aragosta € 12,00 

Coquilles met kreeftensaus  

 

Prosciutto in Padella € 10,75 

Gebakken parmaham op een bedje van sla met truffelkaas, gedroogde tomaten en aceto 

balsamicosiroop 

 

Zuppa di Pomodoro €  5,50 

Tomatensoep met pesto en mascarpone 

 

Brodo Pomodoro e Porcini €  6,50 

Tomatenbouillon met bospaddenstoelen geparfumeerd met truffel 

 

 



Pasta-Deeggerechten 

 

Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncini €  8,75 

Spaghetti met knoflook, olijfolie, Spaanse pepers en grana padano 

 

Linguine con Gamberi € 13,75 

Platte spaghetti met knoflook, olijfolie, Spaanse pepers, gamba’s en rucola  

 

Spaghetti alla Genovese € 12,75 

Spaghetti met huisgemaakte pesto, carpaccio van ossenhaas, rucola, olijfolie en grana padano 

 

Linguine con Vongole € 14,00 

Platte spaghetti met venusmosselen en een licht pikante tomatensaus 

 

Spaghetti alla Carbonara € 12,50 

Spaghetti met pancetta, ei, room en grana padano 

 

Penne con Verdura €  9,75 

Pasta met tomatensaus, geroosterde groenten en mozzarella 

 

Penne di Bosco € 13,50 

Pasta met bospaddenstoelen, parmaham en truffelsaus 

 

Ravioli alla Georgina € 10,00 

Ravioli gevuld met ricotta en spinazie en een licht pikante tomatensaus 

 

 

 

 

 

 

 



Vegetarische gerechten 

Bij de pastagerechten vindt u enkele vegetarische hoofdgerechten, daarnaast heeft Ristorante 

Artusi regelmatig wisselende vegetarische hoofdgerechten. Vraag de bediening naar de 

gerechten van deze week. 

 

 

 

 

Laat u eens verrassen…. 
 
3 gangen verrassingsmenu  € 28,50 

4 gangen verrassingsmenu  € 34,50 

 

Voor het hoofdgerecht kunt u een voorkeur aangeven voor vlees of vis, u kunt het menu 

eventueel ook vegetarisch  bestellen. 

U kunt dit menu bestellen tot 20:30 uur. 

U kunt dit menu alleen per tafel bestellen. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Carne-Vleesgerechten 

 

Bistecca alla Gorgonzola € 19,75 

Kalfsentrecote van de grill met gerookte zalm en gorgonzolasaus 

 

Saltimbocca alla Romana € 18,75 

Kalfsvlees met parmaham, salie en witte wijnjus 

 

Bocconcini alla Toscana € 19,50 

Stukjes kalfssukade met artisjokken en een jus van witte wijn, verse kruiden en tomatensaus 

 

Bistecca Tagliata € 18,75 

Runderentrecote van de grill met gedroogde tomaten, rucola, grana padano en olijfolie 

 

Filetto con Verdura e Marsala € 22,50 

Tournedos met geroosterde groenten, rucola, truffelkaas en marsalasaus 

 

Filetto di Bosco € 23,50 

Tournedos met bospaddenstoelen en rode wijn-truffelsaus 

 

Bistecca di Vitello € 22,50 

Kalfsentrecote met truffeljus, parmaham en gedroogde tomaten 

 

 

Wij helpen u graag bij het uitzoeken van een bijpassende wijn. 

 

 

 

 

 



Pesce- Visgerechten 

 

Merluzzo al Forno € 17,50 

Kabeljauwfilet met gamba’s, courgette en verse tomaten uit de oven 

 

Pesce St. Pietro € 18,00 

Zonnevisfilet met geroosterde groenten, rucola en aceto balsamicosiroop 

 

Caccuico alla Livornese € 19,75 

4 soorten vis uit de oven op Livornese wijze bereid 

 

Scampi alla Griglia € 19,75 

Grote garnalen van de grill 

 

Branzini con Capesante € 20,75 

Zeebaarsfilet met coquilles, knolselderijsaus en truffeltapenade 

 

Filetto di Sogliola € 17,50 

Schartongfilet met parmaham en een jus van verse kruiden  

 

Branzini dello Chef € 19,75 

Zeebaarsfilet met rucola, gedroogde tomaten en olijven in een witte wijnjus 

 

 

Kijk ook op onze krijtborden voor de gerechten van de week! 

 

 

 

 



Il Dolce- Nagerechten 

 

Cassata al Cioccolata  €  5,50 

IJstaart van roomijs, chocolade-ijs en vanille-ijs met gekonfijte vruchtjes 

 

Tiramisu  €  5,50 

Huisgemaakte Italiaanse patisserie 

 

Semifreddo alla Torrone  €  6,25 

Huisgemaakte ijstaart van noga en chocolade 

 

Gelato di Caffè  €  5,75 

Vanille-ijs met chocoladesnippers en koffiesiroop 

 

Semifreddo alla Siciliana  €  6,00 

Parfait op een bedje van meringue, bedekt met een gelei van Siciliaans citroensap 

 

Torte della Nonna  €  4,75 

Grootmoederstaart met patisserieroom, bedekt met pijnboompitten en amandelen 

 

Formaggio Misto  €  8,50 

Kaasplankje 

 

 

 

 

Om uw nagerecht compleet te maken schenken wij ook diverse dessertwijnen of u 

kunt bij uw kaasplankje een heerlijk glas marsala of port bestellen. 

 

 

 


