
Lunch, 
pasta, diner  
en desserts

Vraag onze 
bediening naar 

het maandmenu 
of kijk op de 
krijtborden

hoofdgerechten

Gebakken zeeduivelfilet met langzaam gegaarde sukade, 

rode portsaus, krokante parmaham en risotto van  

Zeeuwse vlegel   € 17,75 

Spareribs van de grill met gerookte barbecue saus   € 17,95

Hamburger van scharrelrund “200 gram” met gebakken 

uien, gesmolten kaas, bacon, augurk, tomaat, sla en 

gebakken ei   € 14,75

Kabeljauwfilet uit de oven met gegrilde gamba’s, 

huisgedroogde tomaat en saffraansaus € 17,75

Gegrilde black Angus Ribeye “200 gram” met ratatouille  

en huisgemaakte bearnaise saus   € 18,25

In kruidenboter gebakken mosselen met 

champignons,paprika, ui en knoflooksaus   € 15,50
  

Varkenshaas saté “200 gram” met gebakken uitjes  

en kroepoek   € 14,75

Twee in roomboter gebakken Noordzee tongen ongeveer 

400 gram   € 18,75

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd  

met salade en frites.

desserts

Cannelloni van zwarte bessen met Zeeuwse 

babbelaarmousse, bloedsinaasappel sorbet en honing 

krokant   € 6,75

Dame blanche, vanille ijs met chocolade saus  

en slagroom € 6,-

“Crêpes Normande” flinterdunne geflambeerde flensjes, 

appel, vanille ijs en appeltaart likeur   € 6,75

Verse Zeeuwse aardbeien met vanille ijs  

en slagroom   € 6,75

Gelaagde taart, pure chocolade, citrus crèmefraîche, 

huisgemaakt ijs van witte chocolade,  

sereh en kokos   € 6,75

Verse huisgemaakte Tiramisu  

met Zeeuwse bolusijs   € 6,75

Vers fruit met frambozen sorbet en slagroom   € 6,50

Kinderijsje: bolletjes aardbei en vanille ijs met verse 

vruchtjes en slagroom   € 4,-
 



broodjes

Desem blond meergranen met sardientjes,  

paprika, tomaatjes en basilicum gegratineerd met 

Parmezaanse kaas   € 8,25

Hamburger van scharrelrund “200 gram” gebakken uien, 

gesmolten kaas, bacon, augurk, tomaat, sla  

en gebakken ei   € 8,75   

Moutkorn rundercarpaccio met pijnboompitten, kappertjes, 

pestodressing en Parmezaanse kaas   € 8,75

Drie mini desem broodjes: Hollandse garnalen en bieslook, 

Tonijn en mierikswortel, gerookte zalm met saffraan 

mayonaise   € 9,-

Grilled sandwich met Zeeuwse appelstroop, mosterd, 

geitenkaas, Parmaham, rucola en zoetzure tomaat   € 8,50

Desem mosterd uit de oven met pesto, tomaat,  

brie de meaux en salami   € 8,50 

Uitsmijter Pannen en Koeken op boerenbrood met ham, 

spek en kaas   € 8,25

Deze gerechten kunt u tot 17.00 bestellen.

verse huisgemaakte pasta’s

Pasta Carbonara met Panchetta, champignons,  

ei en Parmezaanse kaas   € 11,75

Lasagne met courgette, salami, aubergine, ham, tomaat,  

gehakt en kaas   € 12,75

Pasta met pesto, geitenkaas, paddenstoelen, rucola  

en Parmezaanse kaas   € 11,- 

Zeeuwse pasta met kabeljauw, zeeduivel, gerookte zalm,  

gamba’s, pomodori tomaat, Hollandse garnalen  

en Parmezaanse kaas   € 14,-

salades

klein € 7,75 / groot € 10,-

Salade Parmaham, met Hollandse Bleu de Graven kaas, 

blauwe druiven, Panchetta en tuinkruidendressing

Zeeuwse salade met gerookte zalm, makreel, Hollandse 

garnalen en citroen mayonaise 

Salade met geitenkaas, lauw warme tomaatjes van het 

seizoen, rucola, verse basilicum, kappertjes, pijnboompitten 

en dressing van Ton’s Zeeuwse mosterd met honing

Stel uw eigen drie gangenmenu samen,  

u betaalt nooit meer dan € 27,75

voorgerechten

Plankje stokbrood met kruidenboter, aioli, en pesto   € 5,50

Zeeuwse bouillabaisse (vissoep) met diverse soorten vis, 

schaal, schelpdieren en rouille   € 7,75

Rundercarpaccio met pijnboompitten, kappertjes, 

pestodressing en Parmezaanse kaas   € 9,50

Huisgemaakte tomatensoep met verse basilicum en 

crèmefraîche   € 4,95

Open ravioli met cappuccino van wilde paddenstoelen, 

truffel, geitenkaas en rucola   € 8,25

Tonijn met zwarte sesam, gamba’s, frisse salade, kletskop 

en mierikswortel mayonaise   € 9,50

Flensje van groene kruiden met dungesneden ossenhaas, 

truffelmayonaise, Parmezaanse kaas en  gebakken 

paddenstoelen   € 8,50

Al onze voorgerechten en salades worden  

geserveerd met brood en boter.


