Lunchkaart

Tot 17:00u, vitgezonderd de soepen en salades.

Ontbijt compleet
Stokbrood, croissant, brood, ei, kaas, ham, jam, koffie en verse jus 11,50

FIGte (stokbroodje) of een dikke bruine boterham

Rauwe Livar ham, bruine boterham met Livar ham, Parmezaan en rucola 8,50
Jour de Féte, spek, champignons, ui, ei, gegratineerd met kaas 8-

Kip kerrie salade met gebakken bacon 6,50

Rommedoe, Limburgse kaas met stroop 6,50

Gezond, 4,10

Huisgemaakt warm gehakt met mosterdsaus 5,70

Tonijnsalade, 5,30

Gekookte ham, 5,30

Jong belegen kaas, 4,30

Luxe Italiaanse bollen

Hamburger Jour de Féte, 200 gram steakburger van 100% Angusbeef 16,-
Club sandwich, kip, kaas, ui, ei en gelbbakken champignons en spek 10,50
Carpaccio van ossenhaas met Parmezaanse kaas en truffelmayonaise 9,50
Gerookte zalm, kappertjes, ui en cocktailsaus 9,20

Hete kip, gebakken champignons, ui en paprika 8,50

Panini

Panini geitenkaas, met zongedroogde tomaat en honing 8,30
Panini mozzarella, met tomaat en pesto 6,80

Panini kip, met jonge kaas en pesto 6,80

Soepen

Soep van de dag, dagprijs

Gegratineerde Franse uiensoep, 7,50

Limburgse mosterdsoep, met krokant gebakken spekjes 5,50
Tomatencrémesoep, met mozzarella 5,10
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Warme lunchgerechten

Saté van varkenshaas, met brood of friet 16,-
Rundvleeskroketten, met brood of friet 8,50
Croque madame, meft spiegelei 5,60

Croque hawai, met ananas 5,-

Croque monsieur, 4,50

Eiergerechten

Uitsmijter of omelet JdF, ham, kaas en spek 8,50

Uitsmijter of omelet, ham of kaas / ham en kaas / spek 7,50
Boerenomelet, tomaat, paprika, ui en champignons 7,50

Pasta’s

Pasta van de week, wekelijks wisselende pasta, dagprijs

Pasta van de chef, spek, geitenkaas, pijnboompifjes, rucola en tomaat 16,-
Pasta van de chef vegetarisch, geitenkaas, pijnboompitjes, rucola en
tomaat 14,50

Salades

Scampi, scampi gebakken in knoflook en ui. 14,50 / 16,50

Jour de Féte, geitenkaas, spek, honing en aceto. 13,-/ 16,-
NiCoise, gegrilde tonijnsteak, olijven, kappertjes, ansjovis, ei en
haricot verts. 13,50 / 16,50

Gerookte vis, gerookte zalm, forel en makreel. 11,50 / 14,50
Kip, kruidig gebakken kip. 10,50 / 13,50
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Menvu du diner
Avondkaart

Voorgerechten

Maastrichtse kalfscroquette, 2 ambachtelike croquettes van kalfsviees, 7,50
Petite brochette, 2 mini brochettes van kogelbiefstuk, 7.-

Scampi gegratineerd met Old Amsterdam kaas, 7.-

Trio van gerookte vis, gerookte zalm, forel en makreel, 6,50

Bombe van Carpaccio van de Ossenhaas, 4,50

Boulet a Liégeoise, gehakiballeties in een stroperige, zoete saus, 5,50

Coq au vin, kip in een gebonden rode wijnsaus, 5,50

Mosselen gebakken in een pikante tomatensaus, 5,50

Téte de veaux, Limburgs streekgerecht van kalfsvlees en champignon, 5,50
Asperge met Rauwe ham, seizoens asperge in een jasie van rauwe Livar ham, 5,-
Brood met ‘beurre de Paris’ en Cervelle de canut, kassiek Franse kaasdip, 4.-
Spinazie kaas kroketjes, 2 vegetarische kroketies gevuld met spinazie en kaas, 3,80
Champignons a I'escargof, gesmoorde champignons in een kruidige witte saus, 3,50

Hoofdgerechten

Lamsrack, geserveerd met honing-tijm saus, 23 -

Rib roast Jour de Féte, 250 gram Rib roast met gebakken champignons en ui, 20,-
Kogelbiefstuk, mooie rundsteak met een echte peperoomsaus, 18,-

Spareribs, licht spicy gemarineerd, geserveerd met een maiskolf, 17.-
Vispannetje vankabeljauw en zalm in een romige witte wijnsaus, 17,-

Vis van de dag, wissend aanbod van verse vis, dagprijs

Hoenderfilet supréme, geserveerd met Limburgse mosterdsaus, 16,-

Saté van varkenshaas, met huisgemaakte pindasaus en een frisse salade, 16,
Hamburger Jour de Féte, 200 gram steakburger van 100% Angusbeef, 16.-
Zuurvlees, Maastrichts stoofpotje van rundvlees, 14,50

Gevulde courgette, met Hollandse groenten, gegratineerd met oude kaas, 13,50

Pasta’s

Pasta van de week, wekeliks wisselende pasta, dagprijs

Pasta van de chef, spek, geitenkaas, pijnboompitjes, rucola en tomaat, 16,-

Pasta van de chef vegetarisch, geitenkaas, piinboompities, rucola en tomaat, 14,50
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Desserts

Grand Dessert, laat u verrassen door de chef, 8,70
Bokkenpootjesparfait, parfait geserveerd met *hemelse modder’, 8,50
Kaasplankje, 3 kazen met molenaarsbrood en stroop, 8,50

Scroppino ‘Gijsje’, spoom van citroensorbet, wodka en cava, 7,50

Tarte Misérable, luchtige amandelkoek met pralinecréme en slagroom, 6,50
Sorbet Jour de Féte, 3 verschilende sorbetijs met slagroom, 6,20
PécheMelba, vanile ijs, perzik, rambozensiroop en slagroom, 5,70
Klassieke Dame blanche, vanille ijs met een warme chocoladesaus, 5,70

Menu de Féte
Seizoensmenvu 29,-

Uw 3-gangen menu start met een proeverij van voorgerechtjes, welke u zelf mag kiezen
uit onderstaande keuzes. Als hoofdgerecht kunt u kiezen uit vlees, vis of vegetarisch.
Het menu word afgesloten met een heerlike verrassing van de chef

Proeverij (3 gerechtjes per 2 pers.)

Boulet a Liégeoise met lapin saus
Luiks streekgerecht. Gehaktballetjes in een kruidige, stroperige, zoete saus
- Mosselen,

In een pikante tomatensaus
- Tete de veaux

Typisch Limburgs streekgerecht van kalfsvlees en champignons
- Trio van gerookte vis

Gerookte zalm, forel en makreel
- Champignon a l'escargot

Gesmoorde champignons in een sausje van kruidenboter, knoflook en ui

e e e

Hoenderfilet Supréme
Op de huid gebakken hoenderfilet met Limburgse mosterdsaus

L2 20

Vispannetje
Van kabeljauw en zalm met bosuitjes in een romige witte wijnsaus

L2 20

Gevulde courgette
Gevuld met Hollandse groenten, gegratineerd met oude kaas
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Grand Dessert

Laat u verrassen door de chef
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Kindergerechten

De prijs van de kindergerechten zijn bijzonder kindvriendelijk.
Daarom zijn deze gerechten alleen voor kinderen

Spareribs met friet, salade, mayo en appelmoes, 8,-

Luikse gehaktballetjes met friet, mayo en appelmoes, 6,50
Kinderpasta, tomatensaus met gehakt, 6,50

1 kroket of frikandel met friet, salade, mayo en appelmoes, 5,50
Tomatensoepje, geserveerd met brood, 2,50

Kinderijsje, 2 bollefies vanille ijs met slagroom, 2,50

Boterham Nutella, dikke bruine boterham met Nutella hazelnootpasta, 2.-

Op de hoogte blijven van wat er gebeurd bij Jour de Féte?
Scan deze QR code en ‘like’ Jour de Féte op Facebook.

{@D| Heeft u genoten van uw bezoek aan Jour de Féte?
%t | Laat ons dan genieten van uw goede recensie op iens.nl



