Voorgerechten

Achter het net vissen : 12

Gawrnalencocktuil,gerookte zalim, gefrituwwde Mosselerw e Gaumbay, s

Proeftijd: 12

Diverse kaas soortenw vowv de guivelhoeve carpaccio, Servranohauw ,vijgendip e
kletsenbrood

Kluivertjes: 7

Eenv combinatie va juweeltjes vanw kip ew spare ribs
Kip en ei: 8
Bonte salade van kip met oude kaas ev spekjes enveenw mosterd mayonaise

Watertijgers: 8

tenv frisse salade vanw gambay s meloen, kerrie mayonaise met eevv sesoun kletskop

De bloemetjes en de bijtjes: 9

Gebakken brie onmwikkelt met seraruno-hawm op een bedje vawv slav evv eenv honing
notendressing

Het neusje van de zalm: 9

Gevookte zalm op eenv bedje vauv slav bijgestaony met eenv dille mayonaise exv eesv
crosting

Rode kaart: 11
Ossenhaas Carpaccio- oude kaas ,rucolo, diverse;,pittevypesto-

Vitello tonato : 11
Kalf fricandeaw ,rucolo env eenv tonijn mayonaise




