
 

 

Surprise menu  
 
 

Laat u aangenaam verrassen door de chef  
 
  

Drie gangen menu à   33,50 
Vier gangen menu à   38,50 
Vijf gangen menu à   43,50 

 
Uitbreiding met een kaasbordje extra  5,50 

 
 

Wijnarrangement: 
 3-gangen    15,75    4-gangen    19,50    5-gangen    22,50 

 
Bob Arrangement: 

3-gangen    8,50    4-gangen    10,50    5-gangen    12,50 
 

De Surprise menu’s zijn alleen per tafel te bestellen 
 

 
Maandmenu  

 
In samenwerking met onze versleveranciers presenteren wij maandelijks andere, 
vaak seizoens- gebonden gerechten 
 
 
Voorgerecht:      Rose gebraad van het Livar varken met een salade van  
                           asperges en een tonijn mayonaise   
 
 
Hoofdgerecht:    In zijn geheel gebakken scholfilet waarbij frieten,  

        salade en remouladesaus geserveerd  
 
Nagerecht:         Aardbeienparfait met verse aardbeien en slagroom  
 

  
 

Drie gangen maandmenu        28,50 
Inclusief twee glazen wijn en een kopje koffie      34,50 

 
 

Het kan voorkomen dat een gerecht niet voorradig is, 
daar wij uitsluitend verse ingrediënten verwerken in onze gerechten. 

Hiervoor vragen wij beleefd uw begrip. 
 
 
 
 
 
 



 

 
A la Carte 

 
Voorgerechten 
 

Carpaccio          12,75 
Van Hollandse runderhaas met truffelmayonaise,  
oude kaassnippers en rucola-sla  
Extra eendenlever krullen       16,75 

       
Livar tonato         12,75 
Livar varkensgebraad met een tonijn mayonaise  
 
Sushi Bowl                 11,75

 Sushi  bowl met zalm, avocado, komkommer, nori, sesam,  
rijst & soya 
    
Zalm           12,75               
Stapelaar met gerookte zalm en een hofmeestersaus  
van mosterd en dille, 
 

Salade “De Gelagkamer”       13,75               
Heerlijke salade met diverse gerookte vissoorten en een  
kruidendressing    Kleinere portie              10,75 
 

Salade perigord                15,75
 Salade met gekonfijte geplukte eendenbout, gebakken    

bospaddenstoelen, morieljes crème en eendenleverkrullen   
      Kleinere portie      12,75 
 
Vegetarische salade         11,75  
Heerlijke salade crostini’s met geitenkaas en honingnoten 
      Kleinere portie       9,75 
 
Scampi’s  Malabar        13,75 
Gebakken scampi’s in een pittige malabarsaus van  
knoflook en tomaat  
 
Eendenlever          15,75  
Gebakken eendenlever geserveerd met een appel tarte-tatin, 
rode portsaus en vanille-olie 
 

 
Soepen  

Tomatensoep  (ook vegetarisch te bestellen)      5,50 
Verse Pommodorie tomatensoep met huisgemaakte  
gehaktballetjes     Klein kopje     4,00 

       
Ossenstaartsoep            6,25 
Ouderwets lekker met een vleugje Madeira   

Klein kopje      4,75 
 

Paprikasoep  (ook vegetarisch te bestellen)      5,50 
Romige gerookte paprikasoep met reepjes ham     

        Klein kopje     4,00 
   
Tom Kai Kai soep         6,25 
Thaise kokos-limoen soep met scampi       

        Klein kopje     4,75 



 
 
 
 
Vis hoofdgerechten 

 
Slibtongen           21,75 
In roomboter gebakken slibtongen met salade en remoulade saus  
      Kleinere portie     18,75 
 
Zeebaars             23,75 

 Op de huid gebakken met een kreeften bitterbal  
en een tomaatbotersaus  
 
 
Pasta Aglio olio en scampi       21,75 

   Pasta met knoflook, scampi, peterselie en Parmezaanse kaas 
Kleinere portie             18,75 

 
Kreeft          19,75 
Halve kreeft met tarte tatin van witlof, botersaus en kruidensla  
Hele kreeft          35,50 

 
Vlees hoofdgerechten 
         

Tournedos          25,75 
 Gegrilde runderhaas met een keuze uit pittige pepersaus of  
 portsaus      
 

Parelhoender         20,50 
Suprême (gebakken filet en een gekonfijt boutje) met een jus 
van tuinkruiden 

Kleinere portie    16,50 
 
Kalfs & Zwezerik         22,75 
In zijn eigen jus zacht gegaarde kalfs sucade met een kroketje  
van zwezerik en truffelsaus 
 
Runderhaasmedaillon          
Met pepersaus of kruidenboter 
Small portie  100 gr         16,75 
Medium portie 200 gr         19,75 
Large portie 300 gr         22,75 
 
 
Geuldal lam         22,50 
Lamsrack met een kruidenkorst en een stoofpotje van het  
Geuldal lam   
 

Vegetarisch hoofdgerecht 
 
 Geitenkaas          19,50 
 Tarte tatin van witlof gegratineerd met geitenkaas en een 
 krokantje van sesam 
 
 Taartje          18,50
 Van sjalotten, tijm, tomaat, courgette en Bleu Stilton 
 

Bovenstaande gerechten  worden  geserveerd met  
frites en verse groenten 

 
Salade kunt u apart bijbestellen à 2,50 per portie 

 



 
 
 
 

 
Nagerechten 

 
 
 

Flip Flap         5,75 
Monchou met rood fruit en vanille-schuim    
 
 
Bavarois        6,00 
Champagne bavarois met sprankelende druiven  
en limoen sorbetijs 

 
 
Aardbeien        6,50 
Romanoffsaus, vanille-ijs en slagroom 

 
 
Nougatine        6,50 
IJsparfait van nougatine met een heerlijke karamelsaus  
en slagroom  
 
 
Proeverij dessert       9,75 
Diverse kleine desserts voor diegene die geen keuze  
kan maken  

 
 

Kaasverleidingen                10,25 
Selectie van diverse heerlijke kazen, geserveerd met  
suiker-noten brood van hiertegenover 

 
 
 

 

 

 
 


