
Bieren van de tap 
Gulpener  5% €2,00/€2,20/€4,00 

Chateau Neubourg 5,5% €3,50 
Maredsous  6% €3,90 

- Seizoensbier  -  
 
 

 
 

Speciale bieren (Op fles) 
Bulmers Cider  4,5% €5,50 

Liefmans Goudenband 8% €5,00  
Budweiser 5% /Corona 4,6% €4,00                           

Desperado  5,9% €4,00 
De Koninck 5,2% €3,90/Triple D’Anvers 8% €3,90 

La Chouffe Houblon 9% €3,90 
Leute Bok  7,5% €3,80 
La Chouffe  8% €3,50 

Broeder Jacob Double Espresso  7,7% €3,50 
Duvel  8,5% €3,50 

Karmeliet Triple  8,,4% €3,50 
La Trappe Triple 8%/Quadruple 10% / €3,50 

St. Bernadus/Abt 12 10,5% /Prior 8 8% €3,50 
Liefmans Fruitesse 4,2% /Wieckse Rosé 5%  €3,00               

Jillz 5% /Jillz Red 5% €3,00 
St. Louis Kriek 4% /Belle-vue 5,2%  €2,50                                  

Mort Subite 4,5% €2,50 
 
 

Frisdranken €2,00 
Cola/Cola light/Fanta/7 Up 

Spa Rood /Spa Blauw /Spa Citroen 
Karaf fruitwater 

Sterke dranken 3,5ml €4,00 
Bacardi/Bailey’s/Capt. Morgan Spiced or                      

Black Rum/Gin/Jack Daniels/Jim 
Beam/Kaluha/Licor 43/ Malibu/ 

Passoa/Southern Comfort/ Safari/ 
Tia Maria/Vieux/Vodka (Rood, wit of zwart) 

 

Warme dranken  
Koffie/Espresso €2,00 

Koffie met slagroom €2,50 
Cappuccino/ Koffie verkeerd €2,50 

Thee  €2,00 
Ierse thee €2,20 

Verse muntthee €2,50 
Warme chocomel €2,20/ met slagroom €2,50 

Luxe warme chocomel €3,00 
Irish coffee €6,00 

Baileys Koffie of Baileys chocomel €6,00 
French/Russian/Calypso/Italian/Spanish coffee €6,00 

Aperitieven/Digestieven 
Aperol Spritz €5,00 

Campari €4,00 
Martini €4,0 0 

Port (Rood of wit) €3,50 
Sherry (Dry en medium dry) €3,00 

Calvados €5,00 
Courvossier cognac €4,50 

Grand marnier €4,50 
Grappa €4,50 

Disaronno ameretto  €4,00 
Cointreau/Sambuca €4,00 

Sheridan's /Limoncello €4,00 
Jägermeister €2,50 

Wereldbieren van de tap 
Guinness  4,2% €2,90/€5,00 

Smithwicks  4,5% €2,90/€5,00 
Murphy's  Irish Red  5% €2,90/€5,00 

Kilkenny  4,3% €2,90/€5,00 
Strongbow Cider  4,5% €2,90/€5,00 

Grimbergen Dubbel  6,5% €3,80 
Erdinger Weißbier  5,3% €4,00 

Frisdranken €2,20 
Ice tea/Ice tea green 

Tonic/Bitter lemon/Rivella/Ginger ale 
Jus d’orange/Appelsap 

Fristi/Chocomel 

Energy Drinks/Alcohol vrij  
Monster Energy €3,00 

Milkshakes €3,00 
Red Bull/Blue Bastard €2,50 
Malt bier fles/Radler €2,50 

Whiskey/Whisky 
Erin’s Isle House Whiskey €3,00 

Johnny Walker Red €4,00 
Glenmorangie €5,00 

Jameson €4,50 
Bushmills €4,50 

 
Vraag ook naar ons uitgebreide menu van 60+ 

Whiskeys / Whisky’s! 
 

Binnenlandse likeuren €2,50 
Jenever (Young/Old) 

Els/Beerenburg/Schrobbelèr 

Cocktails Vanaf €5,00 
Vraag naar onze cocktailkaart! 



Droge witte wijnen 

Rode wijnen 

Rosé 

Prosecco  

Beauvignac - Pomérols Pays d'Oc Chardonnay    Per glas €3,50/fles €17,00 
Heerlijke chardonnay voor elke dag met een neus van perzik, mango en ananas, vol van smaak en 

licht mollig maar toch fruitig. Veelzijdig inzetbaar bij vis en gevogelte. 
 

Les Vignerons de Sommierois Sauvignon     Per glas €3,50/fles €17,00 
Een wijn met noten van rijp exotisch fruit en citrusvruchten, fris en fruitig met mooie zuren,  

lekker als aperitief of bij gegrilde vis en zeevruchten. 
 

Domaine Roger Perrin Cuvée Prestige Blanc, Cotes du Rhone Per glas €4,50/fles €23,00 
Gemaakt van o.a. grenache, viognier en marsanne, met een hint van appel, peer en een beetje 

anijs, o.a. lekker bij kip en pasta’s . 
 

Domaine Roger Luquet Saint Veran "Vers Les Mots“    Per fles €26,00 
Een wijn uit de Bourgogne van 100 % chardonnay, tamelijk complexe frisdroge wijn met een 

toon van mango, uitstekend bij bijna alle visgerechten en schelpdieren.  

Beauvignac - Pomérols Cabernet - Merlot Pays d'Oc   Per glas €3,50/fles €17,00 
De vermenging van cabernet sauvignon en merlot geven deze wijn een fruitige en soepele smaak, 

ideaal  bij vrijwel alle vleesgerechten. 
 

Muralia Maremma Toscana Rosso IGT Mano Libera     Per glas €4,50/fles €23,00 
Een cuvee van Sangiovese, Cabernet Sauvignon en Merlot uit de Toscane -  een stevige fruitige 

(kersen)  wijn met zacht tannines, heel lekker bij gegrild vlees. 
 

Chateau St. Maurice CdR Villages Laudun V.V. Fut de Chène     Per fles €28,00 
Deze wijn heeft duidelijke hout en vanille tonen (12 maanden eiken),  en het is een volle, stevige 

doch zachte en ronde wijn. Bijzonder geschikt voor stevige vlees- en wildgerechten.  

Beauvignac - Pomérols Syrah Rosé Pays d'Oc     Per glas €3,50/fles €17,00 
Mooie fruitige (kers, framboos) rose, verfrissend droog en sappig, als aperitief of bij kip, pasta en 

salades. 
 

Prosecco Frizzante D.O.C. Trevisio     Piccolo €7,50/fles€23,00          

Zoete witte wijnen 
Weingut Reinert Saar Riesling Kabinett "Steillage"      Per glas €3,50/fles €17,00 
 Een betere zoete riesling die je niet als alleen zoet kunt beschrijven, want deze wijn heeft 

daarnaast  ook een mooie zure ondertoon.  



Zondag t/m donderdag geopend van 16.00 – 21.00 uur. 
 Vrijdag en zaterdag geopend van 16.00 – 22.00 uur. 

Wilhelminaplein 17, 6411 KW Heerlen   
   045-5100011 

 
 



Tussen 16:00 – 18:00 uur - Drie gangen à €17,50 
 

U kunt kiezen tussen de volgende gerechten:  

Runder - en Groentesoep of Tomaten- en Basilicumsoep    +  
 
 

 

Spaghetti Bolognese of   
Irish Beef Stew of 

* Zuurvlees met Frietjes of   
* Pulled Pork  of  

* Zalm met Dillesaus     + 
 

 
 

2 bolletjes Ijs of Chocolademousse 
 
 

* Wordt geserveerd met aardappelgarnituur en warme groenten 

 

Kinderen kunnen kiezen tussen de voglende gerechten à 
€7,00 

 

Frikadel 
Spaghetti Bolognese 

 Kipnuggets 
Vissticks 

Biefstuk (120g)  
Wiener Schnitzel 

Worden geserveerd met frietjes / aardappelkroketjes & appelmoes 

+  
 

Twee bolletjes Ijs 



 

 
Rundercarpaccio met pijnboompitten, Parmezaanse kaas & basilicumolie  €8,50 
 

Kippenleverpaté met Toast bereid met Port en salie                      €5,00  
 

Soepen 
 
 

 
 

Runder - Groentesoep       €4,00 
Franse Uiensoep        €4,00 
Seizoenssoep – Vraag voor informatie    €5,00 

 

Een gezelschap van zes of meer personen wordt als een 
groep beschouwd. 

 

Groepen mogen een maximum van vier gerechten per gang kiezen, tenzij er 
iets anders afgesproken is, OF ze mogen kiezen tussen de volgende voor u 
geselecteerde menu’s, waarbij je één voorgerecht per persoon krijgt en dan 

ALLE hoofdgerechten op tafel komen:  

  
Taste of Mammy’s Menu: €19,90 p.p.:     

Seizoenssoep of Huisgemaakte Kip - of Garnaalkroketten  
---------- 

Spare Ribs + Zuurvlees + Kip Saté + Pulled Pork 
 

 

 
Taste of Ireland Menu €22,90 p.p.:  

Seizoenssoep of Kippenleverpaté  
----------- 

Beef in Guinness Pie + Chicken, Leek and Thyme Pie +  
Shepherd's Pie  + Zalm met Dillesaus 

Tomaten- en Basilicumsoep, geserveerd in een broodkom  €5,00 
     - Met Gehaktballetjes     €5,50 

Er wordt één totale rekening gemaakt. Mocht u apart willen betalen, verzoeken wij u 
dit zo snel mogelijk aan te geven. 

Koude voorgerechten 



 

Spaghetti Bolognese Moeder’s geheime recept   €  8,90 
* Zuurvlees (rundvlees of paardenvlees) met Friet  €10,90 
* Kip Saté met Friet     €10,90 
* Schnitzel (varken)     €12,90 

 
 

 

* Spare Ribs      €14,90 
* Zalm met dillesaus    €14,90 
* Zwaardvis met een frisse Taartaarsaus   €16,90 
100% Rundvleesburger 1/4lb (250g)  €14,90 
100% Black Angus Rundvleesburger 1/4lb (250g)  €17,90 
100% Rundvleesburger 1/2lb (500g)   €17,90 
Er is maar een beperkte vooraad, dus op = op! 
* Steak 190g      €13,90 
* Entrecôte 350g     €19,90 
* Surf & Turf  -  250g Entrecôte met Garnalen  €22,90 
* Black Angus Rib Eye 300g      €28,90 

  

 

 * Pulled pork, met tafelzuur en barbecuesaus €13,90 

Kaasfondue met Grappa geserveerd met rouwkost in een broodkom!  €8,50 
Livar Bloedworst met Appel & Stroopsaus    €6,50 
Huisgemaakte Garnalenkroketten met Hollandaisesaus €6,00 
Huisgemaakte Kipkroketten met Citroenmayonaise   €6,00 
Let op! Wij maken onze kroketten op een aardappelbasis i.p.v. een ragoutbasis. 
Gevulde Aardappel met Spek en Kaas    €5,00 
Gefrituurde Camembert met Cranberrycompôte   €5,00 

 Pepersaus 
 Champignon- 
       roomsaus 

Butters €1,00 
 Jack Daniels 
 Blauwe kaas 
 Chili, koriander  
        & limoen 
 Citroen & thijm  

  Extras €1,00 
 Spek  
 Kaas 

 Gebakken uien        
 Gebakken  

      champignons 
 

Warme voorgerechten 

Sauzen 



Salades 
Caesar Salade met kip, spek, kappertjes en gekruide croutons €14,95 
Salade Niçoise met sperziebonen, aardappel en ei   €14,95 
Salade van het Huis met VERS seizoensfruit en gebakken brie €14,95 

 

*  Alle hoofdgerechten met * worden geserveerd met: 
Huisgemaakte Frieten of  
Aardappelkroketten of 
 Gepofte Aardappel 

 
& twee warme seizoensgroenten en een kleine salade. 

 

Vegetarische opties  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Irish Beef Stew met groenten en aardappel  €10,90 
* Steak, Mushroom & Onion Pie met bladerdeegdakje €14,90 
* Chicken, Leek & Thyme Pie met bladerdeegdakje €14,90 

 
 

 
 

 

* Shepherd’s Pie met lamsgehakt en aardappelpuree    €15,90 
* Minted Lamb Chops met honing en munt  €15,90 

 

 

* Beef in Guinness Pie met bladerdeegdakje  €14,90 
 

Kaasfondue met Grappa geserveerd in een broodkom  €12,50 
Vegetarische Schotel met verse warme groenten van het seizoen,  €12,90 
                overgoten met onze romige kaassaus, en  
                besprenkeld met geraspte kaas, in de oven gebakken.   

 

Catch of the Day (vis) – Vraag naar de details! 
 



Aardbeien & Baileys Pavlova    €5,90 
Verse Fruitcrumble met Vanilleijs of Schenkroom €5,90 
Warme Appeltaart met Vanilleijs of Slagroom €4,90 
Brood- En Boterpudding met Jameson, sinaasappel en room €4,90 
Cheesecake (diverse smaken) met slagroom   €4,90 
Crème Brûlée      €4,90 
Chocolademousse      €4,50 
Dame Blanche (met warme chocoladesaus)     €4,50 
Baileys Ijs met Ierse siroop &    €4,90 
Coupe Licor 43 Ijs     €4,90 
* Trio van Ijs met Slagroom en Saus   €4,90 
* Trio van Sorbetijs met Slagroom en Saus  €4,90 
* Duo van Ijs met Slagroom en Saus  €3,50 
* Duo van Sorbetijs met Slagroom en Saus  €3,50 
 

Grand Dessert – Ideaal om te delen….of niet!  €12,00 
 

* Vraag naar onze Ijskaart! 

Huisgemaakte Garnalenkroketten (2)             €6,00 
Huisgemaakte Kipkroketten (2)             €6,00 
Let op! Wij maken onze kroketten op een aardappelbasis i.p.v. een ragoutbasis. 
Portie Bitterballen (12)              €4,50 
Snack Mix (12)               €4,50 
Huisgemaakte Frieten             €3,50 
Chicken Wings              €4,50 

 
 
 


