VOORGERECHTEN

(vanaf 17.00 uur)

° Carpaccio 9°50
met 18 maanden oude boerenkaas, rucola,
olijffolie, kappertjes en pompoenpitten

° Gerookte dungesneden hertenbiefstuk 9°50
met poffertjes van spinazie en gestoofde ui,
bospaddenstoelen en vinaigrette van hazelnoot

° Op de huid gebakken zeebaars 9°50
met zoet zuur van rode biet, creme van gele biet,
gerookte hangop, geroosterde romanesco en affila cress

° 3 Zeeuwse wilde oesters, creuse nr2 11°00
kort gegratineerd met lardo, daarbij een salsa van
knolselderij, groene appel en walnoot olie en
een herfst salade

° Romige soep van knolselderij en aardappel 6°50
met pecorino croutons, fruffel en peterselie olie

Heeft u speciale dieetwensen?
Geef het door aan de bediening en
wij houden er rekening mee!
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HOOFDGERECHTEN

(Vanaf 17.00 vur)

° Gebakken bavette steak 21°50
van het “grain fed” rund uit Australié geserveerd met
portobello gevuld met wilde spinazie en gorgonzola,
krokante polenta en port-jus

° Saté van varkenshaas 15°50
met huisgemaakte pindasaus, groenten en frites

° Schelvis met een korst van kruiden en chorizo 18°50
met zwarte ravioli gevuld met prei, gegrilde courgette en
salsa romesco

° Vlees van de dag dagprijs
wisselend vleesgerecht

° Vis van de dag dagprijs
wisselend visgerecht

° Pani puri, indiase vegetarische curry 16°50
met geroosterde flespompoen, rode ui, kikkererwten,
aardappel, bloemkool en frisse kimchi

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met
huisgemaakte verse frites en mayonaise.
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