Boerengroentensoep | Lakenvelder rundviees 4,25
Tomatensoep | spekkrokantjes & basilicumolie 4,25
Champignonsoep | verse champignons 4,50

Deze menukaartis een momentopname, de samenstelling van onze menukaart wisselt dagelijks.

Vandaag:

Weerbericht

De dag start grijs met op verschillende plaatsen wat lichte
(mot)regen. In het westen is het vanmiddag droog met af
en toe zon. Het oosten blijft te maken houden met vrij veel
bewolking en kans op een beetje neerslag. Morgen zijn er
zonnige perioden en blijft het op de meeste plaatsen droog.
Na het weekend vrij zonnig najaarsweer.

Hoofdnieuws

.De SP heeft een plan klaar om miljonairs flink meer belas-
ting te laten betalen.

SP-Kamerlid Farshad Bashir gaat dit maandag in de
Tweede Kamer voorstellen, meldt de Volkskrant zaterdag.
De partij wil het zo mogelijk maken dat kleine spaarders,
mensen met een vermogen tot 30.000 euro geen belasting
betalen.

Kort Nieuws

Gestrande bezoekers Walibi opgevangen
Topman Google maakt hoogste vrije val
Serie over Ramses Shaffy wint Prix Europa

Info: Lakenvelder Rundvlees

Bij ‘t Witte Huis werken we exclusief met het Lakenvelder
Rundvlees. Dit unieke oudHollandse runderras wordt
gekenmerkt door de witte band (of laken) dat over het
middendeel van het verder geheel zwarte rund loopt. In het
Friese Oosthem worden deze runderen op kleinschalige
wijze gefokt door de familie Hoekman. Met recht een
(h)eerlijk Fries streekproduct te noemen!
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Voorgerechten

Brood & Boter | geserveerd met kruidenboter 3,95
Zalm | tartaar van gerookte zalm, appel & kappertjes met balsamicostroop 5,95
Coppa di Parma | Parmaham met meloen, kerstomaten en aceto balsamico 6,95
Carpaccio | gesneden van Lakenvelder rundviees met oude kaas & rucola 7,95

Hoofdgerechten

Lever 12,00
geserveerd met gebakken uien en spekreepjes

Bal Gehakt 13,00
huisgemaakte bal volgens traditioneel slagersrecept, geserveerd met mosterd
Botfilet 14,00

|Jsselmeer botfilet met een krokant tuinkruidenkorstje, geserveerd met remouladesaus

Vegetarisch 14,00
tomatenrisotto met bospaddestoelen, aubergine & courgette

Saté 15,00
malse kipsaté met heerlijke pindasaus en kroepoek

Schnitzel 15,00
van Fries varken, met een krokant tuinkruidenkorstje en kruidenolie

Cordon Bleu 16,00
van fries varken, gevuld met beenham en Old Amsterdam kaas

Varkenshaas 17,00
geserveerd met huisgemaakte stroganoffsaus OF champignonroomsaus

Zalm 17,00
gebakken op de huid, met appelstroop en chips van parmaham

Friesche runderstoofschotel 17,50
stoofschotel van Lakenvelder rundvlees gevuld met o.a. kruidkoek, droge worst en ui
Stoofschotel ‘Fruit de Mer* 17,50
van diverse vissoorten, gevuld met 0.a. zalm, kabeljauw, mosselen en ansjovis
Biefstuk 18,00
medium gebakken kogelbiefstuk geserveerd met kruidenboter

Mixed Grill (250 gram) 20,00
gebakken kip, rund & varken met huisgemaakte knoflooksaus

Sliptongen (3) 20,00

om zelf te fileren, in roomboter gebakken met citroen, boterballetjes
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Speciaal aanbevolen

Huisgemaakte Erwtensoep

- normaal postuur 4,95
- kop groter 6,95
beide varianten serveren wij met een lekker stukje roggebrood met katenspek

Bruine Bonen of Kapucijners 9,95
geserveerd met een krokant gebakken speklapje, appelmoes, augurk, piccalily

en een vers gesnipperd uitje

Huisgemaakte Boerenkool 12,95
verse stamppot (wekelijks wisselend) met jus & gebakken spekijes,
rookworst, augurk & zilveruitjes

Desserts

Classic | 2 bollen vanilleroomijs met slagroom

Dame Blanche | 2 bollen vanilleroomijs met warme chocoladesaus
Soes | Parijse soes gevuld met kaneelijs & slagroom

Soep | Griekse yoghurt met aardbeiencoulis & slagroom

Wafel | Wafel met citroenijs en slagroom

Aanbieding:

onze heerlifke Mixed Grill vandaag voor
slechts € 18,00 in plaats van € 20,00

alle Hoofdgerechten worden geserveerd met:
gebakken aardappeltjes, friet, of basmatirijst

gemengde salade, en een warme groente




