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FIXED MENL,

MENU 1 { for 4 persons )

Onion Bhagee ! Chicken Pakara,

Butter chicken.

Chicken Tikka Tandoor, Lamb Tikka jal Frizi, Lamb Bhunna Masala,
Mixt veqatables curry, Bombay Allo / Pillow Rice.

lec.

MENLI 2 { for 2 persons ).

Indizn soup.

Chicken Tikka Tandoari, Lamb Tikka Masala, Mixt vegetables curry,
Alfo Matar / Pillow Rice, Fresh Salad.

lce.

MENU 3 { for 2 per=ons ).

Chicken Tikka ! Sheek kabab. _
Tandoori King Prawn, Chicken Tikka Masala, Mixt vegetables curry,
Mushroom Bhajee. Pilow Rice. Fresh Salad.

ioe.

MENU 4 { for 1 persan ).
indian soup ||

Lamb or Chicken Tikka masala, Mixt vegetabies curry, Pillow Rice, Salad.

lce.

MENU 5 { for 1 person ).

Cmion Bhajee.

Chicken Tikka Tandoori, Mixt vegetables curry, Pillow Rice. Fresh Salad.
loe.

MENLU & - VEGETARIAN { for2 persons ).
Vegetahle Pakora ! Somosa.

Fanir Korma, saag Bhajee, Mixt vegetables curry, Allo Matar, Pillow rice, Salad,

lce.

MENL 7 - VEGETARIAN { for 1 person }.
Somosa.

Vegetables Karma, Bombay Alla, Rice.
T

MENU 3 { for 2 persans ).

Fish Pakora, Cnion Bhajee.

Tandoari Fish. Fish curry mild. Mixt vegetables cumy. Rice.
ioe.

MENLU 9 ( for 1 person ).

Fizh Pakora.

Fish Koma, Bombay Allo, Rice.
loe,

MENU 10 -CHILDRENS MENU.

Chicken soup.

Chicken Tikka,Chips, 3alad  OR Tandoori Chicken, Chips, Safad.
[z

C 92,50

£ 50,50

€ 55,50

€ 24,50

€ 25 50

€ 42,50

€ 20,50

€ 50,50

€ 25,50

€ 10.50
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MULLIGATAWYN SOUP.

indhian Curry soup.
Indiase Kerriesosp.
Indische Kurry Suppe.

DALLSCQUP.

Indhian Lentits spicy Soup.
Geksuide Linzensoep.
Gewlrzte Linsensupps.

CHICKEN S0P,
Chicken Soup.
Kippensoep.
Hihnersuppe,

TOMATOSCUP.
Tomato  Soup.
Tomatensoep.
Tormatensuppe.

CHICKEN PAKORA.

Small pieces of mannaded chickenenwrapped in green flour fried in qil.
Stukjes gemanneerde xip, gewikkeld in linzenmesl gefrituurd in olie.
Kleine marinierte Huhnerede m Lingenmeht und gebacken in &l.

ONION BAH JEE.

Ceep fried orions potatoes and green herbs.
Gefrituurde beignets van uien,aardappelen en verse kruiden.
Gebacken Kropfen aus fwieteln Kartoffeln und frische Gewlrzen.

SOUPS.

STARTERS.

SOMOSA { meat or vegetarian ).

egetable mixture with spice filled in pasty envelope fied in oil.
Grogntenmelange met kruidenin bladerdeeg.gefrituurd in olie.
Gemise-mix mit Gewiirzen in Teig.gebacken in Pilanzendl.

SHEEK KEEBAE.

Lamb.minced meat.grilled with special herbs.
Larmsgehakt gegrild met speciale kruiden.
Larmnshackfleisch mit spezietlen Gewllzan.

CHICKEN TIKKA.

Small picces of marinaded red chicken from the Tandaori-aven.
Stukjes gemarineerde rode kip uit de Tandoori-oven Kleine
marinierte Hihnerteile aus den Tandoori-CHen.

TANDOORI KING PRAWN.
Large mannaded prawn from the Tandood-oven.
Grote gemarineerde garmnalen ut de Tandoori-oven.
GroSe mannierte Garnelen aus den Tandoori-Ofen.

£ 6,50

€5,00

€500

€ 5.00

€ 7,00

€ 6,50

€6,50

€ 6,50

€ 7.00

€ 2,50



21. LAMBTIKKA. €7.25
Celicious marinaded grilled lambmeat from the tandoari-oven.
Heerlijk gemarineerd gegrild lamsvlees uit de Tandoori-oven.
Herrlich mariniertes grilliertes Lammflersh aus den Tandoori-Ofen.

22. KING PRAWN BUTTERFLY. €5,25
King prawns covered in mixure of egg.senved dry with salad.
Grote garnalen overdekt met ei.droog geserveerd met salade.
Grofte Gamelen Uberdeckt mit Eiserviert mit sallad,

23. PRAWN ON PUREE. C 8,00
Lighily spiced prawns served in a deep fried thin bread . Licht
qekruide garnalen geserveerd in gefrituurd dun brood. Leicht
gewlrzte Gamelen serviert in gebacken dinnes Brak,

24, TANDGORI CHICKEN. € 7,00
Spicy mannaded chicken roasted in Indian clay-oven.
Gekruide gemarineerde Kip geroostard in de Indiase klet-oven.
Gewiirztes marintertes Huhn.gerdstet i Indische Lehm-Ofen,

25. CHICKEN OR ALLO CHAT. € 7,00
Pieces chicken or potato with cucumber.green peppers;tomato in juicy sauce.
Gekruide stukjes kip ofaardappel. Een combinatie van zoste en zure smazk.
Gewlirzie Hithnerteile oder Kartoffel Eine kombination von S4B und Sauer.

26, VEGETARLE ? PANIE ¥ PRAWN PAKORA. £ 6,50
See chicken Pakaora { nr.13) now prepared with vegetable / Indian cheese/Prawn.
Zie Chicken Pakora {nr. 15} nu echter met groenten /Indiase kaas /garnaien. Wis
chicken Pakora (nr 15) nun mit Gemiise /indische Kase / Garnelen.

TANDOGRI LT GRILL.

Tandoori ts the name of the famous Indian clay-oven where dishes are prepared over
houtskool. Theze dishes are slightly matinaded with special indian herbs. Tandoori is
de naam van de bekende Indiase klei-oven.waarin gerechten boven houts Kaol worden
bereid De gercchten zijn licht gemarineerd met speciale Indiase kruiden. Tandaoori ist der
name des bekanten Indischen Lehm-Ofien wo die gerechten uber Holizkohle zubereitet
werden Diese gerechten sind teicht marineert mit speziellen Indischen Gewtirzen.

All the Tandooii-dishes are served with Pillow Rice Vegetable curry and fresh salad..
Alle Tandoon-gerechten worden geserveerd met Pillow rifst,groenten-cummy en salade,
Alle Tandoori-gerechten werden serviert mit Pillow Reis Gemise-Kurry und Saiad.

27. TANDOOR! KING PRAWHN, € 17.50
Large prawns flavoured with speciafT andoori spices and roasted in the clay-oven.
Gekruide grote garnalen gercosterd in de klei-oven. Gewiirzte grolie Garnelen
gerostet in den Lehm-CHen,

28. TANDCGOR! FISH. € 16,50
Asnr 27 now with frout.
Als nr. 27 nu met farel.
Wie nummer 27.nun mil forelle.

28 FSH MIXED GRILL. €21,50
Four kinds of grilled fish.
Wier soarten gegrilde vis,
Vier Sorten Fish vom Grill,




28

30.

31.

32,

L

5.

36.

37

3a.

38

40.

41.

CHICKEN TANDQORI.

Spicy marinaded chicken roasted n oven. Gekiude
demarineerde kip geracsterd in de oven. Gewlrztes
mariniertes Huhn gerdstet m Ofen,

CHICKEN TIKKA TANDQORI.

Spicy boneless chicken.roasted in oven.
Gekruide kipfilet. gercosterd in de oven.

Gewlrztes Huhrfleisch gerasiet im Ofen.

LAME TIKKA TANDOORIL

Lamb slices marinaded in South Indian spices.
Gemarinearde lamsflet. Mariniertes
Lammfleisch.

MIXED GRILL.

FPrawn, Tandoor chicken Sheek kebab, Mutton Tikka.
Garmalen., Tandoori kip, Sheek kebab Larnskoteletten.
Garnelen. Tandoor Huhin, Sheek kebab. Lammileizch.

BIRYANIS.

{ Specialifies - rijstspecialteiten - Reisspezialitaten )

CHICKEN BIRYANL.

Boneless chicken fried with log grained pillow rice, yellow in colour Decarated with
potatoes pineapple.aimonds served with vegetable curry. Medium / Hat. Kipfilet
met speciale Indiase rijst. Gedecareerd met tomaat ananas amandelen.

Geserveerd met een groenten-curry. Medium / Hot.

Hithnerfleisch mit speziellem Indische Reis Decoriert mil Tomaten Ananas und
Mandeln Serviert miteinem Gemiise-Kumy. Medivm oder heiB im Geschmiack.

LAME BIRYANI.
AsfAls /Wie nr 33 { Lamb f Lam / Lamm ).

PRAWN / PRAWN KING BIRYANI.

As /Als IWie nr 33 (Prawn -King prawn { garnalen -grote garmalen { Gamelen Oder

grose Gamelen.

VEGETARS E BIRYAN!.
€132,50
As f Als { Wie nr 33 (Vegetable groenten Gemise )

CHICKEN TIKKA BIRYANI.

As f Als P Wie nr.33 [ Small pieces of chicken kipfilet. Huhnerfleisch ).

TANDCORI CHICKEN BIRYAN!.

Asl Als [ Whe nr. 33 {Tandeori-chicken! Tandoori-kip ! Tandoorn-Huhn ).

CHICKEN OR LAMB MUSHROOM BIRYANI.

As [ Als fWie nir, 33 [ chickan ar lamb with mushreoms [ kip of lam met

Champignons / Huhn oder Lamm mit Champignons ).

CHEFF'S SPECIAL BIRYANL

As ! Als Wie nr 33 Cheffs own recipe /Chefs eigen recept ! Geheimnis des Chefs

MUSHROOM BIRY AN
As ! Als P Wie nr 33 (Mushrooms f champignons b

€ 15,50

€ 15,50

€ 16,50

€ 19,50

€ 15,50

€ 17,75

©18.50

€ 16,75

€ 15,50

€ 16,90

€ 17,50

€ 14,50



CINCKEN DISHES,

All the dishes are served with rice and vegetabis curry,
Al'e gerechter worden geserveerd met rijst en groenten-curry.
Afle garechten werden serviert mit reis und Gemiise-Kurry.

42,

43.

45.

46.

47.

48,
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CHICKEN CURRY.

Checken in light eurry Milg to {aste.

Kip in lichte kerriesaus. Mild van smaak.

Huhn in giner leichte KurrysoBe. Mild im Geschmack.

CHICKEN SAAG.

Juicy chicken curry cocked an Indian spinach.
Malze Kip in kerriesaus in indiase spinazie.
Saftiges Huhn in KurryseBe in Indizche pinat.

CHICKEN BHUNNA PIAZA.

Chicken marinaded in yoghurt hot spices cooked with roasted onions tomatoes.
In yeghurt en kruiden gemarineerde kip bereid met geroosterde uien en tormaten.
In yoghurt und Gewilrze marinierte Huhn zubereitet mit Zwiebein en Tomaten.
Medium - hot f Medium- heet / Medium - HeiB.

CHICKEN DHANSAHK.

Chicken cooled on laman juice fomatoes and hot spices. Sweet | Sauer. Kip in
kerriesaus, bereid met citroensap, tomaten en kruiden. Zoet ¢ Zuur. Huhn in
kKurnysoBe zubereitet mit Zitrone, Tomaten und Gewlirze. 508 f Sayer.

CHICKEN MADRAS.

Wery hot thick chicken curry.cooked in an assortiment of spices.

Kip in 2en hate dike kerriesaus bereid met een melange van sterke kruiden.
Huhr in heiBe KurrysoBe zubereitet mit starke Gewiirze.

CHICKEN VINDALOO / PULL.

Very very hot chicken cooked with spices, chiilied and potatoes.

Kip in heta hete saus bereid met hete kruiden,pepers en aardappelen.
Huhn in eine sehr heiBe soBe zubereitet mit Fieffers und Kartoffeln,

CHICKEN KORMA.

A baoneless chicken with veary very mild curry. Cooked in cream almands. coconut
And pineapple.

kipfilet in een zeer lichte kerriesaus Bereid in room., amandelen kokosnoot en
Ananas.

Huhnerfleisch in eine sebir leichteKurrysoBe Zuberaitet mit Sahne Mardein, Cocos

Lind ananas.

CHICKEN TIKKA MASALA.
Chetfs own recipe [ Chefs eigen recept f Geheimniz das Chefs,

CHICKEN DOPRIAZA.

Boneless chicken marinaded in yoghurt with anions tomatoes, paprika. Kipfilet in
yoghurt gemarineard, gekockt in wien tomaten en papnka. Huhnerfleisch in
yoghurt mariniertel. gekocht mit Zwebeln, Tomaten und Paprika. Hot 1 Medium ¢
Mild Heet ! Medium / Mild  HeiBe { Medium / Leicht.

€ 14,75

€ 14,50

€ 14,50

£ 14,50

€ 14 50

€ 15650

€ 15,75

€ 16,50

€ 15,50
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CHICKEN PASSANDA.

Mild curry boneless chicken cooked in a special cream sauce with red wing.
Milde curry kipfilet bereid in een speciale roomsaus met rode wijn. Leichte
Kuriy Hihnerfleisch bereitet in eine speziellen 565 mit Rotwein.

CHICKEN KASHMIRL

Mild boneless chickencurry prepared with cream and exotic fruit,
Kiptilet bereid in 2en roomsaus waaraan exotisch fruit is toegevoegd.
Hohnerfleish zubereitet in eing RakmsoSe mit exotische Frichie.

CHICKEN ROGAN JOSH.

A rich spiced curryof boneless chicken cooked in onions.garlic and ginger.
Rijkelifk gekruide kipfiletin currysaus. Bereid met uien knoflook en gember. Reich
Gewirztes Hihnerfleisch in Kurry, Mitzwiebetn Knohlauch und Ingwer. Mild /
medium f Hot - Mild f Mediurm / Haet Leicht / Medivm / HeiB.

CHICKEN MAKHAN!.
Cheff's own recipe / Chels eigen recept / Geheirmnis des Chefs,

CHICKEN MALAYAN.

Boneless chicken with creamsauce and Indian fruit. Mild to taste.
Kipfilet in rarmige saus met Indiaas fruit. Mild van smaak.
Hihnerfleisch in Rahmsofte mit fndische Frichte.

CHICKEN BUTTER.
Cheffs own recipe { Chefs eigen recept f Geheimniz des Chefs.

CHICKEN CHILLI MASALA,

Chicken marinaded in garlic.subtle flavourad with ginger and green chillies. Kip
gemarineerd in knoloak. met subtiel de smaak van gember en pepers. Huhn
mariniert in Knoblauch.mit dem Geschmack von Ingwer und Pieffers.

CHICKEN JAL FRIZIL.

Boneless chicken with special fresh herbs an spices cooked in thick sauce and
Green hot chill.

Kiphlet.gekoakt in een vri pittige dike saus met groene pepers.
Hihrmerfleisch,gekacht in eine dicke Softe, mit grine Pfeffer zubereitet.

Hot in taste £ Heet van smaak [ HeiS im Geschmagck,

CHICKEHN TIKKA BHUNNA.

A combination of subtle spices an aromatic herbs biended in a thick currysauce
Kipfiiet uit de Tandoori-oven,gekaokt mat verse ktuiden in een curry-saus.
Hithnedlersch aus der Tandoori-Ofen mit fische Gewdirze in gine dicke SoSe.
Mild - Medivm / Leicht-medium.

CHICHEN TIKKA JAL FRIZL

Diced boneless chicken grilled an charcoal with special fresh herbs and
Green chilli. Mot

Gegrilde kipfilet gekoakt in een vrij pittige chillisaus. Heet,

Réstetes Hohnerfleisch gekocht in eine heifte chillisofte. Heift.

€16,50

€ 15,50

C 15,50

€ 16,50

€ 15,60

£ 16,50

€ 16,50

€ 15,50

€ 15,75

€ 16,50



LAME MEAT DISHES.

All the dishes are served with rice and vegetable curry.
Alle gerechten worben geserveerd met rijst en groenten curmy.
Alle gerechien werden serviert mit reis und Gemiise Kurry,

61

62,
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65,
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68.
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LAMEB ROGAN JOSH. € 16,75
A rich spiced curry of lamb.cooked in anions.garlic and ginger. Medium / Hot. Rijkelijk
gekruid lamsvlees in currysaus., Bereid met ui knofiook en gember. Reich Gewlirztes
lamrmfleisch in Kumy. Mit Zwiebeln Knobtauch und Ingwer.

LAME MADRAS. € 16,75
Yery hot thick larmbcurmy cooked in an assontment of spices. Lam in hete

dikke currysaus bereid in een melange van sterke specerijen. Lamm in

einer hei&e dicke KurrysoBe zubereitet mit starke Gewdilrze.

LAME VINDALOO f PULL. : € 16,50
Very.very hot lamb.cooked with hot spices.chillies and potatoes.

Lam in een beel hete saus bereid met hete kruiden pepers en aardappelen.

Lamm in giner sehr Heille so&e zuberetet mit Pfeffer und Kantoffeln,

LAMBSAAG. € 18,50
Juicy lamb curry cooked in Indian spinach. Mals

lamsviees in kemmiesaus in Indiase spinazie. Saftiges

Lammflaisch in Kurmyso&e in Indische Spinat.

LAMBOHANSAK. € 16,50
Lamby cooked in lerman juice lentils toatoes and hot spices. Sweet -Sauer, Lam in
kerriesaus, bereid metcitroensap linzen tomaten en kruiden Zoet-zuur, Lamm in

Kurryso&e zubereitet mit Zirone.Linsen. Tomaten und Gewiirze.

L AMB SHAHI KORMA. € 16,50
Very.very mild bongless lambeurry cooked in cream aimonds and coconut. Lamsviees

in zeer milde kerriesaus, bereid in room.amandelen en kokosnoot. Lammfleisch in sehr
leichte KurrysoRe zubereitet mit sahne, Mandein, Kokos.

BHUNAGHOSHT. € 16,50
Larnbrmeat cookead in yoghurt tomatoes and onions.Rich in flavour and tasfe.

Lamsvlees bereid met yoghur tormaten en uien Fin van aroma,rifk van smaak.
Lammfleisch zubereifet mit Yoghurt Tomaten und Zwiebeln. Reich im Geschmack

LAMBDOPIAZA, € 16,50
Lami marinaded in yoghurt with onions. tomatoes.paprika.Medium in taste. Lam in

yoghurt gemarineerd gkookt in paprika.uitomaat en kruiden. Medium. Lammfleisch
zubereitet mit Yoghurt. Tomate Zwiebeln und paprika. Medium.

LAMB TIKKA MASALA. € 16,75
Cheffs own recipe / Chefs eigen recept / Geheimnis des Ghefs.

KEEMASAAG. € 16,50
Minced meat with Indian spinach. '
Lamsgehakt met Indiase spinazie.

Larnmbackflaisch mit Indische Spinat.
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FEZMA RETNEIA MALSRTA i

Shefis cwen oo S UeE igan rese sl Deheimnnis des Thofs

ANME PASEANDA, {iE.50
sl cury honcless lams cooked o 2 sacaia! aroase sanae with rad wing

Wlidle curry lampsvees bF--s T Ren Spesinio ToomEaus mel fads wen

Lachle Moy, Larmmilzissh o ene spezisls sole mil Roosin,

LANME KASHMITL CiR.TE
Wi borsiess lavhourry preps:oa wilh crezm snd exolic Swl Lavovlzes

bareid ir 2en oomosans waarzsan excisch Fuils loogsovosgd, | anmfisisch

zLbarestat o Hahmszde mit exotizche fruchie,

LAME MALAYAN, £ 10,75
Banoieas landas iamk will craamsauce and nohan bl Vary very mild t2 teste

T ardann inmsylees N |'omigo saud met indiaas el cormild van smeak, Tandoorn
'_al'rn'ﬂflaian;!*. inorahmssde mi inciscoae Tioote Bah oo i Geschimack

LAME JAL FRIZL. €16.75
sonslkess amb with speciat fresh heros snd spices cooked in thick sauze and grear Hol
il

illli.
lLamsyless gekookt in eein v aifine dxke saus mat oroene pepers Heal WHT SHEHK.
Lantificischgekosht mis hofe griine Fleferm ane dicks softe. Heis m Soschmack

LAMB TIKKA 24l FRIZL £ 17.00
Diced poneless lamb grited on charoal with speciai fresk herbs green chith, Fol. Zeqrild
larisvless gekooki In ean wij pittize chillsaus. I-| ant 2ogietes anmdisisch oekochi in eine
hieifla CrilisoRa, Hails

£

LARNE TIKKA BEHUNNA, L
A comainztion of subtle spices and aromalin herbs hlended in a thick curryssuca.
Larsvlees Uil de Tanooon-guer gekk"kl met verse kruiden noean dikke corrysaus.,
lLarmflzisch avs der Tancoon-Ofen mit Msche Gawirze 0 sine dicke Kurmaose Dol ¢
Medivim L aichi § Medimn,

o
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SEA FOOD SPECIALITIES.

Prawn / King prawn / Fish.
Garnaten | Grote gamaien / Vis.
Garnele / GroBe gamelg / Fish,

CURRY.

A light curry.mid to taste.

Een lichte kerriesaus mild van smaak. Eine
leichte KumysoSe mild im Geschmack.

KORMA.

Very very mild curry Cooked in cream.almonds.cocanutpineapple.

Zeer milde kerriesaus. Bereid in room.amandeal kokosnoaot en ananas.

Eine sebhr leichie KurrysoSe Zubereitet in Sahne Mandem Kokos und Ananas.

DOPIAZA.
Marinade in yoghurt,with onions tomatoes paprika. Mild/Medium.

Gemarineerd in yoghuit, gekookt in paprika. ui tomaat en kruiden. Mild / Meduim.
Wariniert in Yoghurt gekocht mit Zwiebeln. Tomate und Paprika. Leicht f Medium.

MADRAS.

Very hot thick cumysauce.cooked in an assortment of spices.

Hete dikke kernizsaus bereid in een melange van sterke specerijen.
Eine dicke Kurrysofie zubereitet mit starke Gewiirze.

VINDAI GO f PULL.

Very very hot cunysauce.cooked with hot spices, chillies and potatoes.
Een hele hete kemiesaus, beraid imet hete kruiden pepers en aardappelen.
Eine sehr heide Kurrysofte, zubereitet mit Pleffers und Kartoffeln,

ROGANJOSH.
A rich spiced curry cooked in ghions.garlic and ginger. Mild / Medium.
Rijkelijk gekruid in kerriesaus.Bereid met ui knoflook en gember. Mild! Medium.

Rech Gewdlrzt und in Kurry Mit Zwiebeln, Knablauch und Ingwer. Mild / Medium.,

SAAG.

Juicy curry.cooked in Indian spinach.
Kemesaus in Indiase spinazie.
KyrrysaEe in Indische Spinat.

MUSHROCOH.

Cooked in a tasty curry made out of fresh cream tomatoes and mushrooms.
Gekookl in een smakelifke curry van verse room.tomaten en champignons.
Gekocht in eine smackhafte Kurry von Sghne Tormate und Champignons.

BHEINNA.

Marinaded in yogurt hot spices cocked wiyh toasted onions, tomatoes. Medium.

yagurt en kruiden gemarineerd bereid met geroosterde uien tomaten. Medium.
Yogurt und Gewlrze mariniert. zubereitet mit réstete Zwiebheln und Tomaten.

€16,75

€17.75

€ 17,50

€ 16,50

€17,75

£16,50

€ 16,50

€ 16,75

€ 17,75
Ity
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JALFRIZI,

Spiced with special fresh herbs and spices cooked in thick sauce and green
Hot chilli. Hot.

Gekookt in vrij pittige dikke saus met groene pepers. Heet van smazak.
Gekocht mit heide grane Pfeffers in eine dicke s08e. HetE im Geschmack.

DHAMSAK.

Cooked in lemon juice lentils tomatoes an hot spices. Sweet - Saver.
Kerriesaus bereid met citroensap linzen tomaten en kruiden. Zoet - zuwr,
KurrysoBe zubersitat mit Zitrone Linsen, Tomaten und Gewlrze. 50F - Sauer.

MASALA.
Cheff's own recipe / Chefs eigen recept / Geheimnis des Chefs.

TANDOORI KING PRAWN BEHUNNA,

€16,50

Grilled king prawn cooked in yoghurt tomatoes and anians rich in flavour and aste.

Gegnlde grote garnalen bereid mat yogurt tormaten en uien. Rijk van smaak.

Fastete grofte Garnele Zubereitet mit Yoghurt. Tomaten und Zwiebeln Reich im
Gesctinack.

TANDOQORI KING PRAWN JAL FRIZI.

Cirilled King prawn with hot spices.tomato, onion and green chilli A zissling taste.
Gegrilde grote garnalen met hete kruiden.tomaten uien en groene pepers. Ristete
grode garnele mit heiden Gewilrzen Tomaten und Zwighen,

MALAYAN.

Boneless Tandoon with creamsauce and Indian fruit. Very.very mid to taste.
Tandoori in remige saus met Indigas fruit. Zeer miid van smaak.

Tandoaori in rahrmso&e mit Indische frichte. Sehr leicht im Geschmack.

KASHMIR!.

Mild curry,pepared with cream and exctic fruit,

Bereid met room waaraan exotische vruchten worden toegevoegd.
Zubereitet in eine rahmso&e mit exctische friichte.

TANDOORI KING PRAWN MASALA,
Cheltfs own recipe { Chefs eigen recept / Geheimnis des Chefs,

10,

€17,75

€17,78

€ 18,75

€18,50

€ 17,75

€17.75

€18,50
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VEGETARIAN DISHES,

All vegetarian dishes are served with Bashmati rice. Alle
vegetarische gerechten worden geserveerd met Bashmati rijst. Alle
vegetarische gerechte werden serviert mit Bashmati reis.

VEGETABLE KQRMA.

A very very mild curry. Cooked in Cream, almonds, coconut and pineapple.
Zeer lichte kermiesaus Bereid in reom, amandel kokosnoot en ananas. Eine
sehr leichte KurrysoRe zubeceitat i Sahne Mandeln kokos,ananas.

VEGETABLE MALAYAN.

Creamsauce and Indian fruit Very very.mild in  taste.
Romige saus met indiaas fruitZeer mild van smaak.
RahmsoBe mit Indische friichte. Sehr leicht im Geschmack.

VEGETABLE DHANSAK.

Cooked in lemon juice, lentils tomatoes and hot spices. Sweet / Saver.
Kerriesaus bereid met citroensap.linzen fomaten en kruiden. Zoet / Zuur.
Kumysode.zubereitet mit Citron, Linsen, Yomaten und Gewiirze. SUS /Sauer.

PANIR KORMA.

Avery, very mild cumy cookedin cream aimonds coconut and pineapple. Zeer
lichfe kerriesaus. Bereid in room.amandeden kokosnoot en ananas. Sehr
letchte Kurrysode. Zubergitet mit Sahne,Mandeln, Cocos und ananas.

VEGETABLE CURRY.

Vegetables in light curry. Mild to taste.

Groenten in een lichte kemiesaus. Mild van smaak.
Gemiise in eine leichte KurrysoEe. Mild im Geschmack.

100. VEGETABLE MADRAS.

Very hot dick curry.cooked in an assortment of spices,

Groenten in een hete dikke kerriesaus bereid in een meiange van sterke kruiden,

Gemise in einer dicke Kurrysode zubereitet mit starke Gewinrze,

101. VEGETABLE J AL FRIZI.

Groenten.gekookt in een dikke saus met pittige groene pepers, H
Gemuse,gekocht in einer dicke softe mit heide grime Pleffes. Heis

Vegetable with special fresh herbs and spices cooked in thick sauce and green

Hat chilli.

102. VEGETABLE MASALA.

Cheff's own recipe / Chefs eigen recept / Geheimnis des chefs,

103. VEGETABLE VINDALOQ,

Very very hot vegetable cooked with hot spices chillies and potatoes. Groenten in
een hele hete saus.bereid met hete kruiden pepers en aardappelen. Germniise in

gmne sehr heiBe soBe_zubereitet mit Pfeffers und Kartoffeln.

eet van smaak.
im Geschmack

€ 14,50

€ 14,50

€ 14,50

€ 15,50

€ 14,50

€14,50

€ 15,50

€14,75

€ 15,50



SIDE ISHES.

EBiigercchier @ aliecn met een imenu b

104. VEGETABLE KURRY.
Gemengde greenter mel saus.

Germischte GemGlRe mit soie.

YEGETABLE BHAJEE.
Gemengde groenten.
Gemischte Semafie,

165,

106. MUSHRGOM BHAJEE.

Champignans.

BHINDI EHAJEE.

Lady's fingers.

Redelifk scherpe kernesaus.
Ziemlich scharer kurysolie

107,

CALLIFLOWER BHAJEE.
Bloemkool,
Blumenkchie,

108,

BRINJAL BHAJEE.
Aubergine

0%

110, ALOD GOBL

Fclatoes and cauliflower,
Aardappelen en blogmkeol.
Kartoffeln und Bluemenkohle.

111, ALOO MOTTAR.

SPECIAL NAN [Bread ! Erood ¢ BErot).

Plain Nan { Normaal / Normal |
Keema nan [ lamb S lam ¢ lamm ).
Peswari nan { kokos ).

Garlic nan { knoftook / Knoblauch §.
Kuicha nan ( garic-lamb £ knoflook-
Lam / Kneblauch-Lamm )

Sittar special nan { Cheff's own recipe.
Paratha( Bread in butter / braod in
Eoter / Brot in Butter ).

Chips with sauce ( chips inet saus
¢ Chips mit safie ;.

Flain Paperdams ( Leniilf's bread !
Lirzenbrood 7 Linsenhrot,

'm

rlhy

1 oeth iy ety

{ Dby

G 00

6,00

&, 00

1

6,50

©,00

6,25

§.00

6,00

2,25
3,50
3,50
2,75
4,00

4,25
2,50

3,00

1

1,00

T12.

With Merw.

Gerechien dazu su nehimer [ bai Menuw,

ALODO SAAG.

Fotatoes and soinach,
Agrdappelen en spinazic.
Kartoffeln urd Spinat.

112

113. BOMEBAY ALOO.
Indian poiaioes.
fndiase aardappelen.

Indische ¥artoffeln.

SAAG PANIR.

Spinach and Indian cheese.
Spinazie en Indiase kass.
Spinat und Indische kiése

114,

115, SAAG BHAJEE.

indian spinach,gadic, ginger.
Spinazie knoflogk en gember.
Spinat.Knoblauch ind Ingwer.
116. DAL BAHAR.

Lentils with fresh koriander
Linzen met verse koriander,
Linsen und Korander,

117. DAL TARKA.

Lentils butter and garlic.
Linzen, koter en knofloolk,
Linsen Butter und Knohlauch.

ALl CURRY SALCE.
Madras Windaloo Korma,
Masala.

i18.

RICE SPECIALITIES [ Rijst/ Reis).

Bahsmoti pillow [ indian nr. 1 rice )
Bailed rice [ white / witte rijst- Reis).
Mushroom rice { met champigrons)
Fried eqg rice [ met ei ).

Peas pillow rice Met erwter; / erbsen).
Vegetable rice [ groenten / Gemiise).

ACCOMPANIMENT.

Cucumber raita [ kemkommer imet
Yoghurt / Gurke mit Yaghurt )

Mixt raita (gem groenten met prckaliily
fgem. gemdse mit Pickallily ).

Lime pickle ( imoen ! Limonean 3.
Mangco chutney.

QOnions chutney.

Green salad | salade / Saiad )

¢ J,DD

£ 56,00

& 6,50

£ $,00

£ 5,00

{ 5,00

1

€ 5,00

4,50
4,00
4,50
4,50
4,50
4,50

LI O W S i O

€ 2,25

rth

2,25

2,25
2 25
1,75

1

3.00

ity 11ty ™y #h



DRANKEN.

KOFFIE! THEE WHISKEY.

Irish: coffee 5,50 Jahany Walker red label 3 56

French coffec ¢ 7.00 Johnny walker Blacx label & 4 00

Tia Maria coffes € 7,00 Grants € 350

Cappucino ¢ 250 Jack Daniets ¢ 4 GG

Expresse - 200 Jarne=on €3 a0

Coffes £ 245 Chivas Regal £ 4 00

Tea £1.75

indizn 1ea & 250 COGENA
Rermy Martn 74,50

SOFT DRINKS, fartel’ £ 4 50
Cahvados €401

Colaf Spa/small glas G ¥5

Colaf Spaf Large glas {350 AFERITIEVEN

7 up{ Fanta / Small glas € 1,75

Tanic €200 Sherry C Z.50

Bitter lermon e Sl £ 275

Change juicc £ 2.00 Campari £2.75

Tamato juice € 2.00 Jonge jenevar £2 U8

Anple juice € 2 ] Oude jgnever £ 200

Lhassy e ETh Bessenjenever 2,75
Wodika £ 350

BIEF: Bacardi rum &lial)
Gin LT

Smail glas R

Large gias 440 LIOUSRS

Mall € 2.25

Cud bruin €225 Cointreau € 4 00

Wt bier {2725 Grand Marnier €4 00

king Fisher { Indian ) £330 Sambucca £ 400

Cobra { Indian b ERXD Armnaretto 4,20
Fisang Ambon {350

|LEIUORS Tia Maria & 4 1)
rassoa &350

Malibu A S
Safari el

13



RODE WIJINEN.
Chateau o Aygan AC
Bordeaux

WINES,

HUISWIJNEN.
Glas rood § wit £ 4.00
Schenkwijn rood f wit (s { %50
Karaf schenkwiin rood fwit 0,5 L i 550
Fles schenkwijn rood f wit 0,7 L Cid.30
Fles schenkwijn rood fwit 1,00 L c 1550

- WITTE WIJNEN.
£ 15,50 Cios des Ofeuilles 16,50
A0 Muskade! de Savre ef Maine,

Beaujolais Villages A.C. 650 Chablis 4.C. Pascal
_ Souchard. € 23,50
Worgor AC, { 22,51
Sancens AC
Chatezu Tauzinat 'Hermitage € 26,50 les Perriers. £ 2550
Saint emilion.Grand Cru AC.
o Riesling
Cotesdu Rhinea O {: 16,54 A C Alcase. { 16,50
Chateauneuf diu Pape. € 32.50 Chateau Rochemonn ¢ 20.50
AC. Pessac-L.aognan.
SEANJE.
Fatemina Handa Az 16,50 Hateming Banda Dorada £ 16,50
.0 Rioia. 0O, Bz,
Paternina Banda Rosa 17,50
L2 Riaja.
CHILL
|_os Vasoos 18,50 | os Vassos C 18,50
Cabemet sauvignon. Chardonnay.
IMEYA,

iamahai L2250 Tajmahal € 22,50

MOUSSERENDE WINMER.

Asti Spumante € §6,50)

Champagne de Castellans £ 38.50

Bt
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