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“Flavour”

€ 47,50 p.p.
4-gangen keuze menu

Voorgerecht

“Pastrami” van zalm met gemarineerde rode kool, spicy granny smith en krokante bosuitjes

of

Rauwe tartaar van ossenhaas met muscovado suiker, Amsterdamszuur en snippers van ansjovis 
(
Tussengerecht

Licht gebonden kreeftensoep

of

Ossenstaart als rouleaux en zacht gebakken met eendenlever en een gelei van van sherry en aromaten
(
Hoofdgerecht

“Woudse” weidelam met rösti’s, koolrabi, vlees tomaten uit de oven en een saus soubise

of

Gebakken kabeljauw op courgette, bitterballetjes van hutspot, gebakken shiitake en 

coulis van rode paprika
 (
Nagerecht

Verschillende structuren van chocolade, sinaasappel, karamel en whisky 
of
Assortiment van binnen - en buitenlandse kazen
met pruimen marmelade en kletsenbrood
“Taste”

€ 34,50 p.p.
3 gangen Bib gourmand keuze menu

U kunt kiezen uit het bovenstaande menu excl. het tussengerecht



“Bite”

€ 29,50 p.p.

2-gangen lunch menu

Indien gewenst wordt het menu incl. koffie of thee binnen 1 uur geserveerd.
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Geachte gast, 
“Vergeet u niet bij het VERLATEN van het restaurant uw telefoon weer aan te zetten “
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"Dagvers aanbod als oneindige inspiratiebron!"

Wij laten u graag kennis maken met de producten die op dit moment het mooiste zijn en wat inTenz te bieden heeft. Tom Boere, patron - cuisinier van Restaurant inTenz ziet elk gerecht als een culinaire schepping, die zijn gerechten smaakvol afmaakt tot een bijzondere ervaring. Nodig uzelf uit en onderga menu “inTenz” of “Passion” als een onvergetelijke ervaring!

“inTenz”

€ 69,50 p.p.
8 gangen carte blanche menu
“Passion”

€ 59,50 p.p.
6 gangen carte blanche menu

De bovenstaande menu’s zijn alleen per tafel mogelijk en kan tot 20.30 uur besteld worden

Wijnarrangement voor de ultieme wijn & spijs combinatie is mogelijk vanaf 3 gangen tot 8 gangen. Heeft u vragen over de wijnkaart, de sommelier helpt u graag met een passende suggestie.



























