Onbeperkt Tapas eten

Op donderdag t/m zaterdag 24,75 p.p.
Op zondag t/m woensdag 22,50 p.p.

1 Vanaf de eerste bestelling kan er 2 uur tapas worden gegeten.
2 Per ronde kunnen er maximaal 2 tapas per persoon besteld worden.
3 Per ronde kunnen er maximaal 6 verschillende tapas besteld worden.
4 Niet opgegeten tapas worden tegen de kaartprijs op de rekening gezet.
5 Van te voren aangeven dat je graag onbeperkt tapas wilt gaan eten.
Entrantes
2 Olivas con chili

groene en zwarte olijven met stukjes Spaanse rode peper
3 Pan con allioli

brood met aioli
5 Pan

brood met olijfolie en grof zeezout
6 Pan Catalan

brood als bij de Catalanen, wrijf zelf je brood in met tomaat en knoflook

Embutidos y jamdnes

10

11

13

14

Tostada con higado de pato
canapé met eendenpaté op confit van bosbessen

Jamon Serrano

gedroogde ham van 'cerdo blanco'

Chorizo de Pamplona

pittige worst met een zeer uitgesproken smaak

Fuet
letterlijk 'zweep', lange dunne, koudgerookte en gedroogde worst

Tapas vegetarianas

18

Setas al ajillo
paddenstoelen in olijfolie gebakken met knoflook



19 Bolitas de queso
soesje gevuld met drie soorten kaas geserveerd met tomatensalsa
22 Empanadas de otofio
empanadas gevuld met paddestoelen en truffel
23 Croquetas de hongos
kroketjes van diverse paddenstoelen
25 Patatas bravas
aardappeltjes met pittige zelfgemaakte mayonaise
26 Pimientas de Padrén
gefrituurde milde Spaanse pepertjes uit Galicia
29 Queso de cabra
uit de oven, taartje van geitenkaas en bladerdeeg met walnoot en honing
Ensaladas
16 Ensalada de patatas con jamdn Serrano
salade van aardappelen met krokant uitgebakken serranoham
17 Ensalada Verde

gemengde groene salade met frisse dressing

Tapas de pescado

35

36

38

39

Croquetas de gamba
huisgemaakte kroketjes van Hollandse garnalen

Calamares a la Romana
huisgemaakte klassieker uit Spanje, krokant gefrituurde inktvisringen

Caballa

soesjes met makreel

Mejillones gratinados

mosselen bedekt met een kruidige broodkorst

Tapas de carne

42

44

Merguez con chillidrén
lamsworstjes met cayennepeper, knoflook en paprika

Pinchos de cerdo
Moorse spiesjes van varken in ons geheime kruidenmengsel



45

46

47

48

49

50

Croquetas de jamon

kroketjes van serranoham

Costillas de cerdo al horno

spareribs in onze eigen marinade

Muslos de pollo al ajillo

drumsticks in knoflook

Albéndigas

balletjes van gehakt in een pittige tomatensaus

Empanada con chorizo
empanadas gevuld met o.a. chorizo, we maken ze zelf 'si realmente!'

Tostada con chorizo
chorizo bereid met sherry, op getoast brood



