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KOUDE VOORGERECHTEN

Vistrio Kop van de Haven / 13.50

Een verfijnd samenspel van Hollandse garnalen, gerookte
Schotse zalm en Spaarndammer paling.

SN

Garnalencocktail / 14,75
Fraai met een romige cocktail saus.

e

Carpaccio van ossenhaas / 10,50

Flinterdunne carpaccio van chique ossenhaas,
geserveerd met een dressing van pesto, Parmezaanse kaas
en bonte salade.

oxe

Sashimi / 12,25

Qosters trio van vers gesneden rauwe zalm, tonijn
en een gemarineerde coquille, geserveerd met gember,
wakame, sojasaus en wasabi.

WARME VOORGERECHTEN

Pil-Pil / 10,75

Uitdagende, felle gamba’s, op Spaanse wijze gemarineerd
en in de oven bereid.

SN

Coquilles / 10,75

Drie innemende coquilles op een puree van zoete aardappel.

S

Krabloempia’s / 8,75

Huisgemaakte loempia’s van krab en groenten
met een chilisaus naar smaak.

SN

Doradefilet met een kruidenkorst / 9,25
Spartelvers gebakken in kruiden.

S

Duo van kreeft- en garnalenkroketten / 11,75
Ambachtelijk gemaakt door Holtkamp Amsterdam.

S

Vissoep / 7,25

Robuuste soep uit eigen oeuvre met onder andere zalm,
mosselen en kabeljanw.

3-GANGEN WERELD MENU

Op de huid gebakken mulfilet

met notendressing.

e

Tongschar met Hollandse garnalen
in witte wijnsaus.

e

Huisgemaakte créme caramel.

e

29,50

FRUITS DE MER

Een echt koningsmaal dat prachtig
gepresenteerd wordt met o.a. kreeft,
oesters, alikruiken, garnalen, scheermessen,
vongele, kokkels en mossels.

Minimaal 2 personen.

32,50 p.p

HOOFDGERECHTEN

Scholfilet / 17,25

Een echte allemansvriend is onze op traditionele wijze geserveerde scholfilet,
knapperig in de olie of zacht in de roomboter gebakken.
Eventueel geserveerd met Hollandse garnalen (+ 4,50) of fruitcocktail Picasso (+ 2,75).

RS

Zeebaarspakketje met Pernod, venkel & mandarijn / 23,25
Gestoomd waardoor alle smaken mooi behouden blijven.

S

Op de huid gebakken doradefilet met citroen-knoflookroom / 19,75
Zeer bekend gerecht langs de Middellandse Zee.

SNE

Sliptong / 20,50

Onze sliptong is letterlijk & figuurlijk door de mazen van het net geslipt. 3 d 4 stuks
(afhankelijk van de grootte) in de roomboter gebakken.

S

Noordzeetong 500 gram / 34,50

Nog maar net gevangen in de Noordzee en nu alweer in de roomboter gebakken. Dagverser dan dit kan écht niet!
Eventueel geserveerd met Hollandse garnalen (+ 4,50) of fruitcocktail Picasso (+ 2,75).

e

Gegrilde zeeduivel met een Moorse dipsaus / 26,75

Ook wel Poor man’s lobster’ genoemd. Onverwachte smaaksensatie.

S

Oosterse zalmfilet van de grill / 19,25
Stevig op de huid gebakken met een Teriyaki saus.

SNE

lerse lendenbiefstuk met een saus van lerse whisky / 24,75

Optimale smaakcombinatie aangevuld met groene asperges.

S

Surf en Turf/ 23,75

Tournedos geserveerd met een halve Canadese kreeft.

S

Gekookte mossels / 22,50
Op klassieke, Thaise of Viaamse wijze.



