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De Griekse keuken is de oudste keuken van Europa, al meer dan 25 eeuwen oud.
Van oudsher spelen olijfolie, kruiden, specerijen en wijn een belangrijke rol in de

Griekse keuken.

De meest voorkomende ingrediënten in de Griekse keuken zijn oregano, citroen,
knofl ook en olijfolie. Dit zijn de ingrediënten om kaas, vlees, en vis in evenwicht te

houden. Deze smaken zijn de basis geweest van een culinaire traditie die in
Griekenland al eeuwenlang aanwezig is.

In Griekenland is er een grote verscheidenheid aan gerechten en iedere regio 
heeft zijn eigen specialiteiten. Versheid staat bij alle gerechten voorop en dit 
maakt de Griekse keuken tot één van de gezondste keukens in de wereld.

Met de lekkerste combinaties van Vino e Pane kunt u zalig proeven van de
authentieke Griekse keuken. 

In Griekenland is een avondje uit eten meer dan alleen de honger stillen. 
De mensen genieten samen met hun vrienden, familie en geliefden van 

overheerlijk eten in een goed gezelschap!

Een tafel vol diverse hapjes, uitgebreid eten in goed gezelschap met passende
wijnen of lekkere glaasjes ouzo!

Een Griekse avond is meer dan alleen lekker eten, het is een avond genieten!

ELLINIKO TRAPEZI (min. 2 pers) 31.75 p.p.

Proef en ervaar de heerlijke Griekse manier van tafelen.
Onze kok heeft voor u een tafel samengesteld bestaande uit 4 gangen.

Een mix van koude en warme voorgerechten.
Vlees van de grill voor hoofdgerechten

en natuurlijk een heerlijk nagerecht.
Gaat u mee op een culinaire rondreis door Griekenland?

**************
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1. Pita met kruidenboter         3.75
2. Tzatziki            5.00
 Romige yoghurtdip met kruiden, knofl ook en komkommer 
3. Mezze            7.00
 Griekse olijven, peperoni’s en feta kaas 
4. Tirokafteri            5.50
 Pikante feta mousse
5. Bruschetta           4.50
 Met verse tomaat, basilicum en knofl ook

Koude hapjes
6. Caprese            5.50
 Mozzarella, tomaat, verse basilicum en pesto dressing
7. Taramas            6.00
 Viskuit
8. Aubergine salade          6.00
 Verse aubergine met knofl ook en kruiden
9. Dolmadakia           5.00
 Gevulde wijnbladeren
10. Carpaccio           9.75
 Ossenhaas, Parmezaanse kaas, kappertjes, pijnboompitten, dressing
11. Gerookte zalm             9.75
 Met een aroma van verse pepers
12. Garnalen cocktail          9.25
 Garnalen met huisgemaakte cocktail saus  
13. Tonosalata           9.25
 Mousse van tonijn
14. Pikilia          12.50
 Diverse koude voorgerechtjes 
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15. PortoBello            9.25
 Gevuld met feta, pesto, jonge kaas
16. Boujourdi            7.50
 Pikante gesmolten fetakaas
17. Saganaki            6.50
 Gebakken schapenkaas
18. Flogeres            6.50
 Bladerdeegrolletjes met kaas
19. Courgette balletjes          6.50
 Met dip
20. Gehaktballetjes           6.75
 Met tomatensaus
21. Risotto            7,50
 Met verse groenten of met garnalen en courgette
22. Ossenhaaspuntjes          8.75
 Gebakken en geblust met ouzo
23. Kalamaria            7.75
 Gebakken inktvisringetjes met citroendressing
24. Scampi’s            9.75
 Met chilisaus
25. Pikante mosselen          9.25
26. Octopus            9.95
 Gegrild met stukjes paprika, citroenolijfolie dressing
27. Saganaki garides          9.95
 Garnalen in pikante saus met feta kaas
28. Gevulde puntpaprika         7.90
 Met fetakaas

Soep
29. Soep van de dag          4.50

Salades
30. Griekse salade           7.50
 Tomaat, komkommer, paprika, ui, feta, olijven
31. Kip salade            9.00
 Rucola, spinazie, avocado,zongedroogde tomaat, paprika, maïs, dressing
32. Salade special           9.00
 Sla, saganaki, walnoten, granaatappel, sinaasappel, mosterd honing dressing 
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33. Penne tricolore         12.50
 Met spinazie, kip en pijnboompitten
34. Penne quattro formaggi       12.50
 4 soorten kaas
35. Spaghetti carbonara        12.50
 Met bacon en room
36. Papardelle alla toscana       12.50
 Met ui, paprika, knofl ook, olijven en tomaat
37. Tagliatelle all’ emiliana       14.25
 Met gehakt en tomatensaus
38. Spaghetti gamberetti       14.25
 Garnalen, courgette, cherry tomaatjes, peterselie, witte wijn

Voor de kinderen
39. Kipfi let met friet en appelmoes        9.75
40. Gyros met friet en appelmoes        9.75
41. Sufl aki met friet en appelmoes        9.75
42. Spaghetti bolognese          8.25
43. Penne carbonara          8.25

Uit de Griekse keuken
44. Gyros Schotel         15.00
 Tzatziki
45. Suzuki Schotel         14.75
 Gehakt
46. Sufl aki Schotel         15.50
 4 spiesjes varkensvlees
47. Bifteki Schotel         15.75
 Gehakt gevuld met fetakaas
48. Hermes Schotel         17.75
 Suzuki, gyros, sufl aki, schnitzel
49. Moussaka          17.50
 Laagjes aardappelen, aubergine, gehakt, bechamelsaus
50. O mezes tou bekri         19.75
 Gesneden biefstuk en varkenshaas met groenten, afgeblust met metaxa-cognac
51. Lams met stifado of melitzana (sjalotten / aubergine)  19.25
 Geserveerd met salade

Griekse schotels worden geserveerd met koolsalade en rijst
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52. Kipfi let          18.50
 Met Masticha likeur
53. Varkenshaasje         18.75
 Met fetasaus
54. Ossenhaas         19.95
 Met pepersaus
55. Lamsvlees          19.95
 Gevuld met fetakaas en zongedroogde tomaten, rozemarijnsaus 
56. Chef special         20.50

Specialiteiten van de chef worden geserveerd met friet, salade en groenten.

Grillgerechten
57. Lamskoteletjes         18.95
58. Rib-eye          22.50
 Gorgonzola saus, Nieuw Zeeland 265 gram
59. T-bone steak         21.25
 Kruidenboter, 350 gram
60. Spies Speciaal         18.75
61. Mixed Grill          20.25
 Lamskotelet, kipfi let, suzuki, varkenshaas, gyros

Grillgerechten worden geserveerd met witte bonen,
aardappelen uit de oven en salade.

Visgerechten
62. Scampi’s          20.25
 Met een vleugje verse knofl ook
63. Zalmfi let          19.50
 Met citroenolijfolie dressing
64. Zwaardvisfi let         21.50
 Met citroenolijfolie dressing
65. Dorade Royal fi let             21.75
 Met citroenolijfolie dressing, niet gefi leerd
66. Mix vis       `    22.00
 Rode poon, scampi’s, kalamaria
67. Vino e pane vis schotel       23.00
 Slibtongetje, zalmfi letje, gepaneerde mosselen
  

Visgerechten worden geserveerd met rijst met groenten.
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Friet               2.00
Aardappelen uit de oven          3.00
Rijst                3.00
Gigantes (grote witte bonen in tomatensaus saus)     3.00
Koolsalade            2.50
Pita (Grieks brood)           1.20
Stokbrood             0.50

Sauzen
Mayonaise, ketchup, curry, chilli        0.50
Knofl ook, champions, peper, rozemarijn, feta      2.50

Frisdranken
Cola / Cola light / Spa rood / Spa blauw / Sinas / Cassis    2.30
Bitter lemon / Tonic / Ice tea / Ice tea green / Rivella / Fristi 
Chocomel / Appelsap / Sprite/ Jus d’ orange

Verse jus d’ orange           3.00

Chaudfontaine blauw/rood      1,0 L    4.75
Kraanwater         0,5 L    1.00

Bier
Bier v/d tap (Bavaria)      glas    2.30
Bier v/d tap (La Trappe black / La Trappe wit)  glas     2.75
Mythos / Radler        fl esje    2.75
Rosé bier / Malt        fl esje    2.50

Schenkwijnen
          Glas    Fles
Wit   (Chardonnay)       3,75    18.25
Wit   (Sauvignon)       4.10  19.00
Rood  (Cabarnet Sauvignon)     3.75           18.25
Rood  (Tempranillo&Syrah)      4.10  19.00

        Glas  0,5 cl. 1 liter
Wit   (Roditis & Savatiano)   3.50  10.50  20.00
Wit   (Imyglykos)     3.75  11.00  20.00
Wit   (Retsina - harssmaak)   3.50  10.50  20.00
Rosé   (Grenache)     3.75  10.50  20.00
Rood  (Agiorgitiko)     3.50  10.50  20.00
Rood  (Imiglykos)     3.75  11.00  20.00


