De Griekse keuken is de oudste keuken van Europa, al meer dan 25 eeuwen oud.

Van oudsher spelen olijffolie, kruiden, specerijen en wijn een belangrijke rol in de
Griekse keuken.

De meest voorkomende ingrediénten in de Griekse keuken zijn oregano, citroen,
knoflook en olijffolie. Dit zijn de ingrediénten om kaas, viees, en vis in evenwicht te
houden. Deze smaken zijn de basis geweest van een culinaire fraditie die in
Griekenland al eeuwenlang aanwezig is.

In Griekenland is er een grote verscheidenheid aan gerechten en iedere regio
heeft zijn eigen specialiteiten. Versheid staat bij alle gerechten voorop en dit
maakt de Griekse keuken tot één van de gezondste keukens in de wereld.

Met de lekkerste combinaties van Vino e Pane kunt u zalig proeven van de
authentieke Griekse keuken.

In Griekenland is een avondje uit eten meer dan alleen de honger stillen.
De mensen genieten samen met hun vrienden, familie en geliefden van
overheerlik eten in een goed gezelschap!

Een tafel vol diverse hapjes, uitgebreid eten in goed gezelschap met passende
wijnen of lekkere glaasjes ouzo!

Een Griekse avond is meer dan alleen lekker eten, het is een avond genieten!

ELLINIKO TRAPEZI (min. 2 pers) 31.75 p.p.

Proef en ervaar de heerliike Griekse manier van tafelen.
Onze kok heeft voor u een tafel samengesteld bestaande uit 4 gangen.
Een mix van koude en warme voorgerechten.
Vlees van de grill voor hoofdgerechten
en natuurlijk een heerliik nagerecht.
Gaat u mee op een culinaire rondreis door Griekenland@e
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