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Voor

Se7en plateau
Italiaanse charcuterie, borata mozzarella, carpaccio en gemarineerde zalm
Vanaf 2 personen / p.p. 8,5

Half Heel Half Heel
Carpaccio 4 8 Carpaccio ‘Peru’ 4 8
truffelcreme — pijnboompitten — Parmezaanse kaas limoensap — rode ui — gember — olijfolie — chilipuree — koriander
Borata mozzarella 3,75 7,5 Borata mozzarella ‘Italié’ 3,75 7,5
bloedsinaasappel — balsamicosiroop gerookte portobello — rucola
Eendenbout - W 7,5 Eendenbout ‘China’ 3,75 7,5
stoofpeer — rode wijnsiroop peperkrokantje — oestersausdressing
Gemarineerde zalm 3,5 7 Gemarineerde zalm ‘Mexico’ 3,5 7
dijonmosterdcréeme — grof zeezout — dille limoen - guacamole
Huisgerookte kippendijen 3,25 6,5 Huisgerookte kippendijen ‘China’ 3,25 6,5
citroencréme — red shard hoisin-saus — lente ui — krokante ui
Pompoenmierikswortelcreme 3,25 6,5 Pompoencreme Garam Masala ‘India’ 3,25 6,5
Focaccia — pompoen — mierikswortel — Parmezaanse kaas Naanbrood — pompoencreme — garam masala — rode ui/gemberchutney
Gorgonzola dolce < ) 7 Vegetarische Sushi ‘China’ 3,5 7
koolrabi — sinaasappel Spitskool — tofu — nori — shiso purple

Hoofd

Hereford entrecote dry-ageing* 220 gram 19,5 Hereford rib eye dry-ageing* 300 gr 23,5

frites — truffeljus — salade

frites — truffeljus — salade

* \oor de echte smaakbeleving moet rundvlees net als vroeger gebruikelijk was, enkele weken rijpen. Deden ze dit vroeger in de schuur, nu doen we dat in een speciale rijpings-

koelcel. Dit noemen we dry-ageing

Half
Saté van ossenhaas 6,75

koolsalade — frites — kroepoek — huisgemaakte pikante mayonaise

Hertenbiefstuk 8,25
zuurkool — pancetta — wildjus

Heilbotfilet 7,75
spaghetti — rode peper — knoflook — witte wijnsaus

Kabeljauwfilet 7,25
parmezaan risotto — rucola-aioli

Kaasfondue 6,75
geitenkaas — brood — kleurrijke rauwkost

Krokante tempeh 6,75
Paddenstoelen quinotto — romige saliepesto

Crumble
appel — cranberry — roomijs

Cheesecake
pompoen — kaneel

Fatima’s baklava
amandelen — orangebloesemwater

Chocolade fudgetaart
kokosijs

Heel
13,5

16,5

15,5

14,5
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_ Half Heel
Saté van ossenhaas ‘India’ 6,75 13,5
sesamrijst — papadum
Hertenbiefstuk ‘Mexico’ 8,25 16,5
rode kool — chorizo — wildjus
Heilbotfilet *Jordanié’ 7,75 15,5
bulgur — limoen beurre blanc — waterkers
Kabeljauw filet ‘Mexico’ 7,25 14,5
Risotto — babymais — jalapeno sour créme
Kaasfondue ‘Italié’ 6,75 13,5
gorgonzola — kleurrijke rauwkost — brood
Krokante tempeh ‘Jordanié’ 6,75 13,5
couscous — gekonfijte ui — rozijnen — paprikacoulis
“Sweet for Two” 7
vanaf 2 personen
Brasilian coffee 5,75
kahlua — grand marnier — cognac — koffie - slagroom
Créme brQlée ‘Peruaans’ 6

rozenwater — krokant rietsuiker




