MENU

Ontdek het menu van Restaurant Mykonos



WARME VOORGERECHTEN

TYROPITA
Fetain bladerdeeg

SPANAKOTYROPITA

Feta, spinazie, bosuitjes en dille in bladerdeeg

FETA SAGANAKI

Krokant gebakken plakje feta met sesamzaad

TALAGANI PSITO
Een kaas van schapenmelk van de grill, geserveerd met

gekonfijte tomaat en vijgenmarmelade

KEFTEDAKIA

Gehaktballetjes in tomatensaus

SIKOTI SOLE

bakken met gekar rode uien en

wijnsaus

GARIDES LADOLEMONO

Gebakken gamba's, afgeblust met citroen en knoflook

GARIDES SAGANAKI

Gebakken gamba's in tomatensaus en fetakruimels {pittig)

KALAMARI TIGANITA
Gebakken inktvis

KALAMARI PSITO

Gegrilde inktvis, gemarineerd in oljjfolie, gember en venkel

MYDIA TIGANITA

Gebakken mosselen, geserveerd met knoflooksaus

GARIDES KEFTEDES

Garnalenballetjes, gebakken in olijfolie

PSITA LAXANIKA

Gegrilde groenten: paprika, aubergine, courgette, venkel
en champignons met een dressing van yoghurt, limoen en
dille

SOEPA TIS IMERAS
Soep van de dag

€7.50

€7.50

€7.50

€7.50

€7.50

€8,00

€9,80

€9,80

€9,50

€9,50

€8,00

€9,80

€780

€4,50

KOUDE VOORGERECHTEN

TZATZIKI
Een frisse dip van Griekse yoghurt met komkommer, dille

en knoflook

TYROKAFTERI
Dip van feta (pittig)

MELITZANOSALATA
Dip van geroosterde aubergine met knoflook, paprika,

olijffolie en peterselie

FAVA
Typisch gerechtvan Santorini, dip van spliterwten met
bosuites, kappertjes, limoen en olijfolie

TARAMA
Wiskuitsalade

ELIES / PIPPERIES
Mix van olijven, gemarineerd in gearomatiseerde olijfolie

en pepers

CARPACCIO

Dun gesneden ossenhaas

KAPNISTOS SOLOMOS
Roosjes van gerookte zalm, kappertjes en mousse van

myzithra (witte kaas, type Philadelphia)

SALADES

GORIATIKI

Griekse salade van tomaat, kemkommer, paprika, rode ui,

feta en olijven

THALASSINI
Groene slasoorten met gerookte zalm en gebakken

gamba's

KOTOPOULD
Groene slasoorten met gegrilde kippenhaasjes,

gemarineerd in pesto

€450

€5,50

€5,50

€5,50

€5,50

€5,50

€9,80

€9,80

€7.50

€11,50

€950



STOOF- EN OVENGERECHTEN

MOUSSAKA
Traditioneel Grieks ovengerecht, opgebouwd uit laagjes
aubergine, courgette, aardappel, gekruid gehakt en

bechamelsaus

ARNI FRICASSE
Zacht gegaarde lamsschenkel met artisjokken, jonge peen,

lente-ui en venkel, afgemaakt met ei en citreensaus

MOSCHOS KOKKINISTOS
Kalfsvlees in tomatensaus met aubergine, courgette en

aardappeltjes

STIFADO

Kalfsvlees in tomatensaus met sjalotjes en laurier

BEKRI MEZE
Pangerecht van varkenshaas en champignons, afgeblust

met witte wijn en een vieugje ouzo

KOTOPOELO GEMISTO
Gevulde kipfilet met feta, zongedroogde tomaat en

pasilicum

PANTSETA

Zacht gegaarde pancetta, gekarameliseerd met Petmezi

HOOFD

Ontdek onze hoofdgerechten

€ 16,50

L

€1980

€ 149,80

€18,00

€18,00

€ 1800

VLEES VAN DE GRILL

FILETO MOSCHOU

Ossenhaastournedos met peper- of champignonsaus

PSARONEFRI TYROSATSA

Varkenshaasmedaillons met fetasaus (romig) en basilicum

FILETTA ATTICA
Combinatie van varkenshaas en lamsbiefstuk met een saus
van Mavrodafni (Griekse rode port)

SOUVLAKI SPECIAAL
Varkenshaas, ossenhaas en kipfilet op een spies, met een

dressing van olijf-citroensaus

BIFTEKI GEMISTO
Gekruid gehakt, gewuld met diverse Griekse kazen,
zongedroogde tomaten en pepers, met een dressing van

olijf-citroensaus

PAIDAKIA

Lamskoteletjes (frenched racks)

MIX MYKONOS
Gyros, lamskatelet, biftekaki (gekruid gehakt), kipfilet en
varkenshaas

MIX VAN DE CHEF
Lamskorelet, biftekaki (gekruid gehakt), Kipfilet,

varkenshaas en ossenhaas

€2380

€ 18,00

€ 18,00

€ 18,00

€17,00

€ 1850

€ 14,50

€ 1850



VISGERECHTEN

SOLOMOS PSITOS
Gegrilde zalmfilet met een vinaigrette van limoen, gember

en chilipepers

MIX VIS
Zalm, gamba, zeebaarsfilet en inktvis

LAVRAKI PSITO

Zeebaarsfilet met een risotto van spinazie

TSIPOURA PSITI

Gegrilde dorade met olijfolie en citroensaus

KABELJAUW SOLE
Kabeljauwfilet gegaard op de bakplaat, met een spaghetti

van groenten

GARIDES SOUVLAKI
Spies van grote garnalen van de grill, met een vinaigrette

van limoen, gember en chilipepers

€15800

€21,50

€21,50

€18,80

€18,80

€2550

VEGETARISCHE GERECHTEN

MOUSSAKA

Vegetarische variant van een traditioneel Grieks

ovengerecht, opgebouwd uit laagjes aubergine, courgette,

aardappel, paprika, champignen en bechamelsaus

BRIAMI
Gestoofd groentegerecht (ratatouille) en feta

PSITA LACHANIKA
Gegrilde groenten met gegrilde talagani (kaas) en een

dressing van balsamicocréme

RIZOTTO MANITARION
Risotto van paddestoelen en parmezaanse kaas,

gearomatiseerd met ruffelolie

Al onze hoofdgerechten worden natuurlifk geserveerd met bijpassende garnituren.

€18,00

€16.50

€17.00

€ 16,50



BAKLAVA

Filodeeg met fijngehakte walnoten en siroop

BAKLAVA PAGOTO

Baklava met vanille-roomijs

YAOURTI ME MELI

Griekse yoghurt met tijmhoning en walnoten

YAOURTI ME FROETA

Griekse yoghurt met vers fruit

FROETOSALATA

Salade van vers fruit

PAGOTO ME FROETOSALATA

Sorbetijs met salade van vers fruit

€400

€650

€550

€650

€6,00

€6,50

DESSERTS

Ontdek ons menu

DAME BLANCHE

Sorbetijs met warme chocoladesaus

BANANASPLIT

Sorbetijs met banaan en siroop

UNDER COVER
Een unicke presentatie van chocolade, gevuld met vers

fruit, sorbetijs en warme chocoladesaus

SOKOLATINA
Een heerlijk chocoladetaartje

COOKIE CRUMBLE
Gebakje van chocolade en vulling met een heerljk

krokante koekbodem

KINDERIS]E

Voor de Kleintjes, met twee favoriete smaken naar keuze

€650

€650

€850

€550

€550

€300



