Main Fish Courses

Plaice Fillet 14.50
In boter gebakken scholfilets met een huisgemaakte remouladesaus
Fish Stew 13.50

Stoofpotje van diverse vissoorten op smaak
gebracht met knoflook en bosui in kreeftensaus

Trout en pappilote 16.00
In de oven gestoomd cadeautje van forel, groentes en een lichte kerrie-kruidenboter

Salmon Trout Fillet 18.50
Zalmforel filet met een groene kruidensaus



