
 
           
 

Restaurant 
 

'’t Kofjekokertje 
 

 
!

 

 

 
 
 

Heerlijk aan de haven 



Voorgerechten 
 

Vers  gebakken brood  
 

Met diverse huisgemaakte smeerseltjes 
3,- 

 

Kreeftensoep 
 

Heerlijk gebonden, met cognac afgeblust 
8,50 

 

Ossenhaas carpaccio  
 

Met Parmezaanse kaas, spekjes, pijnboompitten en truffelmayonaise  
9,95 

 

(supplement eendenlever krullen 1,50) 
 

Lauw warme geitenbrie    

Geserveerd met appelchutney, walnoten, honing en krokante kletsenbrood  
 9,95 

 

Huis  gerookte  eendenborst  
 

Met eendenlever en een schuim van frambozen   
9,95 

 

Gamba’s  ’ t  Kofje  
 

 In knoflookolie uit de oven  
11,- 

 

Carpaccio  van toni jn 
 

Gegarneerd met Hollandse garnalen en een dressing van aceto balsamico   
11,50 

 

Hol landse  garnalen 
 

Met heerlijke gefrituurde sliptong en een dressing van dille  
12,75 

 

Surprisemenu:  
Laat u verrassen door de kunsten van de chef en kies voor ons fameuze 
surprisemenu! Om het menu compleet te maken verzorgen wij graag een 
bijpassend wijnarrangement. 
   

Surprisemenu:     Bijpassend wijnarrangement: 
3 gangen € 34,95     3 gangen € 14,95 
4 gangen € 39,50     4 gangen € 19,75 



 

Hoofdgerechten 
 

Entrecôte  van kalf   
 

Gegarneerd met rode uiencompote en een jus van tijm  
21,50 

 
Tournedos   

 

Geweldig mals met een saus van Madeira  
24,50 

 
Lamsrack 

 

Heerlijk met knoflooktijm overgoten met honing 
23,50 

 
Sl iptong a  la  Meunière  

 

In roomboter gebakken zoals het hoort, met knoflook- en remouladesaus 
19,95  

 
Gebakken kabel jauw  

 

 Gegarneerd met Hollandse garnalen en een saus van dille   
19,95 

 
Tarbot  

 

Met gerookte paling crumble uit de oven en een saus van truffel 
24,50 

 
Portugese  pasta 

 

Overheerlijk gebakken in knoflook olie met Spaanse pepers, noten, pesto en 
Parmezaanse kaas  

14,95  
supplement gamba’s  3,95 ( zonder noten en kaas) 

 
 

Al onze hoofgerechten worden geserveerd met verse friet  
van Westhoeve en verse groenten van het seizoen 

 



 

Desserts 
 

Huisgemaakte  cheesecake    

Heerlijk gevuld met amarena kersen, gegarneerd met ijs van bosvruchten  
en een saus van frambozen  

6,95  
 

Chocolade Palet  
 

In de stijl van het Kofjekokertje 
7,95 

 

Parfait  van walnoot 
 

Met een room van Amaretto en karamelsaus 
6,95 

 

Dame blanche 
 

Vanille ijs met warme Brusselse chocoladesaus 
5,95 

 

Kaasplank 
 

Kostelijke diverse bekende kaassoorten 
9,50 

 

Parade 
 

Laat u verrassen door de keuken met drie geweldige creaties 
10,50 

 

Café  ’t  Kofje  
 

Koffie naar keuze met vanille ijs, slagroom met karamelsaus  
en verrukkelijke chocolade 

5,95 
Likeur naar keuze 1,95  

 
 

Allergenen informatie, vraag ernaar  bij onze medewerkers 
 
 
 
 
 
 


