
APERITIEF HAPJES
Garnalen kroketen 3 st 	 € 7,00                           
(holtkamp)

Amsterdams plankje	 € 8,00
(kaas,worst,zuur)

Olijven 	 € 4,50

Brood mandje 	 € 4,50
(kruidenboter)

STARTERS :
Seizoen soep 	 € 5,50
Huisgemaakte soep, wisselend per seizoen	

Tomatensoep  	 € 5,50
Huisgemaakte tomatensoep

Carpaccio    	 € 12,50   
Klassieke carpaccio

Jamon Serrano  	 € 12,50                                     
Serranoham met bijpassend garnituur

Vleeswarenplankje  	 € 12,50
Diverse gedroogde vleeswaren

Caprese burrata  	  € 9,50    
Topkwaliteit mozzarella 

Sliders   	 € 8,00
Twee verschillende huisgemaakte mini hamburgers

Coquilles   	 € 11,00
Coquille met pancetta en zeekraal

HOOFDGERECHTEN:
Hele kip 	 € 15,00
Coquelet 450 gram (bereidingstijd 25 min)

Flanksteak 	 € 18,00
Bavette 200 gram van de Green egg

Next burger 	 € 15,00
Huisgemaakte burger 200 gram  
100% rundvlees van de Green egg

Tournedos 	 € 22,50
Ossenhaas, huisgemaakte jus

Rib-Roast 	 € 44,00  
Dry-aged côte de boeuF 750 gram  
van de Green egg (2 pers.)

Zeebaars 	 € 19,00
Heel geserveerd van de plaat

Kabeljauw  	 € 18,00
KabeljAUWFILET 160 GRAM                                  

Gamba’s 	 € 19,50
Grote gamba’s met knoFlook en rode pepers

Pasta arabiata  	  € 13,50
Pasta met keuze tussen gebakken gamba’s, 
gegrilde kip of gegrilde groentes

Next Veggie   	 € 15,50 
Vegetarisch gerecht wisselend per seizoen

WIJNKAART
Wijnen wit:

La Minga Sauvignon Blanc  (Chili)                                                                      
AROMA’S VAN LEMON, GRAPEFRUIT EN NECTARINES. FRIS VAN 
SMAAK MET EEN ERG FRUITIGE AFDRONK.
	 € 4,00 p.gl  € 16,00 p.fles

Nie Verkeerd Nie Chardonnay  (zuid-Afrika) 
VEEL RIJP FRUIT IN DE NEUS MET TONEN VAN EXOTISCH FRUIT EN 
EEN MILD DROOG KARAKTER.
	 € 4,00 p.gl  € 16,00  p.fles . 

Zenato Pinot Grigio  (Italie) 
EEN LICHT STROGELE, HELDER FONKELENDE WITTE WIJN VAN DE 
DRUIF PINOT GRIGIO,   € 5,50 p.gl  € 22,00 p.fles

Domaine Mosnier Chablis  (Frankrijk)
HEERLIJK GECONCENTREERD FRUIT, ZACHT EN ROND. ZEER COMPLEX. 
LANGE AFDRONK.                  	 € 37,50 p.fles

Pouilly-Fumé Le Tronsec van Loirehuis 
Joseph Mellot  (Frankrijk)                                
HERKENNING VAN MINERALEN EN CITRUS, GRAPEFRUIT EN 
SINAASAPPEL GOEDE IN BALANS MET EEN MOOIE LENGTE.
	 € 39,50 p.fles

Rose:

Domaine Pellehaut Rosé   (Frankrijk) 
FRISSE ROSÉ MET VOL KARAKTER EN IMPRESSIES VAN AARDBEIËN, 
KERSEN EN CITRUSFRUIT   
	 € 4,00 p.gl  € 16,00 p.fles

Chateau Mentone Cotes de Provence 
(Frankrijk)                                                                  
EEN CULINAIRE ROSÉ VOOR BIJ DE MAALTIJD MET DELICATE TONEN 
VAN ROOD FRUIT EN WITTE BLOEMEN
	 € 26,00 p.fles

Wijnen Rood:

La Borie Merlot (Frankrijk)
ELEGANTE SOEPELE WIJN MET IN DE GEUR LAURIER EN FRUITIGHEID 
IN DE SMAAK               
	 € 4,00 p.gl   € 16,00 p.fles

Domaine de Pellehaut Rouge (Frankrijk)                                                             
VOLLE WIJN, DONKER FRUIT, ZWARTE BESSEN EN KRUIDIGE TONEN 		
	 € 4,00 p.gl   € 16,00 p.fles                                     

La Minga Cabernet Sauvignon (Chili)                                                                  
EEN FRUITIGE CABERNET SAUVIGNON, ZACHT MEDIUM BODY, FRIS EN 
MET EENFIJNE AFDRONK.  
	 € 5,50 p.gl   € 22,00 p.fles
 
Portillo Malbec  (Argentinie)                                                                                                
PITTIG ROOD FRUIT, VOORAL AALBESSEN MET EEN TIPJE KANEEL 
KERSEN WARMBLOEDIG MET EEN PITTIGE AFDRONK. 
	 € 27,50 p.fles

Portillo Pinot Noir (Argentinie)                                                                                             
HET ROOD VAN RIJP ROOD FRUIT GEFLANKEERD DOOR ZWARTE BESSEN 
FIJNE RIJPE BITTERS EN ELEGANTE ZUREN.
	 € 28,00 p.fles

Al onze gerechten worden geserveerd  met seizoensgroenten en huisgemaakte friet

                                                   DESSERTS
Ijscoupe     per bol     	 € 1,50 
Diverse smaken italiaans ijs

Sticky Brownie                 	 € 6,50
Home made brownie met gezoute caramel

Tiramisu    	 € 6,00  
Tiramisu op eigen wijze

Scroppino       	 € 4,50
Citroensorbet,vodka,prosecco

Crème Brûlée   	 € 6,00
huisgemaakte klassieker


