
Heeft u een allergie? Meld het ons! 

 

 

Voor bij de borrel 
 

Bourgondische bitterballen, ambachtelijk, goed gevuld en vol van smaak( 8 stuks)   € 6,50 

 

Gemengd bittergarnituur 12 stuks        € 7,50 

 

Borrelnootjes           € 2,00 

 

Brood met Aioli, kruidenboter, olijfolie en zeezout      € 4,75 

 

In kruidenolie gebakken gamba’s met room, Spaanse peper en knoflook   € 9,50 

 



Heeft u een allergie? Meld het ons! 

 

 

Lunch  

Huisgemaakte tomatensoep van Pomodori tomaat, gegarneerd met basilicumroom  € 6,00 
 

Klassieke uiensoep met kaascroutons        € 6,50 

 

Twee Bourgondiër kroketten geserveerd met brood en mosterd    € 7,50 

Deze kroketten zijn bereid met overheerlijk draadjesrundvlees, smeuïge ragout en hebben een krokante korst 
 

Broodje “Pieterpad “ met ham, kaas, komkommer, tomaat, salade en ei   € 6,75 

  

Broodje belegd met ribeye met pluksla, zongedroogde tomaat en pesto saus    € 7,50 

 

Gemengde salade met geitenkaas, honing- mosterddressing, nootjes en julienne van appel  € 9,25 

 

Broodje met huisgemaakte tonijnsalade, kappertjes en rode ui     € 6,75 
 

De Klassieke, Oeroude maar niet te versmaden uitsmijter met ham, kaas en spiegeleieren € 7,25 

 

Tosti’s 

Ham en/of kaas          € 3,00 

Hawaï met ham, kaas en ananas       € 3,50 

De Hazelaer met kaas, ham, ui, pesto en salami      € 4,50 
 

 

 

Speciaal voor onze kleine gasten hebben we: 
 

Huisgemaakte kids pannenkoek;  naturel       € 4,50 

kaas of spek      € 5,25 

Spaghetti Bolognese          € 6,50 

 

Frietjes met een kroket of frikandel geserveerd met mayonaise en appelmoes   € 6,50 

 

 
 

 

 

 

 

 

 



Heeft u een allergie? Meld het ons! 

 

Diner 

Voorgerechten: 

Broodje Aioli 

Brood met Aioli, kruidenboter, olijfolie en zeezout     € 4,75 

 

Salade Caprese           € 7,75 

Salade van vleestomaten buffelmozzarella en basilicum overgoten met olijfolie 

 

Gerookte ribeye           € 9,75 

Dun gesneden gerookte ribeye met pluksla, zongedroogde tomaat en pesto saus  

 

Salade eend          € 10,50 

Dun gesneden eendenborst met sesamdressing, pluksla en gegrilde rozeval aardappel    

 

Gamba’s          € 9,50 

Gamba’s gebakken in kruidenolie, afgeblust met room peper  

 

 

Soepen:  

Tomatencrème soep         € 6,00  

Onze welbekende huisgemaakte tomatensoep van Pomodori tomaat  

 

Uiensoep          € 6,50 

Klassieke uiensoep met kaascroutons 

 

 

Alle voorgerechten worden geserveerd met brood en boter 

 

 

 

 

 

 

 

 



Heeft u een allergie? Meld het ons! 

 

 

Hoofdgerechten: 

 

 

Varken*          € 18,50 

Varkenshaasmedaillons met portjus  

 

Kipsaté*          € 17,75 

Mals gemarineerde kippendijvlees met kroepoek, atjar en pindasaus 

 

Schnitzel van het huis*          € 18,50 

Gepaneerde varkensfilet met gebakken champignons, ui en spekjes  

 

Lendebiefstuk*            € 24,50 

Entrecote van de grill met een licht gerookte knoflooksaus 

 

Visvangst*          € 21,50 

Wisselende vis bereiding gebaseerd op het seizoen met bijpassende saus en garnituur 

 

Boerderij eend*         € 21,25 

Rose gegaarde eendenborst met een saus van steranijs   

 

Spare ribs*          € 18,75 

De lekkerste spare ribs, afgelakt met honing en ketjap en geserveerd met knoflooksaus   

 

Pittige Gamba’s          € 15,75 

In kruidenolie gebakken gamba’s met room, Spaanse peper en knoflook  

geserveerd met noedels 

 

Vegetarisch           € 15,75 

Pappardelle met paddenstoelen, walnoten en pecorino 

 

*geserveerd met een aardappelgarnituur en een frisse salade 

 

Voor onze kleine gasten: 

3-gangen kindermenu (tevens ook los te bestellen)      € 11,00 

 

Kleine tomatensoep        € 3,50 

 *** 

Spaghetti Bolognese        € 6,50 

of 

Frietjes met een kroket of frikandel, geserveerd met mayonaise en appelmoes € 6,50 

 *** 

Vanille-ijs met slagroom       € 3,50 



Heeft u een allergie? Meld het ons! 

 

 

Desserts: 

 

Warme appeltjes         € 7,25 

Warme appeltjes met kaneel, suiker en citroenijs  

 

Dame Blanche          € 6,25 

Roomijs met warme chocoladesaus en slagroom 

 

Crème Brûlée          € 6,50 

Gekarameliseerde vanillecrème met een bolletje boerenroomijs 

 

Parfait de Hazelaer         € 7,25 

Romige notenparfait met karamelsaus en geschaafde amandelen    

 

Panna Cotta           € 6,50 

Panna Cotta met bosvruchtensaus   

 

Riekie’s koffie moment          € 7,00 

Koffie met een likeur naar keuze en huisgemaakte breek chocolade  

 

 

 


