
LUNCH   
    

VOORGERECHTEN   
Tonijn en botervis 
Mozaiek van gerookte tonijn en botervis, vadouvan mayonaise, antibiose van 
tomaat en  krokante spiering € 14,75 
    
Carpaccio 
Rundercarpaccio met oude Reypenaer, pestodressing, zwarte olijf en 
pijnboompitten 
Eventueel mogelijk met Eendenlever krullen  5,50 extra € 12,85 
    
Rouleau van  Polderhoen en kippenlever 
Rouleau van polderhoen met pistache en rozijnen, mousse van kippenlever en 
een chutney van vijg € 12,75 
    
Creuse 
Oosterschelde oester, rauw per stuk te bestellen € 3,25 
    

SOEPEN   
Bospaddenstoelensoep 
Romige bospaddenstoelensoep met een gepocheerd scharreleitje en groene 
kruiden € 8,50 
    
Franse uiensoep 
Franse uiensoep met huisgemaakte kaasstengels € 7,25 
    

WARME VOORGERECHTEN   
Coquilles en Bloedworst 
Coquilles met gebakken bloedworst, crème van bloemkool en krokante chip 
van zoete aardappel € 14,75 
    
Eend 
Ravioli’s van gekonfijte eendenbout met puree van knolselderij en Epoisse 
met schuim van Cepes € 13,85 
    
Champignons de Heerlijckheyt  
In bierbeslag gebakken champignons met drie verschillende sausjes €  9,75 
    

HOOFDGERECHTEN VLEES   
Tournedos 
Gebakken tournedos met pittige pepersaus, bonne femme groenten 
Supplement Eendenlever 6.00 € 29,75 
    
Drie bereidingen van Kalf 
Zacht gegaard staartstuk, krokante zwezerik, gestoofde wang en 
eigen jus met aardappeltruffel brioche en gebrande meloesui € 24,75 
    
Duroc varken 
Batalle rib-eye met gebakken buikspek, rolletjes van spitskool met puree van 
doperwt en jus van rozemarijn € 22,75 
    

Supplement eendenlever 6,00 
Supplement kalfszwezerik 6,00 

Supplement friet 3,50   



HOOFDGERECHTEN VIS   
Roodbaars 
Gebakken roodbaarsfilet met mousseline van wortel en vanille en schuimige 
saus van kreeft € 23,00 
    
Dorade 
Dorade filet op de huid gebakken met tempura van black tiger gamba, saus 
van Noily prat en groene asperges € 23,50 
    

LUNCHSALADES   
Tapas de Heerlijckheyt  
Tapas de Heerlijckheyt, tien warme en koude hapjes van de Chef € 17,50 
    
Salade geitenkaas  
Salade met geitenkaas op toast uit de oven, met diverse slasoorten, noten, 
spekjes en honing (ook vegetarisch mogelijk) € 15,25 
    
Salade de Heerlijckheyt  
Salade met een combinatie van koude en warme vis- en vleessoorten € 18,75 
    
Salade Poisson  
Luxe vissalade met diverse koude en warme vissoorten van de kaart met rode 
ui, kappertjes en een gepocheerd scharreleitje € 18,75 
    
Salade Viande 
Salade met diverse soorten vlees, gebakken paddenstoelen, knoflookcroutons 
en pijnboompitten € 18,75 
    

DESSERTS   
Banaan 
Kleine bananensoesjes met gekarameliseerde banaan en bananenijs € 10,25 
    
Kaasplankje 
Selectie van vijf Hollandse kazen met appelstroop en noten- vijgenbrood € 13,75 
    
Parade de Heerlijckheyt 
Parade van Heerlijckheyt desserts € 12,75 
    
Crème brûlée 
Crème brûlée van vanille met karamelijs € 10,00 
    
Bitterkoekjes 
Bavarois van bitterkoekjes met stroopwafelijs en crème van Bastogne koek 

 	
  


