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Denver: Hét Steak, Wine & Burger  
Restaurant van Weert en omstreken 

graan zijn gevoerd.
Op deze kaart vind je niet alleen 
heerlijke hamburgers van echt 
rundvlees, steaks om je vingers 
bij af te likken en malse spareribs. 
Maar óók heerlijke kip, vis en 
vegetarische gerechten. Of je nou 
“even” iets lekkers komt eten of  
een hele avond gezellig komt tafelen 
onder het genot van een mooie wijn 
of een goed glas bier: smakelijk 
eten en geniet van deze gezellige 
avond! Onze keuken is geopend  
tot 22:00 uur.

Enjoy the Denver Experience!

In de Amerikaanse stad
Denver wordt het harde bestaan 
verzacht met goed en gezellig 
eten en drinken in de vele bars 
en restaurants. Dat was eeuwen 
geleden al zo, in de tijd van de 
goudmijnen, maar is nu nog  
steeds kenmerkend voor deze 
prachtige stad.

Goed en gezellig staan óók 
centraal in ons restaurant.  
En dat begint allemaal bij 
eerlijk (rund)vlees. Onze chef-
koks gebruiken op de Lava Grill 
uitsluitend vlees dat het Denver 
keurmerk draagt. Dit keurmerk 
staat garant voor een uitstekende 
kwaliteit. Runderen met een 
goed leven. Excellent geselecteerd 
vlees. Wij weten precies waar ons 
vlees vandaan komt: van onze 
“eigen” farms in Zuid-Duitsland 
en Argentijnse Pampa’s. Waar de 
runderen verschillende grassoorten 
gegeten hebben of met uitstekend 

THREE COURSES 
DENVER DEAL       ¤ 28,50

* Soep naar keuze

*  Spareribs, Kogelbiefstuk
of Rib-eye met saus
naar keuze

* Dessert naar keuze



ORIGINAL DENVER ¤ 4,25
BREAD  
Met kruidenboter en aioli

HOME MADE  ¤ 5,00 
GARNALENKROKETJES  

PORTIE VARKENSRIBJES ¤ 4,75

GEGRILDE  ¤ 4,75 
CHORIZOWORSTJES  

CARPACCIO ¤ 9,25
Dun gesneden ossenhaas,  
truffelmayonaise, rucola,  
zongedroogde tomaat,  
pijnboompitten en verse 
Parmezaanse kaas

OSSENHAAS SALADE ¤ 8,75
Frisse salade met  
ossenhaaspuntjes en  
balsamico dressing
 
SALADE GAMBA ¤ 8,75
Salade met gepelde  
gamba’s, gemarineerd  
in een pittige dressing 

BONBON VAN ZALM ¤ 8,75  
EN GARNALEN  

PLATE FOR TWO ¤ 19,-
Een uitgebreide mix van  
de chef voor 2 personen

TOMATENSOEP ¤ 5,00

UIENSOEP ¤ 5,00

POMPOENSOEP ¤ 5,00

GROENTE LASAGNE ¤ 12,75

GEITENKAAS SALADE ¤ 9,95

SALADE GAMBA ¤ 14,75
Salade met gepelde gamba’s,  
gemarineerd in een pittige dressing

OSSENHAAS SALADE ¤ 14,75
Frisse salade met ossenhaas- 
puntjes en balsamico dressing

VOORGERECHTEN VEGETARISCHE 
HOOFDGERECHTEN

MAALTIJDSALADES

   Weert Edition  VOL.1                                         Menu summer 2016

VOORGERECHTEN, VEGETARISCH & SALADES 



Onze steaks komen niet alleen van eersteklas runderen, maar óók nog 
van de beste slagers. Op deze afbeelding zie je waar onze steaks vandaan 
komen. Als je nog vragen hebt over ons vlees, het Denver keurmerk of de 
bereidingswijze, stel ze dan gerust aan onze medewerkers.

T-BONE STEAK (500 GRAM) ¤ 35,00
Prachtig stuk vlees op bot  
met Entrecote en Ossenhaas

SPARERIBS ¤ 15,00 
Afgelakt met huisgemaakte  
zoete marinade. 

MIXED GRILL        ¤ 27,50
Kwartet van een stukje ossenhaas, 
varkenshaas, spareribs en lamsrack

ENTRECOTE (180 GRAM) ¤ 18,50
ENTRECOTE (250 GRAM) ¤ 21,50                                                                   
Een lekker stuk van de lende

OSSENHAAS (180 GRAM) ¤ 22,50
OSSENHAAS (250 GRAM) ¤ 31,00
Meest malse stukje van het rund

KOGELBIEFSTUK (180 GRAM) ¤ 17,00
KOGELBIEFSTUK (250 GRAM) ¤ 20,50
Van de kogel van het rund

RIB-EYE STEAK (180 GRAM)  ¤ 18,50
RIB-EYE STEAK (250 GRAM)  ¤ 21,50  
Verlengde van de dunne lende, 
doorvoed met een vetrandje

GEGRILDE TONIJN ¤ 21,50

GEGRILDE ZALM ¤ 21,50

PITTIGE GAMBA’S ¤ 19,50
6 Gamba’s gepeld met  
kop en staart in een  
duivels lekkere marinade

SURF EN TURF ¤ 21,50
Mals stukje ossenhaas  
en 3 ongepelde gamba’s

HOOFDGERECHTEN STEAKS

HOOFDGERECHTEN 
FISH
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HOOFDGERECHTEN STEAKS & FISH

DENVER GOLD ¤ 32,50

*  The best “Premium Beef” 
in town!

Speciaal geselecteerde 
Argentijnse ossenhaas  
(200 gram)

SUPPLEMENTEN

BIJGERECHTEN ¤ 2,50 P. PORTIE

*  Gepofte aardappel  
met zure room

*  Friet

*  Frisse groene salade

*  Gebakken champignons,  
afgeblust met cognac

*  Gegrilde maïskolf

SAUZEN ¤ 1,75 P. PORTIE
Peper-, Champignon-,  
Witte wijn-, BBQ-, Bearnaise-,  
Knoflook-, Pepperoni-, Yoghurt-  
of Denver Saus
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HOOFDGERECHTEN BURGERS

TRUFFELBURGER ¤ 15,75
Rucola, Parmezaanse kaas,  
truffelmayonaise &  
truffelaardappelchips

PULLED PORK BURGER ¤ 14,75
Pulled pork, BBQ-saus, lollo bianco, 
gegrilde paprika en rode ui

CLASSIC BURGER ¤ 13,50
Ijsbergsla, tomaat, rode ui,  
augurk, ketchup en mayonaise

PEPPERONI BURGER ¤ 14,75
Gegrilde peper, lollo bianco,  
tomaat, salami, serranoham  
en pepperonisaus

FRESH BURGER ¤ 14,75
Gegrilde courgette, avocado,  
bosui, lollo bianco, frisse  
yoghurtsaus

ONE MILE HIGH BURGER ¤ 18,00
Double burger (360 gram),  
lollo bianco, rode ui, cheddar  
cheese, tomaat, bacon en  
Denversaus.

HOOFDGERECHTEN BURGERS

Onze hamburgers zijn van 

180 gram zorgvuldig gese-

lecteerd rundvlees. Om je 

de beste smaakbeleving te 

geven, grillen wij ze medi-

um. Wens je een andere be-

reidingswijze, geef dat dan 

door aan onze medewerker 

bij je bestelling.

SUPPLEMENTEN
BIJGERECHTEN  
¤ 2,50 P. PORTIE

*  Gepofte aardappel  
met zure room

*  Friet

*  Frisse groene salade

*  Gebakken champignons,  
afgeblust met cognac

*  Gegrilde maïskolf



OREO PARFAIT ¤ 5,50
Stilstaand ijs van  
Oreo koekjes

DAME BLANCHE ¤ 5,50
Vanille ijs met een warme  
Belgische chocoladesaus 

CHOCO TRIO ¤ 6,25
Trio van brownie, chocolade  
ijs en chocolademousse 

GEFRITUURD IJS ¤ 5,50
Met hazelnootcrunch  
en appelchips

GRAND DESSERT ¤ 11,00
Specialiteiten van de chef,  
voor 2 personen 

HET IS NIET UIT-
GESLOTEN DAT 
ONZE GERECHTEN 
ALLERGENEN  
BEVATTEN.
Heeft u een allergie? 
Meld dat dan aan 
onze medewerkers. 
Zij zullen u graag  
nader informeren.

DESSERTS
   Weert Edition  VOL.1                                         Menu summer 2016

VOOR DE KLEINE ETERS & DESSERTS



COCA COLA ¤ 2,25
COCA COLA (LIGHT) ¤ 2,25
SPRITE ¤ 2,25
FANTA ¤ 2,25
CASSIS ¤ 2,25
BITTER LEMON ¤ 2,25
TONIC ¤ 2,25
LIPTON ICE TEA ¤ 2,40
LIPTON ICE TEA GREEN ¤ 2,40
JUS D’ORANGE ¤ 2,40
APPELSAP ¤ 2,25
CHOCOLADEMELK ¤ 2,25
CHAUDFONTAINE BLAUW ¤ 2,25
CHAUDFONTAINE ROOD ¤ 2,25
TAFELWATER BLAUW ¤ 5,00
TAFELWATER ROOD ¤ 5,00
RANJA ¤ 1,50

CAFÉ CRÈME ¤ 2,10
CAPPUCCINO ¤ 2,25
KOFFIE VERKEERD ¤ 2,25
LATTE MACHIATO ¤ 2,30
ESPRESSO ¤ 2,10
DUBBELE ESPRESSO ¤ 4,00
DÉCAFÉ ¤ 2,10
VERSE MUNTTHEE ¤ 2,75
THEE ¤ 2,10
CAFÉ ESPANOL ¤ 5,00
(LICOR 43)
CAFÉ IRLANDES ¤ 5,00
(JAMESON)
CAFÉ ITALIANO ¤ 5,00
(AMARETTO) 
CAFÉ CALYPSO ¤ 5,00
(TIA MARIA)
CAFÉ INGLES ¤ 5,00
(BAILEYS)

JUPILER (VAASJE) ¤ 2,40
HERTOG JAN (VAASJE) ¤ 2,80
BUD ¤ 3,00
GOOSE 312 ¤ 3,25 
TRAPPIST (33 CL) ¤ 3,75
HOEGAARDEN (33 CL) ¤ 3,75
OUD BRUIN (33 CL) ¤ 3,00
SJOES (VAASJE) ¤ 2,40
HALFOM (VAASJE) ¤ 2,40
DESPERADOS ¤ 4,00
CORONA ¤ 4,00
ROSÉBIER ¤ 3,00
RADLER LEMON ¤ 3,00

HAVANA CLUB RUM ¤ 4,00
ABSOLUT VODKA ¤ 4,00
JAMESON ¤ 4,00
REMY MARTIN ¤ 5,50
BAILEYS ¤ 4,00
AMARETTO ¤ 4,00

TIA MARIA ¤ 4,00
GRAND MARNIER ¤ 4,00
LIQUOR 43 ¤ 4,00
COINTREAU ¤ 4,00
SAMBUCA ¤ 4,00
TEQUILA ¤ 3,00
CALVADOS ¤ 3,00

RODE PORT ¤ 3,00
WITTE PORT ¤ 3,00
ROSÉ PORT ¤ 3,00
RODE PORT  ¤ 6,00 
(10 JAAR) 
SHERRY ¤ 3,00
MIXDRANK ¤ 5,50
MARTINI ¤ 3,50
BLANCO
MARTINI ¤ 3,50 
ROSSO

COLD DRINKS

HOT DRINKS

BEERS

LIQUEUR
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DRANK



URMENETA, SAUVIGNON BLANC      ¤ 3,75 ¤ 18,00 
Geurige Chileense Sauvignon met het exotische  
van passievrucht en het frisse van grapefruit

LUIGI BOSCA, FINCA LA LINDA, TORRONTÉS    ¤ 4,25 ¤ 20,00 
De smaak is fruitig en bloemig. Intense smaak met
een fijne zuurgraad

BERINGER CLASSIC CHARDONNAY      ¤ 4,75 ¤ 22,00 
Optimale balans van mooi fruit en kruiden. 
Verleidelijke citrus aroma’s en een vleugje vanille

RUFFINO PINOT GRIGIO, LA SOLATIA     ¤ 4,75 ¤ 22,00
Verfrissend, verfijnd en lekker licht. Met florale, 
fruitige en nootachtige aroma’s

WILD ROCK, SAUVIGNON BLANC ELEVATION    -  ¤ 24,00 
Frisse Sauvignon Blanc met een hint van perzik, 
Granny Smith en citrus. In de neus zijn geuren van 
limoen, passievrucht en basilicum te herkennen

URMENETA, MERLOT        ¤ 3,75 ¤ 18,00
Een frisse, fruitige wijn met aroma’s van aardbei en  
zwarte bessen, met subtiele hints van vanille en chocola

LUIGI BOSCA, FINCA LA LINDA, MALBEC    ¤ 4,25 ¤ 20,00
Met impressies van kersen en kruiden en het aroma
van rood fruit. Rijpe smaak en niet te zwaar.

WILD ROCK PINOT NOIR CUPIDS ARROW     -  ¤ 30,00
Pinot Noir met levendige rode kleur en geur van kersen  
en rozenblaadjes. De smaak is soepel en vol van rood fruit,  
tijm en duidelijke tannines.

VIÑA SAN PEDRO 1865 CARMENERE     -  ¤ 30,00
Mooie Carmenere van de Chileense druif bij uitstek.  
Diep paarsrood en aroma’s van bramen, zwarte kersen,  
pruimen en kruiden, maar ook van vanille en chocola.

URMENETA, CABERNET SAUVIGNON/MERLOT ROSÉ   ¤ 3,75 ¤ 18,00
Een vol-fruitige, krachtige rosé met een fris zoetje in de afdronk 

BERINGER CLASSIC, ZINFANDEL ROSÉ     ¤ 4,75 ¤ 22,00
Een lichtroze kleur. Levendige, frisse aroma’s en geuren  
van frisse rode bes, citrus en meloen met subtiele hints  
van nootmuskaat en kruidnagel

CHÂTEAU GRASSIER CUVÉE LOUBIERO     -  ¤ 28,00
Droge rosé met complexe, fruitige neus met zweem
van kersen en perziken. Zacht en fruitig met vleugje citrus

DOW’S NIRVANA RESERVA PORT      ¤ 3,50
Een Ruby-stijl port met aroma’s van rozen en viooltjes.  
Heerlijk zachte tannines, rijp en intens fruit.  
Gemaakt om te drinken bij pure chocola met 60-75% cacao

WINES
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DRANK

GLAS FLES


