HeEl MENU

VOORGERECHTEN -HOOFDGERECHTEN -NAGERECHTEN - KOFFIESPECIALITENTEN

KEUZEMENU
2-GANGENMENU A LA CARTE € 26,50
incl. koffie/thee
3-GANGENMENU A LA CARTE € 28,50
3-GANGEN VERRASSINGSMENU € 32,50
(Vanaf twee personen te bestellen)

VOORGERECHTEN
BOERENBROOD p.p. € 1,25

Met aioli, olijfolie en zeezout

TONIJN € 9,75
Geroosterd met kalfsmayonaise,
zeewiersalade en wasabikaviaar

CARPACCIO VAN OSSENHAAS € 9,75
Met truffelmayonaise, parmezaan en
pijnboompitten

SCHOTSE ZALM € 9,75
Gemarineerd met mango-chutney en
zoetzure komkommer

VARKENSROLLADE € 9,75
Gegaard in bokbier met gecarameliseerde
buikspek en een groene salade

TAMME EENDENBORST € 9,75
Gebakken in honing met een salade van vijgen,
asperges, hazelnoot en sojadressing

GAMBA’S € 9,75
Gebakken op tarte tatin van cherry tomaat
en zwarte peper

FLAMMKUCHEN (veg.) € 9,75
Met tomaat, mozzarella, olijven,
kappertjes en pesto

ROMIGE CHAMPIGNONSOEP (veg.) € 9,75
Met gebakken bospaddenstoelen en bosui

HOOFDGERECHTEN

KIPSATE € 14,75
van de lavagrill met zoetzure salade, kroepoek,
satésaus en frites

VARKENSHAASSATE € 14,75
van de lavagrill met zoetzure salade, kroepoek,
satésaus en frites

HAMBURGER VAN KIP € 16,75
Met Old Rotterdam, gebakken uien en remoulade
saus

SPARE RIBS € 17,75
van de lavagrill met salade en frites

BACON RIB € 19,75
Gegrild met kruidenboter en verse frites

ZEEDUIVEL € 19,75
Gebakken met asperge risotto en
geroosterde paprikasaus

KABELJAUWHAAS € 19,75
In de oven gegaard met een kruidenkorst
en wilde spinazie

ZWAARDVIS € 19,75
Gegrild met gekookte mosselen, kruidenboter
en aardappelsalade

KALFSLEVER € 19,75
Gebakken met uien jam, appelcompbte en
Roseval aardappels uit de oven

TOURNEDOS € 19,75
Gegrild met bearnaisesaus, salade en

gepofte aardappel

PORTOBELLOBURGER (veg.) € 19,75

Met gegrilde groente en basilicummayonaise

Wij werken met biologische en duurzame producten.
Heeft u last van een voedselallergie ? Laat het ons weten.

NAGERECHTEN
DAME BLANCHE € 6,50
CHOCOLADE DESSERT € 6,50

Bestaande uit een brownie, chocolade mousse
en chocolade sorbet

VERS FRUIT € 6,50
Met champagne sabayon en vanille ijs

ZOETE ZOTHEID € 6,50
3 kleine zoetigheden incl. koffie of thee

BAVAROIS VAN AARDBEIEN € 6,50
Met hollandse aardbeien en vanilleroom
KAASPLANKJE € 8,50
diverse Franse en Nederlandse kazen

VOORBURGSE COFFEE € 7,50
Met Choco Secret

IRISH COFFEE € 7,50
Met Jameson whiskey

FRENCH COFFEE € 7,50
Met Grand Marnier

SPANISH COFFEE € 7,50
Met Tia Maria

ITALIAN COFFEE € 7,50
Met Amaretto

RUSSIAN COFFEE € 8,00
Met Tia Maria en Vodka
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HeEl MENU

WATER —-MIXDRANKEN —-BUBBELS—-APERITIEF

WATER

ACQUA FILETTE NATURALE € 5,50
Naturalmente naturale, natuurlijk plat

mineraal water (€ 1,00 wordt gedoneerd aan

een waterproject voor Kenia)

ACQUAFILETTE FRIZZANTE € 5,50
Decisamente frizzante, natuurlijk bruisend

mineraal water(€ 1,00 wordt gedoneerd aan

een waterproject voor Kenia)

Het Italiaanse Acqua Filette is éen van de meest pure
bronwaters met minder dan 0,6 mg nitraat per liter. De
bron bevindt zich in het Lazio dorpje Guarcino, in het
Apennijnen gebergte en is al bekend vanaf 400 voor
Christus. Sinds 1894 wordt het water gebotteld. Het
lage mineralengehalte en de grote mate van zuiverheid
(nitraat duidt op vervuiling van de bron) zorgen voor
een exceptioneel verfijnde smaak die zeer gewaardeerd
wordt door de sommeliers van toprestaurants.

BUBBELS

ROTARI BRUT € 7,50
Prosecco

ROTARI ROSE € 7,50
Rose

APERITIEF

CORENWIIN € 3,50
Corenwijn van Zuidam

ROGGE JENEVER € 3,50
Rogge jenever van Zuidam

MIXDRANKEN

GIN TONIC € 6,75
Filliers Dry Gin met Thomas Henry tonic
water en sinaasappel zeste

SLOE SWEET € 6,75
Wenneker Sloe Gin met homemade sweet
citron en gingerbeer

BASIL BLUE € 6,75
Van Gogh Blue Wodka met homemade sweet
citron en basilicum

EASY MOJITO € 6,75
Bacardi Rum met mint, limoen en bruiswater

HORSES NECK € 6,75
Millstone whisky 5 jaar met ginger ale

Filliers, de bekendste jeneverstokerij van Belgié
lanceerde vorig jaar hun eerste Gin. Genaamd Filliers
28 Dry Gin, waarvan de 28 verwijst naar het aantal
ingrediénten die gebruikt werden. Naast de klassieke
jeneverbes, koriander en citroen werd ook gedacht aan
ingrediénten zoals oranje bloesem, kardemom,
lavendelbloesem en ondermeer gember. Filliers is trots
op zijn Belgische roots en aangezien Gin nu ook een
hype aan het worden is in Belgié profiteert het bedrijf
daar goed van. Deze Gin wordt in Belgié gezien als het
Jupiler van de Gin's. Zo wordt er meer Gin dan whisky
gedronken in Belgié.

Je hoeft niet zot te zijn om eens gezellig en lekker te
gaan eten!

Restaurant de Lof der Zotheid Voorburg is sinds 1997
een begrip in in het oude gezellige centrum van
Voorburg. Sinds 2015 heeft de Lof der Zotheid een
nieuwe impuls gekregen door de nieuwe eigenaar en de
grote verbouwing.

Met deze nieuwe impuls heeft de Lof der Zotheid een
sfeervolle en moderne identiteit gekregen! Kom eens
bij ons langs en ervaar de nieuwe Lof der Zotheid!!

Wij serveren een combinatie van moderne-, klassieke-
en seizoensgerechten gecombineerd met een
uitgebreide wijnkaart voor een aantrekkelijke
prijs/lkwaliteit verhouding. Daarnaast biedt de Lof der
Zotheid verschillende bekende mogelijkheden en
arrangementen zoals onder andere de Lof Afternoon en
de High Wine.

In de zomer kunt u heerlijk buiten dineren op ons
terras in de stadstuin. (Lunch op aanvraag)
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