De keuken van Amis

Onze Chef kok, Arjan Schepers, werkt graag en veel met seizoen verse producten. 
Deze producten worden bij ons dagelijks vers geleverd.

Laat u verrassen door de keuken van Amis 

Wij hebben voor U een 3 en een 4 gangen verrassingsmenu samengesteld. Wij bereiden in dit verrassingsmenu andere combinaties dan die op de kaart staan.

Voorkeur voor vis of vlees, bent U vegetarisch, heeft u een special dieet, vertel het onze medewerkers en onze keuken bereidt het verrassingsmenu naar Uw wensen.

3-gangen verrassingsmenu  € 41,50

4-gangen verrassingsmenu  € 48,50

“Petit Amis”
Voor onze kleine gasten kunnen wij alle gerechten aanpassen in halve porties, of iets anders bereiden op onze Amis wijze. Informeer hiervoor bij een van onze medewerkers
Voorgerechten ‘CLASSICS’
    €  10.50
     Tartaar en ei

Tartaar van ossenhaas met truffelcrème, gepocheerd henne-eitje, briochebrood en Parmezaan
Wijntip: Salentein Pinot Noir € 4,75

                                   Krab, kreeft en langoustine 
meerprijs € 4,00
Cocktail van kingkrab, romige soep van kreeft en gebakken langoustine met geroosterd buikspek en soja

Wijntip: Lugana Santa Christina € 4,75
Zalm en bloemkool

Gemarineerde zalm met piccalilly, bloemkool, krokante pancetta en aardappel kaantjes
Wijntip: Salentein Chardonnay € 4,75
Carpaccio en Parmezaan

Carpaccio van ossenhaas met Parmezaan, truffelcrème, crouton, pijnboompitten, rucola en uitgebakken spekjes

Wijntip: Valpolicella Ripassa € 6,25
Umami oesters
Verse oester met citroen € 3,00 per stuk

Gegratineerde oester met lente ui en oude kaas  € 3,50 per stuk

Voorgerechten ‘TRENDS’
€  10,50
                                   Geitenkaas en appel                vegetarisch
In grof brood kruim gebakken geitenkaas met in specerijen gemarineerde appel, gerookte witlof en appelvinaigrette 
Wijntip: Lucien Albrecht Pinot Gris Reservé  €  4,75 

       Eend en eendenlever
Geroosterde focaccia met rilette van eend, balkenbrij van eend met rozijntjes en crème brûlee van eendenlever

Wijntip:  Fernand Engel Gewurztraminer Reservé  €  4,75
   Kalf en tomaat
 Kalfspastrami met gemarineerde tomaat, geroosterde courgette, krokante ui, zwarte olijfjes en citroencrème  
Wijntip: Salentein Pinot Noir  €  4,75
                                    Makreel en gamba                low calorie
Tartaar van verse makreel met pittige guacamole, jonge spinazie, gebakken gamba en pecorino chips
Wijntip: Lugana Santa Christina   €  4,75
                       Boerderijhoen en oosterse bouillon      low calorie
Zacht gegaarde kippenhaas met oosterse groente overgoten met bouillon van gevogelte, sereh, soja en koriander
      Hoofdgerechten ‘CLASSICS’
€  20.50

Entrecote en bearnaisesaus
Gebakken runder entrecote met gebakken spinazie, bearnaisesaus en café beurre d’Amis
Wijntip: Salentein Pinot Noir € 4,75
                                     Kabeljauw en chorizo                   low calorie
Zacht gegaarde kabeljauwfilet gegratineerd met chorizo, gekonfijte prei, honing tomaatjes en een vinaigrette van gerookte paling en kappertjes
Wijntip: Salentein Chardonnay € 4,75
                                          Ossenhaas en paddenstoelen               meerprijs € 7,00
Gebakken tournedos van ossenhaas met gebakken paddenstoelen, sjalotten en gekonfijte aardappel met truffeljus

Wijntip: Valpolicella Ripassa € 6,25
                                             Kreeft en curry                      meerprijs € 7,00
Canadese kreeft met aardappelmousseline, paddenstoelen, boksoi, bosui en romige saus van curry 

Wijntip: Lugana Santa Christina € 4,75

Hoofdgerechten  ‘TRENDS’
           €   20,50
       Eend en hete bliksem
In specerijen karamel gebakken boerderij eendenborst met hete bliksem, gebakken witlof en vadouvan jus

Wijntip: Masseria Trajone Coppertino  €  3,75
Zeebaars en krab cakes
Op de huid gebakken zeebaarsfilet met krab koekjes, paksoi, witte boontjes en schuim van gerookt spek
Wijntip: Salentein Chardonnay   €  4,75
Black Angus en Parmezaan 
Rosé gebraden Black Angus gegratineerd met Parmezaan en tomaat, pommes gratin, spitskool en laurierjus

Wijntip: Vina Jaraba   €  4,00
Kalfssukade en zwezerik 
Gestoofde kalfssukade met krokant gebakken terrine van zwezerik, ratatouille en jus van dragon

Wijntip: Salentein Malbec Reservé  €  4,75
                                 Heilbot en groenten               low calorie
Zacht gegaarde heilbotfilet met groene groenten, overgoten met jus van tomaat en ijzerkruid

Wijntip: Lugana Santa Christina € 4,75
                          Spinazie en buffelmozzarella        vegetarisch
Ravioli van spinazie, knolselderij en pijnboompitten met buffelmozzarella en een schuimige saus van pesto
Wijntip: Lucien Albrecht Pinot Gris Reservé  €  4,75 
Desserts

  €   9,50
Crème brûlee en passievrucht
Crème brûlee van passievrucht en vanille, met kaviaar van passievrucht, kardemom brick en vanille-ijs

Wijntip: Riversaltes Ambré  €  4,95
Chocolade en citrusfruit
Terrine van pure chocolade met in dragon gemarineerd citrusfruit, mousse van witte chocolade en chocolade ijs
Wijntip: Muscat de Riversaltes  €  4,50
Toffee en noten
Toffee met gebakken noten, amaretto-crème, kletskoppen en toffee ijs

Wijntip: Riversaltes Ambré  €  4,95
Suikerbrood en appel
Wentelteefje van eigen suikerbrood met compote van appel, marshmallows van steranijs en appelsorbetijs

Wijntip: Muscat de Riversaltes  €  4,50
                                             Kaas en stroop                          low calorie
Diverse binnen en buitenlandse kazen met appelstroop warm notenbrood, radijs en pecannoten

Wijntip: 10 years old Graham’s port   €  6,50
                                         Mango en hangop                       low calorie
Ravioli van mango gevuld met vanille hangop, mango en mango sorbet








Wijntip :  Muscat de Riversaltes  €  4,50
Koffie complet Amis   €  3,00




Speciale koffie
Koffie 








Irish Coffee (Irish Whiskey)           

€ 6,50
Thee 









French Coffee (Grand Marnier) 

€ 7,50
Espresso 








Italian Coffee  (Ameretto)        


€ 6,50
Dubbele Espresso

 





Spanish Coffee (Tia Maria)        

€ 6,50
Cappuccino 







Coffee D.O.M (D.O.M benedictine) 

€ 7,50
Latte Macchiato

Koffie Verkeerd

Al onze koffie’s worden geserveerd met huisgemaakte friandise
Likeuren
Ameretto 


€ 3,75    




Drambuie


€ 5,00 



Grand Marnier

€ 5,00    




Sambuca


€ 3,75 



Tia Maria


€ 3,75    




Fernet Branca

€ 4,00 



Baileys


€ 3,75    




Likeur 43


€ 4,50 



D.O.M Benedictine
€ 4,50    




Julia Grappa

€ 4,00 



Cointreau


€ 4,00    




Limoncello


€ 4,00 


Whisky







 
Cognac/calvados
Johnnie Walker Red
€ 3,75    




Courvoirsier


€  9,00
Johnnie Walker Black
€ 6,00   




Hennesy


€  8,25 

Jameson


€ 3,75    




Remy Martin VSOP
€  7,50
Four Roses


€ 3,75   
 



Remy Martin XO

€17,50
Jack Daniëls

€ 5,25    




Glenmorangie

€  7,00
Ballentines


€ 3,75    




Calvados Busnel

€  6,00
Chivas Regal

€ 6,50    
