
 

Breekbrood, kruidenboter, aïoli    €5,5 

 

Les Entrées  6,5 

    

Salade serranoham, pecorino, sinaasappel 

Vitello tonnato; kalfsmuis, tonijnmayonaise, 

kappertjes        (+2,5) 

Huisgerookte kip, peer, balsamico 

Huisgemaakte terrine van zalm     

Gefrituurde inktvis, aïoli 

Quiche, ui, thijm, Gruyère     (V) 

Soep van aardpeer, geroosterde knoflook  (V) 

 

 

 

     Les Plats  16  

Suprème van maïshoen, paddenstoel, truffel 

Biefstuk van sukade, rode wijnjus    (+1,5) 

Porchetta; rollade van buikspek, 

citroen, knoflook, rozemarijn 

Kalfssukade, eigen jus, aardappelmousseline 

Bistroburger; kalf, rode uiencompôte, salie 

Fish and chips, ravigotte, mushy peas 

Vangst van de dag       Dagprijs 

Groentecurry, huisgemaakt  naanbrood, 

yoghurtsaus        (V) 

 

 

Les Desserts  6,5 

Hangop, appel, crumble 

Blondie, karamel, zeezout  

Brusselse wafel, tonkabonenroom 

Citroen/meringue taart 

Kaasplank van Kaashuys “Koning Willem”  (+2) 

 

 

Driegangenmenu €26,95 



Wist u dat:  

 

 

 Pecorino een Spaanse schapenkaas is? 

De naam is afgeleid van het Italiaanse woord voor schaap: 

Pecora. 

Deze op Parmezaan lijkende kaas 

ontleent zijn zoute smaak aan het feit 

dat de korst gewassen wordt met zeewater. 

De aardpeer, of topinamboer, 

de eetbare knol is van een plant? 

Deze typische wintergroente smaakt enigszins 

naar artisjok, licht zoet en nootachtig. 

 

Suprème een ander woord is voor borstfilet, 

maar dan met de eerste vleugelpen eraan? 

Deze wordt geserveerd met de huid eraan, 

waardoor de filet lekker sappig blijft. 

 

De sukade uitermate geschikt is om als biefstuk te serveren, 

zolang het dikke, taaie vlies eruit is gesneden. 

Zodra dit gebeurd is houd je uiterst smaakvolle steaks over, 

die bij ons medium-rare geserveerd worden. 

 

Mushy peas in Groot-Brittannië standaard geserveerd wordt 

bij fish and chips? 

Om deze smakelijke puree te maken wordt knoflook 

meegekookt met kapucijners, waarna dit gepureerd wordt. 

 

Een blondie gewoon een brownie is, 

maar dan van witte chocolade? 

Klinkt logisch, is gewoon lekker… 

De tonkaboon de vrucht is van een boom 

die in Zuid-Amerika voorkomt. 

De geur en smaak doen denken aan o.a. amandel, 

vanille en kaneel.  


