
 *We houden graag rekening met bijzondere wensen, dus mocht je iets niet mogen of lusten vanwege overtuiging of allergie…of vraag naar onze allergenenkaart!
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D I N E R E N

Vo o r g e r e c h t e n  
L e u k !  Oerbrood met  

muhammara en aioli  4.75

Mini-bapao’s met pulled pork, baba  

ganoush en een salade met komkommer, 

lenteui en koriander  9.50

Dungesneden gele en rode biet uit  

Groenveld met huisgedroogde tomaatjes, 

pijnboompitjes, ricotta en  

balsamicostroop (V)  9.00

Carpaccio van runderlende met  

truffelmayonaise en oude Beemster  10.50

Zalmrilette met bruschetta en  

tomaat en Biesheuvel knoflook  9.50

L e u k !  Ouderwets: gerookte zalm,  

paling op toast, Hollandse  

garnalencocktail  11.50

L e u k !  6 keer proeven  12.50

Vitello tonnato op een brickvel  

met kappertjes, ei en tuinkers  10.50

Champignons op  

3 manieren bereid (V) 9.50

S o e p e n 

Kippenbouillon met lenteui, 

taugé, witte kool en noedels  5.75

Soepproeverij met een soepstengel  6.25

H o o f d g e r e c h t e n
Wieringerweide kogelbiefstuk met een aardpeerstampotje 

uit Waarland en appel-calvadossaus  19.50

Scharrelkipsaté met huisgemaakte atjar en satésaus  

200 gram 16.50  300 gram 19.50

Op de huid gebakken doradefilet  

met tomatenrisotto en chermoula  21.50

Thaise curry met gamba’s,  

pilav rijst en cashewnoten  19.50

Duo van Texels lamsrack en zacht gegaard  

buikspek met couscous en komkommerspread  21.50

Vegetarische lasagne met paddenstoelen  

en Madeira (V) 16.50

Kalfsribeye (225gram) met snijbonenspaghetti  

en gorgonzolasaus  23.50

Salade met avocado, rode quinoa, jalapeno-crème,  

moerbei, dukkah en croutons (V) 14.50

Harderfilet met courgettekoekjes en  

citrus beurre blanc  19.50

Salade van geplukte kip, oesterzwammen,  

shiitake, mihoen en gefrituurde ui  16.50

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met verse

       fr iet huisgemaakte mayonaise, salade en groenten

Streekfrites van de Peppelheem 

uit de Wieringermeer

V = vegetarisch

N a g e r e c h t e n
Kaasplankje van Bolle Hendrik uit  

Tuitjenhorn met kletzenbrood en  

huisgemaakte frambozenjam 9.50

Monchoutaart met volkorenbiscuit,  

framboos en cheesecake- 

bosvruchtenijs  7.00

Warme L E U K E  wafel met  

witte chocolade-ijs, warme chocolade  

en Oreo   7.50

Flammkuchen van  

appel en kaneel  

met vanille ijs   7.00

Bananenpancakes met butterscotchsaus   

en Wieringer jodenkoekenijs 7.50

Mango crème brûlée met  

passievruchtenijs  7.00

L e u k !  5 verschillende nagerechten  8.50

K i n d e r g e r e c h t e n
Tomatensoepje  3.00

Kippensoepje  3.00

Fruitsalade  3.00

Biefstukje met appelmoes,  

frites en mayonaise  9.50

1 Gebakken tongetje met  

frites en mayonaise  9.50

Kroket met appelmoes,  

frites en mayonaise  5.00

Frikandel met appelmoes,  

frites en mayonaise 5.00

Knakworstjes met appelmoes,  

frites en mayonaise  5.50

NICE-ijsje  2.75

Vanil le-i js met witte muizen  3.50

Schatkistje met verrassing  3.00

  

facebook.com/

L e u k !  B r u n c h e nGeserveerd op een stoere plankvanaf 18.50 p.p.(reserveren min.1 dag  
van tevoren vanaf 2 personen) 

L e u k !Ve r r a s s i n g s m e n u2 Gangen 
proeverij 

menu
22.50

3 Gangen 
proeverij 

menu
27.50

L e u k ! 

H i g h  t e a

Onbeperkt thee 

en vele 

lekkernijen vanaf 

18,50 p.p.

(reserveren min.1 dag van tevoren 

vanaf 2 personen)

B u b b e l  a p e r i t i e fProsecco 
of rose 

prosecco, 
glas
3.75

Italië, 
mini 
f les

5.95

LEUKSTE!  Brood 

Oerbrood met smeersels 

oli jven, rauwe ham en 

huisgerookte zalm  8.50  

(voor 2 personen)
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