
 

 

Grote kaart van 12:00 uur – 21:30 uur  
 

Voorgerechten 
_________________________________________________________________________________ 

 
 
 

Sikkebok : warm geitenkaasje met honing op diverse slasoorten € 7,50 
 
 
Olde Pruttel : toast met gebakken champignons, ui en spek €  7,50 

 (ook vegetarisch mogelijk; zonder spek) 
 

 
Bokkige Wegwiezers : gefrituurde champignons in bokbierbeslag  

   met knoflooksaus € 8,50 
 
 

Olde Bekende : heerlijke Ardenne ham met sappige meloen € 8,50 
 
 

Opgerold Stelleke : Noorse gerookte zalm met Zweeds Thunbrood  
  met mosterd-honing dressing  €  8,50 

 
 

Strangsnuupkes : mosseltjes gegarneerd met spek, ui,  
    prei en verse knoflook €  8,50 

 
 

Dinxperse gamba’s : lekker gegaard in knoflookolie €  9,50 
 
 

Platvleis : carpaccio van rundermuis met pittenmix,  
  Parmezaanse kaas zontomaatjes € 9,50 

 
 
 

__________________________________________________________________________________ 
 

 
Kiest u voor 3 gangen, dus voorgerecht, hoofdgerecht en 
nagerecht, dan krijgt u een korting van € 5,-   
(soepen vallen hier niet onder) 



 

 

Grote kaart van 12:00 uur – 21:30 uur 
 

Soepen 
geserveerd met brood 

________________________________________________________________________________ 
 
 

 
Paddosoep : Romige champignonsoep met bieslook  

                    en preiringen € 4,75 
 
 
 
 

Rooie Hanne : Geurige tomatensoep met balletjes € 4,75 
 
 
 
 

Bloassoep : Uiensoep met kaas gegratineerd brood € 4,75 
 
 
 
 

Zoadjessoep : Mosterdsoep met dungesneden prei € 4,75 
 

 
 
 

Suupken van Hendrik : Goed gevulde huisgemaakte goulashsoep € 5,50 
 
 
 

 
__________________________________________________________________________________ 
 

Culinair menu. Laat u lekker verwennen met een culinair menu. 
Reserveer enkele dagen van tevoren en wij verzorgen een heerlijk 4-,5-of 
6-gangenmenu voor u. Vraag naar de mogelijkheden.  
 



 

 

Grote kaart van 12:00 uur tot 21:30 uur  
 
 

Hoofdgerechten vis en vegetarisch 
___________________________________________________________________________________ 
 

Vis  
 
Dinxperse Bukkum : Gegrilde zalm met zachte Hollandaise saus € 18,50 
 
 
 
Gerei van over de Geute : Tongfilet uit de Atlantische oceaan  
  met gebakken fruit € 18,50 
 

 

 

Doar is geen bast an : Gewokte gamba’s met oester-knoflooksaus € 19,50 
 

 

 

Vegetarisch 
 
Zak moar zeggen : Gepofte paprika die is gevuld met gebakken 
 seizoen groente en fruit € 16,50 
 
  
 
Lange Drelle : Roerbak van groente; champignons, ui, paprika 
 en camembert € 18,50
  
 

___________________________________________________________________________________ 

Elke zondag Brunch! Van 11:00 – 13:30 uur. Diverse broodsoorten, 
kaassoorten, vleeswaren, kroket, eieren, zoetwaren, koffie, thee en jus etc. 
Reserveren gewenst. Vraag onze medewerkers.  
 

 
 
 



 

 

Grote kaart van 12:00 uur – 21:30 uur 
 

Hoofdgerechten vlees 
Alle hoofdgerechten worden geserveerd met gebakken aardappelen, friet, 

warme groeten en rauwkost 
___________________________________________________________________________________ 

 
Fladderak : Mals kipdijvlees met uiteraard pindasaus € 15,50 

 
 

Krul in de steart : Varkensschnitzel met saus naar keuze of 
 Boerengarnituur van champignons, spek en ui € 16,50 
 
 

Poggenvleis : Varkenshaasmedaillons met brie en honing € 17,50 
 of een saus naar keuze 
 

Droadjesvleis : Goed gegaarde rundersucade op de  
 olderwetse manier € 18,50 

 
 

Pannebroadsel : Roerbak van ossenhaas en varkenshaas, ui  
 Champignons, paprika in eigen jus en rode wijn € 18,50 

 
 

Knus bij mekaar :  Mix gril van rund, varken en kip 
 met koude cocktail en koude knoflooksaus € 18,50 
 
 

Heite Knuik : Spare ribs die eventueel mild of pittig bereid worden € 18,50 
 
 

Peeperige Bolle : Malse kogelbiefstuk met verse peper  
 en pepersaus € 19,50 

 
 

Bollebrokken : Ossehaaspuntjes met een saus naar keuze € 19,50 
 

____________________________________________________________________________________ 
Indien u het gerecht van 200 gram naar 300 gram wilt uitbreiden 
kan dit voor een meerprijs van € 3,- per gerecht. 
 



 

 

 

Wildkaart 
__________________________________________________________________________________ 

 

Voorgerechten  
 
 
Wildbouillon : dubbel getrokken wildbouillon met  
                         bospaddenstoelen € 4,75 
 
 
 
Wildragout : bakje van bladerdeeg gevuld met ragout van  
 diverse soorten wild € 9,50 
 
 
 
 
 

Hoofdgerechten 
 
 
Wildpeper : heerlijke gemarineerde wildpoulet in een  
 saus van ontbijtkoek €   8,50 
 
 
 
Hertenbiefstukjes  : geserveerd met een lichtzoete crème  
 de cassissaus €  22,50 
 
 
 

Dessert 
 
 
Speculaasbavarois : geserveerd in een web van  
 mocca-caramel met een bolletje kaneelijs € 7,50 



 

 

Grote kaart van 12:00 uur – 21:30 uur  
 

Kindergerechten 
Geserveerd met frietjes, mayonaise en appelmoes  

________________________________________________________________ 
 
 

Kroketje € 5,50 
 
 
 
Kipnuggets  € 5,50 
 
 
 
Frikandel  € 5,50 
 
 
 
Spareribs  € 7,50 
 
 
 
Zalmmootje  € 7,50 
 
 
 
Schnitzel €  7,50 
 

 
 

_______________________________________________________________________________ 
 

Dinerbon! Leuk om cadeau te geven; de Groessemoes dinerbon. Te 
verkrijgen tegen elk gewenst bedrag en te gebruiken voor een lunch, 
diner maar ook voor een lekker kopje koffie of gezellige borrel.  



 

 

Grote kaart van 12:00 uur – 21:30 uur 
 

Nagerechten 
__________________________________________________________________________________ 
 
Blagen ies : kinderijsje met een verrassing  € 4,00 
  
 
Smeltend ies : vanille-ijs met warme chocoladesaus  € 6,50 
 
 
Lange Leppel : de al oude sorbet die niet weg te denken is  € 6,50 
 
 
Soer kieken : frisse citroentaart met vanille  € 6,50 
 
 
Kuuksken den niet bitter is : bitterkoekjes bavarois met  
      chocolade ijs en chocoladesaus   € 6,50 
 
Ies op de buuk : 3 soorten ijs met hun eigen saus  € 6,50 
 
 
Glüende Wengskes : oftewel Heisse Liebe; vanille-ijs met in de  
  keuken geflambeerde kersen  € 7,50 
 
 
Beumearpel : warme Apfelstrudel met kaneelijs en vanillesaus  € 7,50 
 
 
Gebrande Suuker : crème brulee met vanille-ijs   € 7,50 
 
 
__________________________________________________________________________________ 

 
Groepsarrangement etagèremenu voor groepen. Diverse 
voorgerechten en desserts worden op tafel geserveerd op etagères. 
Daarnaast heeft u een keuze uit 4 hoofdgerechten die  vooraf  met u in 
overleg worden samengesteld. Prijs vanaf  € 25,- p.p.  


