Menu van de Chef

3 gangen verrassingsmenu 37,50

4 gangen verrassingsmenu 45,50

5 gangen verrassingsmenu 52,50
voorgerechten

zeeuwse oesters per stuk 2,75

6 stuks 15,50

soep van de dag 6,50
aardappelsoep 6,50
aardappel | knolselderij | krokante spekjes | brood
vissoep 8,50
stellendamse garnalen | brood
rauwe venkelsalade 14,50
venkel | gerookte zalm | citroen dressing
kruidige kip 13,50
huisgestoomde kipfilet | makreel mayonaise
boeren pate Lindenhoff 10,50
boerenpate van boerderij Lindenhoff | kropsla | pruimenjam
buratta 10,50

kropsla salade | geroosterde groenten | buratta kaas

hoofdgerechten

zeeduivel-ham 24,50



savooikool | gestoomde aardappelen | beurre blanc | zeevruchten

zeebaars 22,50

filet van zeebaars | stamppot | zeekraal | balsamico siroop

entrecote 22,50

Simmentaler rund van Lindenhoff | hollandaisesaus

biologische friet| kropsla | amsterdams zuur

parelhoen 18,50

filet van parelhoen | geroosterde groenten | huisgemaakte vleesjus

rode wijn risotto 17,50

rucola | krokantje van Old Rotterdam

geroosterde groente 15,50

salade van geroosterde groenten | buratta kaas | krokante nootjes

desserts

appel peren crumble 8,50

vanille ijs | siroop van steranijs

chocolade mousse 8,50

huisgemaakte choco mousse | caramelroomsaus | krokante korstdeeg

vanille hangop 8,50

hangop van boerenyoghurt | seizoensfruit

TIP: dessert wijn - sol de malaga 4,50

voor de kleine leeuwtjes



kroketje van oma bob 12,50

kroket | kropsla | biologische friet | huisgemaakte appelmoes

parelhoen 13,50

parelhoen | kropsla | biologische friet | huisgemaakte appelmoes

zeebaars 13,50

zeebaars filet | kropsla | biologische friet | huisgemaakte appelmoes



