
Geachte gast,

“Elke dag blijven we leren, streven en perfectioneren naar de juiste verhoudingen van culinair genieten”!

Ruim 2 jaar geven chef de cuisine Remco Jansen en zijn keukenbrigade mooie creaties om u culinair 

in een andere wereld te laten belanden. Een wereld onder de zeespiegel. 

Ook de wijnkaart blijft in beweging. Maître Thomas de Jong blijft de uitdaging zoeken in oude bekende 

en mooie nieuwe wijnen om u te verleiden. En de gerechten met mooie wijn-spijs combinaties te laten begeleiden.

Het is zeker de moeite waard om een wijn arrangement te nuttigen. 

 

Naast het lidmaatschap aan de Euro-Toques, is ons restaurant in november ook geïnaugureerd als Caveau de Sabrage 

bij de Confrérie du Sabre d’Or. Dat betekent voor u dat u onder begeleiding van de maître chevalier of een van 

zijn adjudanten, met een sabel zelf uw fles champagne mag sabreren.

Om u, onze gast voldaan en tevreden huiswaarts te zien keren is voor ons de grootste waardering die u maar 

kunt bedenken. U bent wat ons doet streven naar perfectie, en zorgeloos genieten, naar service, smaakexplosies 

en prachtige combinaties. Het is ons een eer u te mogen begeleiden door de wateren van Restaurant de Schelp, 

voor ons de parel in het prachtige Velp.

 

Siert G. Vos & bemanningsleden

W I J N A R R A NG E M E N T E N

Naast onze uitgebreide wijnkaart serveren wij u graag een wijnarrangement.
Wij selecteren dan de wijnen voor u, geheel afgestemd op uw menu.
Op onze wijnkaart staan ook diverse wijnen, per glas te verkrijgen.

N I E T M E E R A L L E E N V I S

Onze specialiteit is nog steeds verse vis.
Maar het kan zijn dat u daar geen liefhebber van bent of wellicht andere wensen heeft.
Om deze reden hebben we ook vleesgerechten op onze kaart staan en vanzelfsprekend
kan onze kok ook vegetarisch, allergie- of dieetwensen vervullen.
Graag overleggen wij met u de mogelijkheden.



Voorgerechten

G E RO OK T E F OR E L   12,75

met sjalot en appel, rogge, muesli, truffelaardappel, 
krokante rode ui en balsamico-mayonaise 

S C HO T S E Z A L M  14,25

gemarineerd in kummel, verschillende componenten 
van romanesco-bloemkool, mosterd en piccalilly

Z OE T WAT E RG A R N A A L 13,75

zacht gegaard in olie, aardappel, komkommergelei, eidooier,
schuim van gepofte knoflook en mayonaise van kreeft

RU N DE R L E N DE E N E E N DE N L E V E R 15,75

met een crème van mais en peterselie, tai-soy salade,  
Zeeuws spek en krokant buikspek 

Tu s s engere chten

HOE N DE R H A A S J E  12,50

met krokant gebakken polenta, macadamia-nootjes 
crème van aardpeer en spek

L A M E N JONG E PR E I   13,50

in de vorm van crèmesoep en rillette van lam, 
gepofte graantjes, groene kruiden en amandel

ROM IG E V I S S OE P  10,75

met rivierkreeftstaartjes, melkschuim en karamelpoeder

Menu’s

M E N U E U RO -TO QU E S –  3  G A NG E N   35,00

M E N U E U RO -TO QU E S –  4  G A NG E N  42,50 

M E N U E U RO -TO QU E S –  5  G A NG E N  49,50 

Dit menu staat voor de ambachtelijke en pure keuken, inspiratie en creativiteit van onze brigade. 
Laat u verrassen met dit menu. Als u ons aangeeft waar u niet van houdt of mag, dan zorgt onze 
brigade voor een culinair hoogstaand menu voor uw gezelschap. 

M E N U S C H E L P –  3  G A NG E N 32,50

Menu Schelp is een wisselend menu, dat u meeneemt langs verschillende gerechtenen 
en de dagelijkse aanvoer van verse seizoensgebonden producten. Simpel genieten 
is het uitgangspunt van dit menu. 

M E N U PR E U V E N E M E N T –  8  G A NG E N 67,50

Met dit menu neemt u kennis van de creativiteit van onze brigades. Proeven is het thema 
van dit preuvenement. Acht kleine culinair hoogstaande gangen worden in een mooi tempo 
aan u gepresenteerd. U kunt dit menu alleen per tafel bestellen.   
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Hoofd gere chten

RO ODB A A R S E N MO S S E L 23,00

met verse pasta, gebakken bloemkool, pijnboompitten, 
PX-krentjes en een schuim van hollandaise
 
D OR A DE F I L E T 24,25

op de huid gebakken, met een zalf van wortel en munt,
gesmoorde zoete aardappel, lente-ui en tomatensalsa

G ROE N L A N D S E H E I L B O T 24,75

gegaard in boter en castrique met linten van snijbonen,
zalf van ui en kruidnagel, aardappelmousseline en portobello

RU N DE R S TO OF 24,50

met romige parelgort, gesmoorde bosui, zoetzure mini shiitake, 
anijspaddestoelen en een jus met vanille

Z AC H T G E G A A R DE E E N DE N B OR S T 23,75

afgelakt met honing en zwarte peper een zalf van mais, 
romanesco, krokante polenta en een jus met Zeeuws spek

Ook voor onze vegetarische gasten hebben wij voldoende in huis, onze keuken maakt  
voor u graag een passend gerecht. Vraag naar de mogelijkheden bij onze bedieningmedewerkers.

Spec i a l i t e i t en

M E N U L E HOM A R D –  3  G A NG E N 48,50

M E N U L E HOM A R D –  4  G A NG E N 56,50

Als u uzelf echt wil laten verwennen, dan is ons kreeftenmenu een aanrader. 
Onze brigade bereidt voor u 3 of 4 heerlijke gangen van kreeft uit ons eigen homarium. 
Verser kan dus niet. Dit menu is samengesteld zonder dessert; dit kunt u bijbestellen.

V E R S E OE S T E R S  

Heerlijke frisse Fines de Claires Nr 3, Naturel (half dozijn) 18,75

Fines de Claires met sjalot, rode wijn azijn, peper (half dozijn) 19,75

Fines de Claires met bosui, limoen en balsamico (half dozijn) 19,75

Oester en zoetwatergarnaal met een Oosterse twist  18,75

V E R S E K R E E F T  

Bourgondische kreeft met frites, salade en sauzen  47,50

Gegratineerde kreeft met pasta, oude kaas en kruiden   49,50

Kreeft Culinair, creatief in pantser geserveerd 48,50

C R É AT ION DE M E R   92,50 twee personen
Een samenstelling van koude en warme visgerechten van onze kaart, waaronder kreeft en oesters, 
en allerlei andere heerlijkheden die onze wateren te bieden hebben. Net even anders gepresenteerd 
en in twee gedeeltes geserveerd. Een als voorgerecht en een deel als hoofdgerecht. 
Alleen per 2 personen te bestellen. 



Des s e r t s

B AVA ROI S  VA N C I T ROE N E N C R È M E F R A ÎC H E 9,50

met lemon curd, olijfoliepoeder en yoghurtkrokant 

BROW N I E E N PI S TAC H E 9,00

chocolade-noga, gevulde macaron en gepofte quinoa

MOU S S E VA N V IO OLT J E S  E N W I T T E C HO C OL A DE  9,75

met koekkruimels van sponscake en een zalf van witte chocolade

K A A S A S S ORT I M E N T 11,75

heerlijke verschillende soorten kaas, met verse honing en pecannoten



wine



Hu is w i jnen
glas 4,80  |  fles 26,00

 

W I T DRO O G

 •  S AU V IG NON BL A NC L A S  BR I S A S

Viña Leyda, Santiago, Chili
Zeer stuivende sauvignon met tonen van citrus, appel en in de smaak licht exotisch. 
Licht filmend in de mond, droog en aangenaam.  

RO S É

 •  Z A N DV L I E T S H I R A Z RO S É 

Zandvliet Wynlandgoed, Robertson, Zuid-Afrika
Mooi zuiver van smaak, sappig rood fruit als kers en framboos met een frisse afdronk.

RO OD

 •  C A BE R N E T S AU V IG NON - M E R L O T L A S  BR I S A S

Viña Leyda, Santiago, Chili
Intense geur van pruimen en bessen. Sappige smaak met tonen van cassis en zachte tannines.

Alle door ons geselecteerde wijnen worden gemaakt om jong gedronken
te worden en zijn om die reden van de laatste vier jaargangen

K A R A K T E R I N DIC AT I E

•  L IC H T E W I J N   • •  VOL L E W I J N   • • •  K R AC H T IG E W I J N    



Mou s se rende  w i jnen

PRO S E C C O

	 • • 	 PROSECCO	DI 	VA LDOBBI ADENE	SPUMANTE	EXTR A	DRY	 37,50

Azienda Agricola Drusian, Bigolino, Italië 6,00

Zachte, lichtzoete smaak met een milde mousse. Levendig, heerlijk en fris 
met impressies van appel en een aangename romigheid.

	 • 	 ROSEMAR I 	SPUMANTE	ROSATO	EXTR A	DRY	 34,50

Azienda Agricola Drusian, Bigolino, Italië
Zachte, iets zoete smaak met een milde mousse. Levendig, rond, zuiver en 
heerlijk fris met impressies van framboos.

C H A M PAG N E

	 • • 	 CHAMPAGNE	DELOT	BRUT	GR ANDE	R É SERVE	 61,00

Delot Père et Fils, Celles sur Ource, Frankrijk glas   9,50

Frisse, elegante inzet met een zachte mousse, schoon en zuiver in de mond, 
aangenaam droog en complex.

	 • 	 CHAMPAGNE	N ICOLAS	FEU ILL ATTE	BRUT	R É SERVE	 97,00

Nicolas Feuillatte, Epernay, Frankrijk 
Bleke heldere goudgele kleur. De mousse is zeer verfijnd, delicaat en fluweelzacht.
In het veelbelovende bouquet aroma’s van wit fruit en diverse specerijen.
Zachtfrisse aanzet. In de elegante smaak worden aroma’s van citrusvruchten gecombineerd
met iets van appel. Gevolgd door een lange afdronk met opvallend frisse zuren.

	 • 	 CHAMPAGNE	MOËT	&	CHANDON	IMPER I A L	BRUT	 69,75

Maison Moët & Chandon, Epernay, Frankrijk    
Expressieve aroma’s van lindebloesem, brooddeeg en toast.
Een harmonieuze, rijke, levendige smaak met zachte rondingen.

	 • 	 CHAMPAGNE	MOËT	&	CHANDON	DOM	PER IGNON	 182,75

Maison Moët & Chandon, Epernay, Frankrijk 
Verfijnde, zuivere, intense geur met een mooie romige mousse. In de smaak 
duidelijk complexiteit, maar niet gecompliceerd. Elegantie en kracht gaan  
in deze top-champagne hand in hand!



Aper i t i e f  |  De s s e r t w i jnen

R HÔN E 

	• • • 	 MUSCAT	DE	BE AUMES	DE	V EN ISE 	 ‘DOMA INE	DE	COYEUX ’ 	 glas   4,80

Domaine	de	Coyeux,	Y.	Nativelle
Friszoete dessertwijn. Stevig vruchtenparfum en een ronde smaak  
met veel fruit. De muskaatdruif is heel duidelijk te herkennen  
in geur en smaak.

ROU S S I L L ON 

	• • • 	 MAURY	 ‘L A 	CER ISA IE ’ 	 glas   4,75

Domaine des Schistes, Estagel
Purperen kleur, ondoorzichtig. Bedwelmend aroma van pruimen,  
eau de vie en zoethout met in de smaak zwart fruit, zoals donkere kersen,  
cassis en bramen en complexe tonen van cacao, specerijen en truffel.

S PA N J E 

	• • • 	 PEDRO	X IMÉNEZ	SHERRY	 glas   4,95

Bodegas Sánchez Romate Hnos, Jerez
Zeer zoete sherry met een smaak van krenten en chocolade.  
Een zeer geconcentreerde wijn met een volle, weelderige smaak,  
waarin o.a. aroma’s van krenten, chocolade, koffie en noten te vinden zijn.

 

W it te  w i jnen

L OI R E 

	 • 	 SANCERR E	 ‘DOMA INE	DE	L A	ROSS IGNOLE ’ 	 	 	 36,00

Pierre Cherrier et Fils, Verdigny
Strak droge sauvignon met frisse zuren. Bloemig, mineraal en zeer zuiver. 

	 • • 	 POU ILLY-FUMÉ	 ‘L’A R R ÊT	BUFFATTE ’ 	 	 	 46,00

Domaine F. Tinel-Blondelet, Pouilly-sur-Loire
Heerlijk vol en rijk van smaak, een frisse en kruidige toon met iets 
van muskus en vuursteen.

 
	 • • 	 VOUVR AY	SEC	 ‘CUVÉE	S I LEX ’ 	 	 	B IO	 34,00

Domaine Vigneau Chevreau, Chançay
Droge en volle witte wijn van de chenindruif. Mineraal van karakter 
met tonen van kruiden en vuursteen. Rijk en delicaat.

         
 B OU RG O G N E 

	 • • 	 CHABL IS 	 ‘V I E I LLE	V IGNE ’ 	 41,75

Thierry Hamelin, Lignorelles 
Volle, zachte chardonnay, aangenaam droog, lichtvet en zacht kruidig,  
mooi zuiver en fris. 

	 • • 	 PUL IGNY-MONTR ACHET	 70,75

Bernard Morey, Chassagne-Montrachet 
Getoaste en geroosterde tonen in de neus, gevolgd door aroma’s  
van rijpe, zoete vruchten. 



	 • • 	 MONTAGNY	PR EMIER	CRU	 ‘FÛT	DE	CHÊNE ’ 	CHÂTEAU	DE	L A	SAULE	 57,25

Alain Roy-Thevenin, Montagny 
Complex en breed van smaak met een zeer harmonieus karakter  
en subtiele tonen van noten.

 
	 • • 	 SA INT-V ER AN	 ‘CUVÉE	PR EST IGE ’ 	 39,50

Gilles Guerrin, Vergisson 
Rijke en elegante witte wijn met aroma’s van fruit, mineralen  
en zachte houttonen. Mooie balans tussen de zuren en het fruit.

 E L Z A S 

	 • 	 P INOT	BL ANC	 ‘ TR ADIT ION ’ 	 30,75

Michel Fonné, Bennwihr 
Een zachte, sappige smaakinzet met voldoende vulling. Zacht en droog  
met een heerlijke, delicate en ronde afdronk, omlijst door frisse zuren.

	 • 	 P INOT	GR IS 	 “TR ADIT ION”	 40,50

Michel Fonné, Bennwihr 
De smaakinzet is droog met daarna wat notigheid en een botertje. 
Sappig, wit fruit met een aangename frisheid en een zwoele finale. 

 L A NGU E D O C 

	 • • 	 L E S 	GR ES 	V IOGNIER	 33,50

Les Vignerons des Trois Terroirs, Puisserguier 
Volle, stevige wijn. Zeer aromatisch met elegante, bloemige 
tonen van de viognierdruif. Mooi in balans met frisse zuren.
 
 DU I T S L A N D 

	 • 	 GR AUER	BURGUNDER	 ‘ TROCKEN ’ 	 33,00

Weingut Erich & Eric Manz, Rheinhessen
Zachte, notige smaak met wat overrijpe appel en bloemenhoning.
Brede en zwoele afdronk. 
 

	 • 	 MOSBACHER	R IE SL ING	K ABINETT	TROCKEN	 	 	 	 33,75

Weingut Georg Mosbacher, Forst, Pfalz
Droge, minerale inzet en vervolgens een aangename, redelijk 
rijke smaak met rijpe, expressieve zuren, citrus en wit fruit.
 
O O S T E N R I J K 

	 • • 	 GRÜNER	V ELTL INER	 ‘K AMMERNER	R ENNER’ 	 49,00

Weingut Schloss Gobelsburg, Kamptal
Geconcentreerde, krachtige smaak en een complexe structuur 
met een intense fruitsmaak, schitterende zuren en een minerale toets.

	 • • 	 R I E SL ING	 ‘URGESTE IN ’ 	 41,75

  Weingut Schloss Gobelsburg, Kamptal
Frisdroge, aromatische smaak met rijpe fruittonen van wit fruit en citrus. 
Stijlvol met typische, milde rieslingzuren. 



 I TA L I Ë  

	 • • 	 P INOT	GR IGIO	SÖLL	 38,50

Viticoltori Caldaro, Alto Adige
In de mond peer en iets van geroosterde amandelen. 
Vol en heerlijk fris, ondersteund door lichte tonen van eikenhout.

	 • 	 SOAVE	CL A SS ICO	 ‘DANIEL I ’ 	 33,25

Giovanni Fattori, Veneto
Rijke, elegante smaak, mooi in balans, frisse zuren en zeer verfijnd.

S PA N J E 

	 • 	 RUEDA	V ERDEJO	 ‘ORO	DE	CA ST ILL A’ 	 33,50

Bodegas Hermanos del Villar, Rueda
Extractrijke smaak met tonen van anijs en kruiden. Rijp fruit  
is mooi verweven in de structuur van deze kenmerkende verdejo-wijn.

	 • 	 R I A S 	BA I X A S 	A LBAR INO	 ‘GR ANBAZÁN	VERDE ’ 	 34,50

Agro de Bazán, Rías Baixas
Frisse, smaakopwekkende wijn, waarin peer en abrikoos,  
met een elegant karakter. Zuiver en lang van afdronk,  
modern Spaans van karakter.

 N I E U W-Z E E L A N D 

	 • 	 WA IR AU	R IV ER	SAUV IGNON	BL ANC	 	 38,50     

Wairau River Wines
In de mond heerlijk zuiver, fris en mineraal. Bijna strak met zeker 
voldoende vulling met een zekere elegantie.

 Z U I D -A F R I K A 

	 • 	 BOUCHARD	F INL AYSON	 ‘BL ANC	DE	MER’ 	 34,25

Bouchard Finlayson, Overberg
De smaak is rijk maar heeft ook een minerale toets met frisse zuren 
en een zachte afdronk waarin ook wat groene appel en meloen. 
Gemaakt van voornamelijk riesling en viognierdruiven.

	 • • 	 R I JK ’ S 	CHENIN	BL ANC	 48,75

Rijk’s Private Cellar, Tulbagh
Een fraai rond palet aan smaken, waarin het hout mooi is verweven, 
en een filmende afdronk met veel lengte.

 V E R E N IG DE S TAT E N 

	 • • 	 STONE	BARN	CHARDONNAY	 36,25

Stone Barn Vineyards, Californië
Sappige smaak met fijne botertonen. Vrij stevig met duidelijk impressies 
van toast, eiken en vanille.



ROSÉ W IJ N E N

 L OI R E 

	 • 	 SANCERR E	 ‘DOMA INE	 JE AN-PAUL	BA LL AND’ 	 	 	B IO	 38,50

Jean-Paul Balland et Fils, Bué
Fraaie, volle en milde rosé met een zachte structuur  
en een rijke smaak van de pinot noir-druif.

S PA N J E 

	 • • 	 MAS	COMTAL	MER LOT	 ‘ROSAT	DE	LL ÀGR IMA’ 	 31,25

Mas Comtal, Penedès
Fantastisch mooie rosé met veel smaak en veel kleur. Heel aangenaam.
Sappige structuur met tonen van kersen en aardbeien.

RODE W IJ N E N

 B E AU JOL A I S  

	 • • 	 FLEUR IE 	L A 	MADONE	 ‘V IE I LLE S 	V IGNES ’ 	 34,25 

Gilles en Odile Chaintreuil, Cru du Beaujolais
Volle aandronk, veel sap, gezond rood fruit van de gamaydruif, 
intens en soepel van smaak met zachte tannines in de afdronk.

	 • • 	 BROU ILLY	 ‘CHÂTEAU	DE	L A	CHA IZE ’ 	 39,50

Roussy de Sales, Cru du Beaujolais
Krachtige, fruitige gamay-geur en een stevig, maar ook elegant karakter.
Romig en zuiver van smaak.

 L OI R E 

	 • • 	 SANCERR E	 ‘DOMA INE	 JE AN-PAUL	BA LL AND’ 	 39,50

Jean-Paul Balland et Fils, Bué
Volle aandronk, veel sap, gezond rood fruit, intens en soepel 
van smaak met zachte tannines in de afdronk.

 B OU RG O G N E  

	 • • 	 COTE	DE	NU ITS 	V I LL AGES	 52,50

Domaine Joseph Faiveley

	 • • 	 GEVR EY	CHAMBERT IN	 67,75     

Domaine Joseph Faiveley

 B OR DE AU X 

	• • • 	 DOMA INE	DE	PEYR ELONGUE	 43,75

Saint-Emilion, Grand Cru, P. Cassat
Klassiek gemaakte saint-emilion met impressies van eiken door houtlagering 
en een sappige, door de Merlot gedomineerde smaak.

	 • • 	 CHATEAU	R AMAFORT	 36,25

Château Ramafort, Médoc
Modern gemaakte médoc met een klassieke stijl.
Soepel en vol karakter met zachte tannines.



B OR DE AU X 

	• • • 	 CHATEAU	TOUR	S I EU JAN	 92,75

Pauillac, Cru Bourgeois, C & S Chaumont
Fraaie diepe robijnrode kleur. In de mond veel zwart fruit, kersen, kaneel
en prettige tannines. Een echte volbloed Pauillac!

B OR DE AU X 

	• • • 	 CHATEAU	POUGET	 121,00

Margaux, Grand Cru Classé, L Guillemet
Perfect voorbeeld van een margaux: elegant en met veel finesse in de smaak.
Mooi rood en zwart fruit van perfect rijpe cabernet-druiven.

B OR DE AU X 

	• • • 	 CHATEAU	L A	ROUSSEL IER E	 146,00

Saint-Estèphe, A.C. Saint-Estèphe, J. Lorenzetti
Fraaie vanilletonen vormen samen met koffie en cederhout een boeiend bouquet.
Mooie structuur met veel fruit en veel diepgang. Lange afdronk met veel klasse.

 I TA L I Ë  

	 • 	 BARBER A	DEL	MONFERR ATO	 ‘MONTEJ ’ 	ROSSO	 33,50

Villa Sparina, Piëmonte
Frisse, zuivere inzet, rijp fruit, mooie volle smaak, zachte zuren 
en iets eiken, goed in balans.

 O O S T E N R I J K 

	 • • 	 P INOT	NOIR	 ‘A LTE	HA IDE ’ 	 59,50

Weingut Schloss Gobelsburg, Kamptal
Geconcentreerd, mild en fruitig. Elegant van smaak  
met een goede verfijning en subtiel houtgebruik. 

 C H I L I  

	 • • 	 L EYDA	CARMENER E	 ‘ TA LHUEN ’ 	 33,25

Viña Leyda, Colchagua Valley
Rijpe bramen, zwarte peper en een kruidige toon, kenmerkend voor carmenère. 
Weelderig, donker fruit met ronde tannines en volmaakt van lengte. 

 V E R E N IG DE S TAT E N 

	 • • 	 STONE	BARN	MER LOT	 36,25

Stone Barn Vineyards, Californië
Soepele smaak, zachte wijn met rood fruit van kersen en bramen. Iets gekruid 
van smaak (kruidnagels) met een lichte structuur van tannine en zacht rijp fruit. 

 AU S T R A L I Ë 

	 • • 	 TERR A	BAROSSA	 ‘ SH IR AZ ’ 	 35,25

Thorn-Clarke Wines, Barossa Valley
In de smaak klassieke kenmerken van de shiraz als eucalyptus, zwarte bessen, 
kruidnagel en peper. Krachtig en complex met rijpe tannines en zachte afdronk. 
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