
Borrel en Diner

Hoofdgerechten
Visgerechten:

In sesam gegrilde tonijnfilet met noedels en wokgroenten  € 19,75

Visspecialiteit van de dag (volgens de viswijzer)         *dagprijs

Vleesgerechten:

Australische Black Angus biefstuk met een klassieke 

peperroomsaus             € 19,75

Wokschotel met kip, noedels en pittige hoisin saus    € 15,75

‘Surf en Turf’ van runderbavette en gamba’s met een romige 
chilisaus               € 18,75

Ierse Lamsbiefstuk met een saus van thijm en rozemarijn  € 19,75

Grill gerechten:

Huisgemarineerde pittige spare ribs met verse knoflooksaus € 16,75

Saté van varkenshaas ‘de Bank & Co’       € 14,75

Vegetarisch:

Kaasfondue met rauwe groente en brood      € 16,75

Verse parpadelle pasta met groene asperges en een 
paddestoelen-truffelcrème          € 15,75

Alle gerechten worden geserveerd met bijpassend garnituur

Voorgerechten
Carpaccio van rund ‘De Bank & Co’         € 9,95

Combinatie van Hollandse garnalencocktail en bonbon van 

zalm gevuld met Noorse garnalen         € 9,75

Champignons in bierbeslag ‘Dordogne’       € 7,75

Frisse voorjaarssalade met gebakken mulfilet    `  € 7,75

Salade warme geitenkaas met een notenkorst en honing  € 8,95

Klassieke Vitello Tonato van kalf & tonijn       € 9,95

Tip: Alle voorgerechten zijn tevens als hoofdgerecht te bestellen 

Soep:

Mosterdsoep met zalmsnippers          € 5,75

Soepspecialiteit van de dag           € 5,50

Nagerechten
Kletskoppen torentje met roomijs en caramelsaus    € 5,75

Citroen-kwark taartje met frambozen sorbetijs     € 5,75

Crème brûlée              € 6,25

Chocoladetaart             € 5,75

Dame Blanche              € 6,50

Dessert ‘De Bank & Co’           € 9,50

Koffie compleet (koffie of thee naar keuze met bonbons en 
gewenste likeur)               € 7,75


