
Wij heten u van harte welkom 
bij familierestaurant India Poort.

Sinds 1986 serveren wij de beste traditionele gerechten uit India. Laat 

u verrassen door de geuren, kleuren en de authentieke smaken van de 

veelzijdige Indiase keuken.

Er is ruime keuze voor iedereen, of u nu houdt van mild of pittig, vlees, 

vis of vegetarisch.

We gebruiken alleen de allerbeste ingrediënten en al onze gerechten 

worden met aandacht en liefde voor u bereid. Onze zorgvuldig 

geselecteerde dranken maken uw Indiase maaltijd compleet!

Moynul & Mashudul, Restaurant India Poort

Heeft u een allergie en wenst u meer informatie over de gerechten? 

Vraag het ons!

Wij bezorgen ook aan huis en verzorgen catering op locatie. Kijk voor 

meer informatie op onze website.

www.indiapoort.nl



Frisdranken
Coca Cola           2,00
Coca Cola Light          2,00
Cassis            2,00
Fanta            2,00
Ice tea           2,00
Tonic            2,00
Bitter Lemon           2,00
Sprite            2,00

Sappen
Appelsap           2,00
Mangosap           3,00
Verse jus d’orange          3,50

Indiase Yoghurt Drank
Mango Lassi           3,00
Lassi (zoet/zout)          3,00

Mineraal water
Sourcy blauw           2,00
Sourcy rood           2,00
Fles Sourcy blauw/rood (075 l)        4,50

Aperitief
Osborne Sherry          3,50
Martini Rosso/Bianco         3,50
Campari           3,50
Hooghoudt Jonge Jenever         3,50
Ketel 1 Matuur Oude Jenever        3,50
Churchill’s Ruby Reserve Port        4,50

Bier
Heineken           3,00
Cobra Indian beer          3,00
Kingfisher Indian beer         3,00

Whisky
Jack Daniels           4,50
Jameson           4,50
Johnny Walker Red          5,00
Chivas Regal 12          5,00

Dranken Dranken

Whisky
Johnny Walker Black          5,50
Amrut Fusion           5,50
Laphroaig 10  5,50
Glenfarclas 12  5,50
Singleton of Dufftown 12  5,50
Caol Ila 12  6,00
Yamazaki Distiller’s Reserve  7,50

Likeuren
Bruadar Malt  4,50
Don Julio Anejo  4,50
Edradour Cream  4,50
Saliza Amaretto  4,00
Licor 43  4,00
Cointreau  4,00
Grand Marnier  4,00
Tia Maria  4,00

Wodka
Wyborowa  4,00
Zubrowka Bison Grass  4,00
Soplica Wisniowa Cherry  4,00
Zoladkowa Gorzka  4,00

Rum
Bacardi  4,00
Malibu  4,00
Old Monk  5,50
Diplomatica Reserva Exclusiva  6,00

Gin
Bloom Gin  5,00
Hedricks gin  5,50
Napue Gin  5,50

Cognac
Menard VSOP  5,00
Michelet VSOP  5,00
Maxime Trijol Grande Champagne VSOP  5,50



Samosa
Gefrituurd bladerdeeg gevuld met doperwten en aardappel

Tandoori Chicken Tikka
Gemarineerde stukjes kip met basmatirijst

Aladdin ice cream
Vanille ijs

€ 10,00 per kind

Dal Soup
Romige linzensoep

Saag Aloo
Aardappelen met spinazie bereid met Indiase kruiden

Geserveerd met basmatirijst, groentecurry, salade en raita

Pistache ijs of Koffie/Thee

€ 20,00 per persoon

Menu India Poort

Vegetarisch Menu

Kindermenu

Curry soep
Currysoep met kip, linzen en koriander

Royal Tandoori Mixed Grill
Een combinatie van Tandoori gerechten

Lamb Bhuna
Lamsvlees in currysaus met paprika, ui, koriander en tomaat

Geserveerd met basmatirijst, groentecurry en salade

Huisgemaakt mango ijs of Koffie/Thee

€ 50,00 voor twee personen

Wit: Chardonnay Well-of-Wine Pays d’Oc, Frankrijk  Glas/Fles  3,75 / 17,50

Wit (zoet): Silvaner / Riesling-Hauck, Duitsland Glas/Fles  3,75 / 17,50

Rood: Masia Merlot, Spanje  Glas/Fles  3,75 / 17,50

Rosé: Masia La Mancha, Spanje  Glas/Fles  3,75 / 17,50

Pinot Grigio del Friuli, Italiē Glas/Fles  5,00 / 22,50
Schitterende wijn, mooi in balans, steenfruit, witte bloemen,
rond van smaak.

Sauvignon Blanc Silverlake Marlborough, Nieuw-Zeeland  Glas/Fles  5,50 / 26,50
Vrolijk, sprankelend, verfrissend en heel erg fruitig.

Viognier Sula Vineyards Dindori Reserve, India  Fles  29,50
Rijk en zwoel met rijpe abrikozen, perziken en tropisch fruit.
Fraaie body met lange afdronk.

Pinot Noir Well of Wine Pays d’Oc, Frankrijk  Glas/Fles  5,00 / 24,50
Heerlijk elegant, iets houtrijping, daardoor heel zacht,
rond, lief en vooral smaakvol.

Carménère Las Niñas Reserva, Chili  Glas/Fles  5,50 / 27,50
Op eikenhouten vaten gerijpt, dat geeft veel diepgang, pittig fruit,
iets chocolade en een lange afgeronde afdronk.

Shiraz Sula Vineyards Dindori Reserve, India  Fles  29,50
Spicy en vol met diep, donker fruit. Maar ook zwoel met
een zijdezachte afdronk.

Ronde, weelderige op eikenhout gerijpte Chardonnay.
Proef en ruik ananas, gebruinde boter, vanille, room.
En toch nergens zwaar, maar veel drinkplezier.

Heerlijke friszoete wijn, rijpe appels, iets mineraliteit, elegant.

Sappig rood fruit zoals rode en zwarte bessen.

Sappige rosé zoals de Spanjaarden dat graag drinken.
Zeer smaakvol bij de pittigere gerechten uit onze keuken.

Huiswijnen

Witte Wijnen

Rode Wijnen



Rezala, bereid in Tandoor klei- oven 16,50Kip met yoghurt, ui, paprika, tomaat en koriander  

Zoete Tikka Masala 
Tandoorisaus met kokos, room, rozijnen en amandelen
Kip - bereid in Tandoor klei-oven  16,00
Lamsvlees - bereid in Tandoor klei-oven  16,50

Tikka Masala
Masala curry met ui, paprika en koriander
Kip - bereid in Tandoor klei-oven  15,50
Lamsvlees - bereid in Tandoor klei-oven  16,00

Masala curry met ui, paprika en koriander
Garnalen 18,00

Zoete Masala curry 
Tandoorisaus met kokos, room, rozijnen en amandelen
Garnalen  18,00
Deshi Murg  16,50  Kip met groene peper, ui, knoflook, ei en Indiase kruiden 

Paneer Jalfrezi (v)  14,50
Huisgemaakte zachte kaas gebakken in currysaus  

Specialiteiten van de Chef

Tandoori Hoofdgerechten

Geserveerd met basmatirijst , groentecurry en salade

Geserveerd met basmatirijst , groentecurry en salade
Chicken Tandoori   15,00
Malse kippenpoten gemarineerd in een kruidenmelange

Chicken Tikka   15,50
Gemarineerde stukjes kip

Chicken Garlic Tikka   16,00
Stukjes kipfilet gemarineerd in knoflook met mintsaus

Lamb Tikka   15,50
Traditioneel Indiaas lamsvlees

Chili Chicken Tikka   16,00
Malse stukjes kip bereid met Indiase kruiden en pepers

King Prawn Tandoori   18,00
Gekruide Bengaalse garnalen

Hot Chicken Wings  14,50
Kippenvleugels gemarineerd in pittige kruiden

Royal Tandoori Mixed Grill  20,00
Een combinatie van Tandoori gerechten

Bereid in de traditionele Tandoor klei-oven

Seekh Kabab  5,50
Kruidig lamsgehakt met gember, knoflook en koriander

Hot Chicken Wings  5,00
Pittig gekruide kippenvleugels

Chicken Tikka   5,50
Kipfilet met Indiase kruiden

Hot Chicken Tikka   6,00
Pittige kipfilet met Indiase kruiden

Boti Kabab   6,50
Stukjes lamsvlees met paprika, ui en verse mint

Tandoori Jhinga   6,50
Grote garnalen gemarineerd in kruidige tandoorisaus

Samosa (v)  5,00
Gefrituurd bladerdeeg gevuld met doperwten en aardappel

Lamb Samosa  6,00
Gefrituurd bladerdeeg gevuld met lamsgehakt

Onion Bhaji (v)  5,00
Uien gefrituurd in een kruidig beslag

Paneer Pakora (v)   4,50
Huisgemaakte zachte kaas met pittige kruiden

Bhuna Prawn Puri  8,00
Garnalen met ui, paprika, tomaat op Indiaas platbrood

King Prawn Bhaji  8,50Gebakken garnalen met paprika, ui en Indiase kruiden

Curry Soup    4,50
Currysoep met kip, linzen en korander

Dal Soup (v)    4,00
Romige linzensoep

Voorgerechten

Tandoori Voorgerechten
Bereid in de traditionele Tandoor klei-oven



Geserveerd met basmatirijst , groentecurry en salade Geserveerd met basmatirijst , groentecurry en salade

Geserveerd met basmatirijst , groentecurry en salade

Butter chicken    16,00
Gemarineerde kip in romige botersaus met cashewnoten

Korma - room, kokos, rozijnen en milde Indiase kruiden
Kip  15,50
Lamsvlees  16,00
Garnalen  18,00

Curry - authentieke rijke currysaus, tomato paste en koriander
Kip  14,50
Lamsvlees  15,50
Vis  16,00
Garnalen  17,50

Saag - spinazie, gemengde currykruiden, ui en koriander
Kip  14,50
Lamsvlees    16,00

Jalfrezi - currysaus met koriander, paprika en Indiase kruiden
Kip  15,00
Lamsvlees  15,50
Garnalen  17,50

Karahi - currykruiden, paprika, ui, koriander en Indiase methi leaves
Kip    15,50
Lamsvlees  15,50

Rogan Josh - currykruiden, gebakken tomaat, paprika, ui en koriander
Kip  15,50
Lamsvlees  16,00

Lamb Bhuna  15,50
Lamsvlees in currysaus met paprika, ui, koriander en tomaat

Salmon Bengali Masala
Zalm met paprika, ui en Bengaalse kruiden  16,00

Madras 
Hete saus met een melange van pittige kruiden en koriander

Kip  15,50
Lamsvlees  15,50
Vis  16,00
Garnalen  17,50

Chili Special 
Hete saus met groene pepers, paprika, ui, tomato paste en koriander

Kip  16,00
Lamsvlees  16,50
Garnalen  18,00

Vindaloo 
Zeer hete currysaus met koriander

Kip  15,50
Lamsvlees  16,00

Garlic Chili Chicken 15,50
Malse kip in hete saus met knoflook, groene pepers en koriander

Chicken Tandoori Balti   15,50
Gegrilde stukjes kip

Garlic Kabab Balti  16,00 
Gegrilde stukjes kipfilet met knoflook

Chicken Tikka Balti   16,00
Gegrilde stukjes kipfilet met kruiden

Lamb Bhuna Balti   16,00
Lamsvlees met kruiden

Vegetables Balti (v)  14,50
Verse groenten

Deze gerechten worden bereid in een dikke kruidige Balti saus van yoghurt 
en tomaat en geserveerd in een traditionele Balti pan. 

Pittige Curry Gerechten

Balti Gerechten

Curry Gerechten



Dal Masoor   13,00
Rode linzen bereid met boter en kruiden

Matter Paneer   12,50
Huisgemaakte zachte kaas gebakken met erwtjes in currysaus

Shahi Paneer Makhni   14,50
Huisgemaakte zachte kaas met tandoorisaus van room & amandelen

Bhindi Do Piaza   14,50
Verse okra in currysaus

Saag Paneer   12,50
Huisgemaakte Indiase kaas gebakken met spinazie en kruiden

Saag Aloo   12,50
Aardappelen met spinazie bereid met Indiase kruiden

Aloo gobhi   12,50
Aardappelen en bloemkool bereid in gemengde currysaus

Chana Masala  12,50 
Kikkererwten met gemengde kruiden, bereid in currysaus

Vegetable Malai Korma   14,00
Verse groenten in roomsaus met kokos en rozijnen

Tinda Masala  12,50 
Indiase groente bereid met currysaus

Paneer Chili Special    14,50
Huisgemaakte zachte kaas in hete currysaus met verse groene peper

Mixed pickles  2,50
Mango chutney  2,50
Basmatirijst  3,50
Hete currysaus  2,00

Raita  2,50
Yoghurtsaus met ananas en komkommer

Egg pullaw rice  5,50
Gebakken rijst met ei

Onion salad 2,00
Rode ui met koriander

Verse groenten in currysaus   6,50

Bombay Alu  7,00
Aardappelen in hete currysaus

Mushroom Bhajee   7,50
Champignons in een currysaus

Aloo Jerra   6,50
Aardappelen bereid in romige curry saus

Tarka dal  7,50
Gele linzen met knoflook en Indiase kruiden

Vegetable Biryani (v)  14,50 
Gebakken basmatirijst met verse groenten en koriander

Chicken Biryani   15,00
Gebakken basmatirijst met stukjes kip en koriander

Lamb Biryani   15,50
Gebakken basmatirijst met lamsvlees en koriander

 Vegetarische Hoofdgerechten Bijgerechten

Biryani Gerechten

Geserveerd met basmatirijst, groentecurry en salade

Huisgemaakt Tandoori brood
Papadum  1,00
Dun krokant Indiaas brood  
Naan  2,00
Indiaas platbrood   
Butter naan  3,00
met boter  
Kulcha naan  3,00
gevuld met groenten  
Cheese naan  3,50
gevuld met verse kaas  
Garlic naan  3,50
gevuld met knoflook  
Keema naan  3,50
gevuld met lamsgehakt  
Pishwari naan  3,50
gevuld met amandelen, rozijnen en kokos  



Gulab Jamun  5,50
Huisgemaakte Indiase lekkernij van deeg, ingedikt in siroop

Mango Kulfi  5,00
Huisgemaakt Indiaas ijs met mango, kokos, kardemom en pistachenootjes

Shemay  4,00
Huisgemaakt Bengali melkdessert met kokos en pistachenootjes

Dame Blanche  5,00Vanille ijs met warme chocoladesaus en slagroom

Huisgemaakt mango ijs  6,50   Pistache ijs  6,50

Likeuren
Saliza Amaretto  4,00
Licor 43  4,00
Cointreau  4,00
Grand Marnier  4,00
Tia Maria  4,00
Bruadar Malt  4,50
Don Julio Anejo  4,50
Edradour cream 4,50

Whisky
Amrut Fusion  5,50
Laphroaig 10  5,50
Caol Ila 12  5,50
Glenfarclas 12  5,50
Singleton of Dufftown 12  5,50
Yamazaki Distiller’s Reserve  7,50

Cognac
Michelet VSOP  5,00
Menard VSOP  5,00
Maxime Trijol Grande champagne VSOP  5,50

Koffie 2,00
Cappuccino  2,50
Espresso  2,50
Latte  2,50
Irish coffee  6,50 French coffee  6,50 Spanish coffee  6,50
Thee  2,00
Verse Indiase kruidenthee  3,00 
Chai  3,00

Nagerechten Koffie en Thee

Digestieven

- U kunt natuurlijk ook kiezen voor één van onze heerlijke digestieven! -


