SAMEN ETEN EN DRINKEN
BROODJES: KEUZE UIT EEN WITTE OF BRUINE SED-BOL

Belegd met huisgerookte zalm, Hollandse
garnaaltjes en King-krab salade

Tapenade, serranoham, gedroogde tomaatjes,
Parmezaanse kaas en olijven

Gegrilde ambachtelijke ham en een gepocheerd ei

Belegd met brie, gebrande noten, acaciahoning

Belegd met rundvlees, parmezaanse kaas
en truffeldressing

Belegd met gebakken kippenvlees, champignons,
tomaat, paprika en ui met een pittige chili-saus



SAMEN ETEN EN DRINKEN
SOEPEN & BURGERS

Wekelijks wisselende seizoensoep

Met 3 soorten selderie

Met cheddarkaas, sla, tomaat, ui en
gebakken ei

Met sla, tomaat, ui en truffelmayonaise

Met gekarameliseerde uien, sla, tomaat,
gekonfijte eendenlever en cheddarkaas



SAMEN ETEN EN DRINKEN
SALADES

Met gamba’s, dressing van rode basilicum

Met geroosterde groente, gegrilde ananas,
gepotfte rijst en tapioca kroepoek

Met gerookte eendenborst, kroketje van de
boutjes, citrusfruit en dragondressing

Met Sashimi van tonijn, dressing van kappertjes,
groene sla en brood croutons

Met hete kip, tomaat, courgette en een
groene kruiden dressing



SAMEN ETEN EN DRINKEN
MARNDMENU JUNI

Bombe van gamba / curry / kokos / knolselderij
Wijnsuggestie: Lugana 2015 Italié

Scholfilet / zeelands roem / groene asperge /
donut / beurre blanc
Wijnsuggestie: Chablis 2014 Frankrijk

Kalfslende van de green egg / doperwten /
peulvruchten / venkel / beurre noisette
Wijnsuggestie: Costieres de Nimes 2013 Frankrijk

Bereidingen van aardbei / munt / roze peper
Wijnsuggestie: Brachetto d’Acqui

3 gangen € 21,50 met wijnarrangement € 42.-
4 gangen € 34,50 met wijnarrangement € 52.-



SED
SAMEN ETEN EN DRINKEN

DESSERTS

Mousse van passievrucht en mango €6,50
Dame Blanche op klassieke manier € 6,50
Koffie French € 6,95
Koffie Irish €0 9>
Koffie Italian € 695
Koffie Sed koffie

met drie verschillende likeurtjes )
Koffie Spanisch € 6,95
Koffie € Z2o0

Cappuccino €275



