
Gemarineerde Ananas – Kokos – Passievrucht Ijs

Gemarineerde Aardbeien – Vanille – Verveine

Chocolademousse – Pinda – Gezouten Karamel 

Gepocheerde Perzik – Framboos – Amandel 

Kaasplateau van de Wagen – Bourgondisch Lifestyle 
(Supplement €5,50)

dessert  
8,50

Voorgerecht 
Pulpo – Avocado – Piment – Yuzu 

of
Runderbavette – Noodles – Gerookte Paprika – Knoflook 

Tussengerecht
Kreeft – Pasta – Doperwt – Groene Curry 

of
Gebakken Eendenlever – Portstroop – Appel – Karamel 

Hoofdgerecht
Harder – Gele Peen – Snijboon – Tomaat Hollandaise

of
USA Sukade – Koolraap – Artisjok – Cêpes 

Dessert
Kaasplateau van de Wagen – Bourgondisch Lifestyle (Supplement €5,50)

of
Gemarineerde aardbeien – Vanille – Verveine 

Stel u eigen menu samen
3-gangen € 30,00

voorgerecht, hoofdgerecht, dessert

4-gangen € 38,00

voorgerecht, tussengerecht, hoofdgerecht, dessert

5-gangen € 47,00

voorgerecht, tussengerecht, hoofdgerecht, kaas, dessert

6-gangen € 54,00

voorgerecht, tussengerecht, 2e tussengerecht, hoofdgerecht, kaas, dessert

Bij elk menu kunnen we een bijpassend wijnarrangement schenken. 

Brood – dip
4,00

Charcuterie
6,50 

Keuzemenu van de chef 

Steak Tartare – Kwartel Ei – Kappertjes – Ui  

Runderbavette – Noodles – Gerookte Paprika – Knoflook  

USA Sukade – Koolraap – Artisjok – Cêpes

Bij elk gerecht bieden wij een passend glas wijn voor 6,50.

Supplement 3,50
Frites van de markt met mayonaise en Salade 

Deze gerechten kunnen wij aanpassen naar een vegetarisch gerecht.

Krokante Yellowfin Tonijn – Nori – Wortel – Soja 

Pulpo – Avocado – Piment – Yuzu  

Kreeft – Pasta – Doperwt – Groene Curry

Harder – Gele Peen – Snijboon – Tomaat Hollandaise 

water

Gebakken Eendenlever  - Portstroop – Appel  

Duif – Biet – Pistache – Granaat Appel  

Stel zelf uw diner samen door te kiezen uit de verschillende gerechten.
Als richtlijn adviseren wij u om 3 à 4 gerechten te kiezen. 

12,50 per gerecht

land

lucht
Gebrande Oester – Rode Biet – Zeekraal – Sherry

Gebakken Tong – Scheermes – Pompoen – Topinamboer

bodem

Dun gesneden Bavette – Bloedworst – Pinda – Paprika

Zwezerik – Lever – Risotto – Knolselderij

Kalfsentrecote – Boerenkool – Pomme Fondant – Jus van Sjalot

Zacht gegaarde Staartstuk – Bloemkool - Oesterzwam – Kaantjes 

Bij elk gerecht bieden wij een passend glas wijn voor 5,50.

Supplement 3,50
Frites van de markt met mayonaise 

Salade 

Deze gerechten kunnen wij aanpassen naar een vegetarisch gerecht.

Yellowfin Tonijn – Avocado – Sesam – Radijs

Bouillabaisse – Venkel – Tomaat – Kokkels 
(extra Langoustine 3,50 supplement)  

Makreel – Aardappel – Witte Kool – Mosterd

water

Kwartel – Duxelles – Walnoot – Kerrie 

3 bereidingen van Eend – Aardappel – Witlof - Bataat

Stel zelf uw diner samen door te kiezen uit de verschillende gerechten.
Als richtlijn adviseren wij u om 3 à 4 gerechten te kiezen. 

12,50 per gerecht

land

lucht

Specialiteiten 

Lamshamburger – Brioche – Mozzarella – Gegrilde Groenten  14,5

Runderhamburger – Brioche – Ui – Spek 14,50 (Supplement lever €5,50) 

Gebakken Ribeye – Tuinboon – Spek – Eigen Jus  20,50

Zeebaars – Zeekraal – Gamba – Beurre Blanc 20,50

Coquille – Gamba – Knolselderij – Hazelnoot

Gebakken Scholfilet – Scheermes – Pompoen – Topinamboer

bodem

Steak Tartare – Kwartel Ei – Kappertjes – Ui

Zwezerik – Lever – Risotto – Knolselderij

Lam – Doperwten – Aardappel – Witte Asperge

Zacht gegaarde Staartstuk – Bloemkool - Oesterzwam – Kaantjes 

Bij elk gerecht bieden wij een passend glas wijn voor 5,50.

Supplement 3,50
Frites van de markt met mayonaise 

Salade 

Deze gerechten kunnen wij aanpassen naar een vegetarisch gerecht.

Krokante Yellowfin Tonijn – Nori – Wortel – Soja

Bouillabaisse – Venkel – Tomaat – Kokkels 
(extra Langoustine 3,50 supplement)  

Makreel – Aardappel – Witte Kool – Mosterd

water

Kwartel – Duxelles – Walnoot – Kerrie 

3 bereidingen van Eend – Aardappel – Witlof - Bataat

Stel zelf uw diner samen door te kiezen uit de verschillende gerechten.
Als richtlijn adviseren wij u om 3 à 4 gerechten te kiezen. 

12,50 per gerecht

land

lucht


