FRUIT DE MER

DEGUSTATION D' HUITRES

PROEVERL VAN OESTERS (& STUKS)
Deze proeverij is een combinatie van 2es gesters

LES HUITRES

OESTERS VAN DE OESTERMAM, FRANSE OESTERS MET EEM
HOLLAMDS TIMTJE {& STUKS)

Deze oesters zijn afkomstig van Jercen Dusseldorp. De oesters
zijrn afkomstig uit Zuid-Frankrijk en worden eigenhandig uit de
sesterbanken gehaald. De sesters worden binnen 24uur naar
vangst geleverd aan restaurants in Nederland.

OO5TERSCHELDE OQESTER GEVULD MET WAKAME SALADE EMN
TAHOOMN CRESS (6 STUKS)

De Qosterschelde is een van de zuiverste cesterbanken van
Europa. De oester is romig en heeft een mooie ziltige smaak.

LES COQUILLAGES

MOULES [SERVI CHAUD]
Messelen (warm gesarveerd) 250 gram

DEMI HOMARD, MAYOMMAISE
Halve kreeft, mayonaise

CREVETTES ROSES
Gamba‘s {120 gram)

CREVETTES GRISES
Hallandse garnalen (120 gram)

BUCARDES D'ECOSSE (SERVI CHALD)
Schiotse kokkels (warm geserveerd)

LANGOUSTIMES
Langoistines (250 grarm)

LA MER SUR UN PLATEAU

LE PLATEAU DE FRULTS DE MER « ROYAL = (POUR 2 PERSOMNES)
1 kreeft, 2 coquilles op aardappelmeousseline, warme mosselen

in knofloekolie, 3 gamba’s, assortiment van 15 cesters, Schotse
kokkels, 3 Langoustines en Hollandse garnalen

LE PLATEAU DE FRUITS DE MER « PRESTIGE =

¥ kreeft, 2 coquilles op aardappelmousseline, warme mosselen
in knofloekolie, 3 gamba’s, assortiment van 3 oesters, Schotse
kokkels | 3 Langoustines en Hollandse garnalen

PLATEAL « FLO EINDHOVEN =
¥ kreeft, warme mosselen in kneflookolie, 3 gamba’s, & oesters,
Schotse kokkels, 3 Langoustines en Hollandse garnalen

L"ASSIETTE DE L*ECAILLER
2 gamba’s, & oesters, warme mosselen in knoflookolie en 2
Langoustines

21,75

21,50

22,50

11,50

22,50

12,50

18,50

9,00

17,50

117,50

75,00

57,50

29,50



