VOORGERECHTEN

IRy & DD L

Truffekamli, botar, olijfolie & seszout

COURGETTE SOELR

Rom met mozzarells

En EEN KT

CHEF'Ss sOUP

Viekeljke w S, Zi2 ONS Krjbhord

CARPACCIO BIET ¢ D50

Dungasneden rode biet met broc sMauige

honing-getenkass B Qe ranmeise annoen
STEARL TARTAAR

Fin ¢ & Op amaak gebracht
wolgens |igen receptuur

€ 11,50

Sneden 0se

© L1500

5 meak een volls saus

EXN EGG GAMD A

van mango en geflambeerds ananas

BLUE IDE WOLVEGA © 12,510
Licht p suwEChimmelkaas uit de provncie
it Sinaasappelvigen compolie, misclun

antharellen & dungesneden eerranohal

In anze [buiten] keuken werken wij c.a. met bwee
Big Green Egg BBQ's.

Dit zijn niet zomaar gewone houtskoolbbg's want
naast grillen gebruiken we ze om
mee te slow] koken, bakken, roken & stomen
Dok zijn ze goed inzetbaar als pizza-oven

ONS CONCEPT :

U kiest uw favoriete vliees en
daarhij zit inbegrepen:

2 x gratis bijgerechten naar keuze
&
1x gratis huisgemaakte saus naar keuze.

[t i g i (e iy O Lkl by (pak. G P ]

De bijgerechten en sauzen
kunt hiernaast uitzoeken

Maast de Big Green Egg gerechten hebben we
ook een santal complete hoofdgerechtan.
deze kunt v vinden op de volgende bladzijde.

VAN DE GREEN EGG

T-BONE STEAK soncp. S

Ory-figed, voor de eche steaklisfhebber Traditionee

geripta steak met ean bijzondere rook smaak

- BURGER

Huisge

oS 50

kte burge

de perfecte verhouding tusser

Fries ddenrund en Iberico varken

RIPPENIDIJEN

Die combinatie van de kruidige marinade an de

C 1S5S0

5] ding op the 1Egg maken e kip botermals

SHORKRT RIB 20,50

Negen uren gegaard in een gigen mannade. sm

BONIFATIUS BIEIR: LhIP 21,540

Hale kip G0 minuten bereidt met Bonifatius Bier op de Gresn Egg

welt: vain het bok

Hoe we dat hebhben gedaan™ Oat fluisteren we grasag i wy oo
OssENITLAAS RTINS

Zeer mals Waddenrund uit de regso EETTE T Sl

I‘.Il KkE OF I{llII\"—nIl]l{l.

1 het hoogwaardige Berkshire ras it Moar

250

En;,n als en sappig Wees met sen betrouwbars herkomst

BIJGERECHTEN
4. Roseval aardaonalen met Tjim
2. Verse Friet met Parn an & truffelmayonaise
3. Warme nachaos met avocado
4. Gegrlda maiskaolf
5. Gegnilde groentes met kruidenobs
E rl =5 |‘:'II':"- o
7. Rucola salade met vers gehrande notenmix
B. Knapperiga uienringen
8. Buffalmozzaredla mat tomaat en basilicum
10, Gegrilde pompoen, hurmmus en pynboompstien

| der Gresn Egg gerechten kisst u twee gratis bijgerechten,
wilt U graag extra dan is de meerpeijs € 3,50 per gerechit.

0 per saus



Il(lll' FDGERECHTEN

ZEEBAARS {

| P 38 NuK !|I'I'li|l'kllll smaakwnle vis, gesarvesrd met 8an

starmnpotie met tuinbonen en lente-ul saus

VAN HET WAL €2
WETTESSEN, KoK &nomoss
-broengras & mekraal

=S o UL e Waddenzeg

fgeserseard met

ZWITSERSE FONDUE

Gasmolken

LSS0
Ermmentaler kaag, geesmveen

IIII'|.E|I"I-" Wes, n an diverse broodsoortan

ILH l\ \.‘L"\l ONDUE

aas I|III|I.i'IIIl'| pIRTIgE:

2rwsard Mmet groentes
ortan

zadan en divarse bror

GEBALLKREN VENKIEL ¢ 16,540

Cie vergeten groence in de Mederlandss keuken, bereids

met Parmearaanse kaas, creme fraiche an Lo

GROENXNTE QUICHE
Farnaakl mist
Woor de Carnins
gt krokarntje

€ 17510

WORIDEMN
FItl

FLAMMKUCHEN

Flarnmkuchen komen wit de Elzas, de Palts en Bader
78 worden ook wel Tarte Flambée’ genoemd. Met een
bodam wan dun brooddeeq die met diverse ingredienten
belegd kan wordern gkt bet op een dunne pizza,
I:"!| lekker om T delen als tessengerecht of tjdens de borre

PPREI £ 7.5

Foomkaas hieslook - gerookte ham

PEELR - BLATUWE KAAS
Walnoten - rucola - honng - echimmekeas

I'TALLIANCO

Piasto - buffelimorsaralia - tomaat

GEITENRKAAS

Serranoham - rucok - honing - piinboompitten

BRRIE & DADELS

jaring - rucola - pecannoten

DESSERTS
l‘.'lll’l:h‘l‘ CARE €« G,50
Op de warme methode gemaakt en koud geservesrd

'Il.::”l:' sakbe Che

cake op een bodem van Bastogre

( HOMCOLAIDE DIZOMIM € G510

\|II| |||-u||| mk chocolade, notar

he en vandle ijE

'I{}\[l'Il[ ( ]]] € G.50

LR E

= [eservesrd

met kar 5 & van Ir EENE]

WHISKREY PROEVERIJ € 12,50

3 soorten Malt WWwhiskey met oude kaas en pure chocola

BORRREL

PROFEVERLI PLANIL
Diverse sooren delicatessen posls kazen,
vieeswaren, toaet en dipe. (Voor circa B personen)

€ 12,50

PROEVERILI PLANK X1
Oiverae soorten delicatessen 2oals kazen,
vieeswaren, toast en dips. (Voor circa 4 parsonen)

€ 22,50

RIPPENDIITENSPIESJES
Licht pitti gemarineerd met chilsaus

€ G50

CGARNALEN KROKET.JES
Gesarvesrd mat aioli

€=, My

WARME NACHOS
Gesarvesrd met sewocado

€ 06,50

BITTERDRALLEN
B stuks gesarveerd mat mostardmayonaise.

€ G, My

GERMWOIRTE AMANDELEN
MET O}LIJVENMIX

Met een smaakvole Azigtische kruidenmix

&n huiggermarmeerde oliven,

€ 5,51

KAaA=PLANKIE
Diversae binnen- an buitenlandse kazen

€ =.50

VLEES PLANRKJLE

Oeerse dungesneden ambachielijke vesswaran.

€=, 50
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LUNCH TOT 16:30

BROOD & SOEP

BROOI & DIP

Truftel aioh, Doter, oliffolie & zeezout

5,01

COTURGETTE sOER
Romige soep mat mozzaralks
£n een krokante.

¢ 6.25

CHEF's s0OU1

Wiekebks wissslend - #e knjthord

BROOD SPECIALS

CLUB SANDWICEH

van de Gresn Egg

Gegride k
ela speak
& huisgernaakue chaps.

WlE KBAE. MDEEMIMAayonasa

ANVOPOATMO®

Hummus balegd mat smauige honing-getenkaas

ensdcada, paprka, ala en gegnlde courgettea.

SEREANOHAM?®

Dungesneden sarranoham met pesto,

CARPACCIO®

LE 1L

PULLED SALMON® € S5.50

n Bgp met

Wiarm perookie 2alm van d o
f

issn koosla mn morNMmaynnass

KREOLETTEN

roketten op hrood

# Broodkeum; wit brood, [Desem] meergranen of [Desem]
donker vioerbrood, (Oesam) stokbrood of een lekkere bagel.

KB BURGER € 12,50

Huisgemaaktz burgar met de parfecta varhouding
tugsen Fries waddenrund en [berico varken
Gaserveerd met verse friat.

2l LUNCHKAART

TOSTI'S

PITA KIP
gegrilde kip van de Green Egg met pesto & tomaat.

PITA GRUYERE

Gruyare kaas. apps! en walnotan

BLATUWE IhAAS

Blauwe kaas & dades geserneend op Vikingbrood

CROQUE MONSIEUR

Klassinke st gesernaend ap Vikingbrood

SALADES

BIL.UE IDE WOINEGA 12,50

GAMBA™S & MANGO

WARME BRIE 11,50

FLAMMKUCHEN

PFIREI

Roomkass bieslook - garookte ham

PEEFER - BLATWE KAAS

Walnotan - rucola - honing - blauwe kaae

I'TALIANO

Pesto - buffelmozzarela - tomest

GEITENRAAS

Sarranohem - rucola - honing - pijnboompittan

BRIE & DADELS

Honing - rucala - pecannoten




