
KNOLSELDERIJ v 	  	 21
biefstuk van knolselderij ∙ zwart/wit 
pepersaus ∙ shiitake ∙ schorseneren ∙ gerookte 
aardappel 
celeriac: beefsteak of celeriac ∙ black/white pepper 
sauce ∙ shiitake ∙ salsify ∙ smoked potato  

GRAVAD LAX 		  23
zalm ∙ aardpeer ∙ verde ∙ sjalot ∙ zwarte 
knoflookpuree 
gravad lax: salmon ∙ Jerusalem artichoke ∙ verde ∙ 
shallot ∙ black garlic purée 

KABELJAUW & KALF 		  24
kabeljauw ∙ kalfswang ∙ structuren van 
bloemkool ∙ beurre noisette ∙ hazelnoot  
cod & veal: cod ∙ veal cheek ∙ cauliflower structures ∙ 
beurre noisette ∙ hazelnut

SPECIALS VAN DE DAG 
wisselende prijs · vraag aan de bediening
daily specials, ask the waiter

HERT   		  26
gebraden hert ∙ kruim van roggebrood ∙ 
pompoen ∙ jus van kardemom
venison: roast venison ∙ cream of rye bread ∙ pumpkin 
∙ cardamom gravy

RUND   		  26
MRIJ runder biefstuk ∙ dikke friet van gnocchi ∙ 
rode wijnjus ∙ bearnaise 	  
beef: sirloin MRIJ beef · thick gnocchi chips ∙ red wine 
gravy ∙ bearnaise

ETAGÈRE 	 p.p.* 	 19
proeverij van voorgerechtjes    
tasting of starters  
*vanaf 2 personen from 2 persons

HERFST  v  		  10
cake van paddenstoelen ∙ kastanjecrème 
∙ krokante Haagse zwam ∙ gemarineerde 
pompoen in sinaasappel 
mushrooms: mushroom cake ∙ chestnut crème ∙ 
crispy Haagse zwam ∙ marinated pumpkin in orange

TONIJN 	 	 14
tataki van tonijn ∙ kreeften ravioli ∙ soja 
boontjes ∙ bonito flakes ∙ garnalenschuim  
tuna: tuna tataki ∙ lobster ravioli ∙ soya beans ∙ 
bonito flakes ∙ prawn foam

COQUILLE & GAMBA 	 	 14
coquilles ∙ gamba’s ∙ witlof ∙ hangop van 
wortel ∙ aceto met vanille-olie
scallop & prawns: endive ∙ carrot hangop ∙ 
aceto with vanilla oil

EEND 		  14
rosbief van eend ∙ dashi bouillon ∙ krokante 
groentes ∙ shiitake   
duck: beefsteak of duck ∙ dashi stock ∙ crispy 
vegetables ∙ shiitake

BUIKSPEK  		  14
Livar buikspek ∙ panna cotta van witbier en 
kokos ∙ gekarameliseerde uitjes
belly pork: Livar belly pork ∙ panna cotta of white beer 
and coconut ∙ caramelised mini-onions

CARPACCIO 		  14
Hollands Weiderund · bieslook · spekjes 
· kappertjes · Parmezaanse kaas · 
truffelmayonaise
carpaccio of beef · bacon · shallots · capers · chives
Parmesan cheese · truffle mayonnaise 
met eendenlever  			   18
with duck liver

OESTERS Fines de Claires No.3 
oysters

•• Naturel natural   	 à  	 3½  

•• Gegratineerd gratinated	   à  	 4

•• Oosters oriental   	 à  	 4 

•• Gin & Tonic  	   à	 4 CRÈME BRÛLÉE 			   8
Tonka bonen · sorbet van rood fruit 
crème brûlée: Tonka beans · sorbet of 
red fruit

CHOCO-COCO 			   9
pure chocolade koffiebeker ∙ fudge van 
caramel ∙ chocolade espresso mousse ∙  
espuma van kokos ∙ marshmallow  
choco-coco: dark chocolate coffee beaker ∙ caramel 
fudge ∙ chocolate espresso mousse ∙  espuma of 
coconut ∙ marshmallow 

TARTE TATIN			   8
gerookte peren tarte tatin ∙ kaneel ∙ crème 
anglaise ∙ ijs van hazelnoot 
tarte tatin: smoked pear tarte tatin ∙ cinnamon ∙ 
crème anglaise ∙ hazelnut ice cream

CRÊPE 				    8
flensje ∙ cranberries ∙ roomijs van witte 
chocolade ∙ afgebrand met sabayon
crepe: pancake ∙ cranberries ∙ white chocolate ice 
cream ∙ flambé with sabayon

DE ZOETE WITS 			   8
special van de dag
daily special dessert

KAAS 					    13
selectie van kazen ‘De Lachende Koe’ · 
rumrozijnenijs · notenbrood
cheeses selected by ‘De Lachende Koe’ · 

menu

VERRASSINGSMENU 
•	 3 gangen   		    35
•	 4 gangen   	    	42
•	 5 gangen   	     	49
3, 4 or 5 courses surprise menu

wijn
  WIJNARRANGEMENT

•	 3 gangen  	    	 17
•	 4 gangen  	    	 22 
•	 5 gangen  	    	 27 
3, 4 or 5 courses wine arrangement 

proeverij

ETAGÈRE DE LUXE 	 p.p.*		 36
proeverij: 
•	 voorgerechtjes 
•	 drie hoofdgerechten   
tasting of: cold starters and three main dishes   

ETAGÈRE SUPER DE LUXE	 p.p.* 	 43
proeverij: 
•	 voorgerechtjes 
•	 drie hoofdgerechten   
•	 grand dessert   
tasting of: cold starters & three main dishes & grand 
dessert  

*vanaf 2 personen from 2 persons

Wij werken zoveel mogelijk met biologische, hoogwaardige en/of lokale seizoensproducten. Iedere drie maanden veranderen we van kaart. 
We work with high-grade and/or local produce, that is in season, as much as possible.  Every three months we change our menu.

diner
hoofdvoor

na

Glutenvrij, lactosevrij, vegetarisch of allergiedieet? Geef het door aan de bediening.
Gluten-free, lactose-free, vegetarian or allergy diet? Please inform our team. 


