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* Op vrijdag en zate dag

Y
doep

+ Romige tomatensoep met basilicumolie
« Wildbouillon met bospaddenstoelen en groene kruiden
« Soep van de week (vraag medewerkers)

- Salade met rode biet, peer, blauwaderkaas en aceto balsamicostroop ﬁ
« Salade met gerookte wildzwijnham, bospaddenstoelen, crispy bacon
en cranberrycompote

« Carpaccio met rucola, truffelmayonaise, pijnboompit, Parmezaanse kaas 3

« Naegelholt met aardappelsalade, augurk en veldsla
 Eendenpaté, abrikoos-appelcompote en brioche broodje

« Vitello tonnato; kalfsrosbief met komkommerlinten en tonijnmayonaise )f( f

« Wrap met pulled wild boar, ijsbergsla, gemarineerde rode kool en BBQ saus
¥
¥

« Gerookte zalm met mosterd-dillesaus
« Cocktail van garnalen met ijsbergsla en romige cocktailsaus

« Cordon bleu; dunne schnitzel met ham, kaas en ananas ,i?(
« Black Angus steak met een jus van sjalotjes ¥
« Buikspek van het Livar varken in oosterse marinade; 24-uur gegaard

¥

« Spare-ribs met knoflooksaus

« Langzaam gegaarde hertenrug, jonge spruitjes en jus van Amarene-kers ,&’ ,f

« Wildrookworstje met roomzuurkool en crispy bacon

« Wildpeper met aardappelpuree en stoofpeertje

« Stamppot van de week; wekelijks wisselende stamppot

« Boeren entrecéte met gebakken spek, ui, champignon en paprika
« Varkenshaas medaillons met stroganoffsaus
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* Frietjes met mayonaise /gl
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- DNBEPERKT A LA CARTE

Zoveel gangen bestellen als u wilt tot onze keuken sluit om 21.30 uur. *

pbm 22.30 uur Cdesserts bestéllen kan tot he
Op zaterdag en z+ndag keuken|open vanaf 12.00 uur. Dins

4
Y

- Gemengde salade # J - Brood met sausjes (wij hebben ook glutenvrije broodjes)

L

fuur na slu1te [
ags gesloten

&
XN
¥
¥

« Schotse wilde zalm met antiboise vinaigrette
« Gamba’s in knoflookroom met een vleugje peper en bosui
« Roodbaars met marmelade van tomaat, ui, rode paprika en tijm

‘Cevagelle

- Kippendijen met zoete pindasaus en pittige cassave kroepoek

¥

« Gebraden parelhoenborst met bospaddenstoelen en Cognacsaus /3\‘

« Duivenborst & bloedworst met een jus van rode port en stoofpeer

‘I/egeta/wjdb )

« Huisgemaakte quiche met roomkaas en zongedroogde tomaat
« Croquetten van bospaddenstoelen met cranberrycompote

- Gerilde wintergroentes uit de oven gegratineerd met brie en ¥
kruidenolie

Desserts

« Creme bralée met vanille en een gebrande suikerlaag

¥
¥

« Taartje van yoghurt en bosbes met vruchtencoulis

« Coupe caramel; caramelijs, caramelsaus en gebrande amandel
- Grootmoeders griesmeel pudding met frambozensaus

« Limoenparfait met Bastognekruimels

« Monte scroppino; drinkdessert met citroen ijs, vodka en prosecco ¥
« Coupe de Duif; 2 soorten ijs met slagroom

« Pecannoten toffee merengue taart met caramel

()
;

« Kaasplankje met 2 soorten kaas, appelstroop, noten en kletsenbrood

IS5

» Dame blanche; vanille-ijs met chocoladesaus
« Suikervrij en glutenvrij ijs

De rekening van een groep delen
¥ glutenvrij
l lactosevrij

vinden wij geen probleem. Alles
apart afrekenen (menu + drankjes

p.p.) is helaas niet mogelijk.

GRATIS BIJ TE BESTELLEN (c{lleen b de bestelrondes!)

¥
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Wijnen

D IF
— CAFE-RESTA RA

KIDS MENU I

Onbepenkt smullen en een ijyje loe! ¥

kinderen t/m 12 jaar: € 1,50 per levensjaar! i

'ge/zond (+ verrassing!) |
- Wildbouillon ¥ |

« Soep van de week - Zalmpje met groentes 3 X
« Frikandel « Biefstukje met groentes ﬁl 7

. Bitterbal // ‘.
W Spoeneer |

- Poffertjes
« Gehaktballetjes met pindasaus {

¥

» Pizzapunt margarita

» Tomatensoep ,if(,f

¥

« Kipnuggets

« Knakworstje

Wit Glas  Fles

Sauvignon Blanc Argentinié 3,95 19,50

Chardonnay Frankrijk 395 19,50

Rood

Merlot Chili 425 22,50

Colleccion Malbec Argentinié 3,95 19,50

Rosé

Michel Torino Argentinié 395 19,50 ’s middags 12-17 uur
Huisbubbel ’'s avonds 18-23 uur
Escudo Vinho Verde Portugal 3,95 19,50 : :

Zoot Wit kel |
Moezel Duitsland 3,75 17,50

Tonino Italié 375 17,50

Hugo Italié 3,75 17,50
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