
	
Voor gerechten 
 
à Ceviche van zalm/ limoen/ rode peper.    20  

  
à Duif/ witlof/ appel.         23 

 
à Gebakken ganzenlever/        28 

Saus van stroopwafel.         
  

à hartzwezerik/ krokant/        25 
Zuren van groentes.      
     

à Steak Tartaar, van Limousin.       24 
 
 
 
 

                    

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Passie, kennis, traditie de 
ingrediënten van mijn keuken geef 
mij carte blanche en ik geef u een 

heerlijke avond. 
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Menu wordt per tafel geserveerd 



	
 
 
Vegetarische 
 
à Rode biet/ dressing van port.      16 

 
à groene asperges/ Reggiano D.O.P.     24 

 
à Verse Pasta/ bos ui/ oesterzwam.           25 

 
 
Grote gerechten 
 
à Kabeljauw/ Croute van ansjovis en kappertjes.  29 

 
à Daurade/ zoutkorst.        32 

  
à onglet van limburgs  rund.       25 

 
à Hert/ rosé en sukade/ gin/ rode ui.     32 

 
à Kalf hart zwezerik/ in 3 dagen bereid.    35 

 
à Signature dish Varkenswang/ ganzenlever.   32 

 
 
 



	
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Wij werken met uitsluitend verse 
producten, zonder additieven. 

Door aanvoer en weer invloeden 
kunnen wij niet altijd garanderen 
dat alle producten aanwezig zijn. 
Gasten met intoleranties adviseren 

wij graag! Wij zijn flexitarisch 
ingesteld 

	

Menu d’ami 
 

Steak Tartaar van Limburgs 
rund 

Of 
Gegrilde zalm, mayonaise van 

ansjovis 
 

Kabeljauw, hollandaise 
Of 

Confit van eend 
 

Appel crumbel, siroop van 
calvados 
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Menu wordt per tafel 

geserveerd 



	
 
 
Zoete gerechten 
  
à Parfait van Lagavulin 16 jaar.      16 

 
 
à Crêpe Suzette voor 2 personen. A volonté   28 

      
 

à Ananas, kruidnagel, ahornsiroop       13                                               
 
 
à Appel crumbel, calvados siroop      13 

 
  

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Kaas 
Assortiment met diverse 

kazen uit de Voerstreek met 
warm rozemarijn 

Brood 17 


