
	
Menu Sylvester 2017 

 
Wij ontvangen u graag tussen 18:30-19:00 voor het aperitief 

met een mond vermaakje,  
aanpassingen in het menu mogelijk, in overleg met Danyel 

 
Amuse 

 
Scampi krokant met een couscous van tomaat 

 
Rode mul met een croute van curry 

 
Kreeften Crème met Stellendamse Garnaaltjes 

 
Limburgse varkenswang met ganzenlever 

 
Hert uit de Eifel in 2 versies, jus van jeneverbes 

 
Pont L’Eveque met kummel in filodeeg 

 
Grand dessert 

 
Menu 85,00 

Menu all inn 125,00 
 

We sluiten in stijl af met een glaasje champagne en maken een feest van 
de eerste uren in 2018 

 
 


