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Voorgerechten!

Gerookte zalm 
met appel rode uitjes sla en cocktailsaus
€ 8,75

Garnalenspiesjes 
met frisse gemengde salade remoulade saus  en noten
€ 9,50

Soepkeuze (ook vegetarisch)
Vraag welke soepen er zijn. Er is veel mogelijk!
€ 6,75

Carpaccio van de chef
Met Ruccola sla mosterddressing cherry tomaatjes en pijnboompitjes
€ 9,25

Vegatarisch
Vers fruit salade Met roomkaasstukjes en sla
€ 8,95

De voorgerechten worden geserveerd met stokbrood kruidenboter en verse groente tapanade. 




Hoofdgerechten!

Haasbiefstuk
Met een heerlijke Rode wijnsaus paddenstoelen  en walnoten
€ 23 95

Varkenshaas medalions
Met een zachte pepersaus  met uitjes en knoflook
€ 22,95

Zalmfilet
Met in kuidenboter gebakken garnalen en tuinkruiden
€ 23,50

Vegetarische wrap
Gevuld met diverse groenten salsasaus en kaas
€ 22,00

Kipfilet hawai
Versgebakken Kipfilet met ananas,ham en kaas
€ 22,50

Alle hoofdgerechten serveren wij met een zeer uitgebreid garnituur van rauwkosten(3) warme groenten(3) en aardappel bereidingen(3).
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