Uw Chef’s

VALENTIJN MENU

Starter

Champignons Dodogne

Voorgerecht
Ibericoham met meloen

of
Valentijn oester (vers of gestoomd)

Tussengerecht

Aardbeien spoom

Hoofdgerecht
Black Angus biefstuk peper-, champignon roomsaus
of
Zalm steak mosterd-dillesaus

of
Asperge ovenschotel (veg)

Dessert

Valentijn surprise dessert

5 gangen 27,50 pp.



